* EL MERCURIO .

mnovact

on

Fecha: 30/11/2023
Vpe: $4.050

Vpe pag: $13.136
Vpe portada: $13.136

Audiencia:
Tirada:
Difusion:
Ocupacion:

320.543
126.654
126.654

30,83%

Seccioén:
Frecuencia:

CIENCIA Y TECNOLOGIA
SEMANAL

).

Muriel Sandoval, C

ristian Agurto, Andrea Donoso y Jorge Dagnino, socios de Coloris Biotech.

SPIN-OFF BIOTECNOLOGICO DE LA U. DE CONCEPCION:

Coloris Biotech, la
biofdbrica que
genera colorantes
con bacterias

Ya cuentan con dos prototipos: azul y rojo. Y sus
investigadores contintian trabajando en el desarrollo de
nuevos colores para el mercado de bebidas isoténicas,
alcoholicas y aguas funcionales. ANDREA URREJOLA MARIN

std demostrado que el color es
el primer atributo que determi-
na la eleccién de un alimento
por parte del consumidor. Pe-
1o, ;de donde vienen esos colo-
rantes? Se estima que 80% se produce ar-
tificialmente y 20% con fuentes naturales.

En respuesta a la creciente demanda
global de colorantes naturales (debido
alos impactos negativos de los artificia-
les para la salud, como la hiperactivi-
dad en ninos), la empresa chilena de
base tecnolégica universitaria Coloris
Biotech estd produciendo colorantes
proteicos que aportan a la nutricién.

“Nuestra empresa tiene como pro-
puesta de valor la produccién de colo-
rantes naturales utilizando biofabricas
bacterianas que tienen un rendimientoy
sustentabilidad superiores a otras fuen-
tes naturales de los mismos colores, tales
como plantas, insectos y micro y macro-
algas”, explica Jorge Dagnino, gerente de
producto de Coloris Biotech, investiga-
dor de la U. de Concepcién (UdeC), y
creador de la tecnologfa patentada que
no depende de la luz solar y consume
mucho menos agua que las piscinas de
miles de litros donde se cultivan las algas
que hoy se utilizan para crear colorantes.

Andrea Donoso, gerenta general,
asegura que “nuestra investigacion es
altamente innovadora, con una tecno-
logia patentada que es tinica en Chile y
el mundo; ademds, en varios paises eu-
ropeos ya se encuentran prohibidos los
colorantes artificiales azul brillante, el
rojo allura y el amarillo creptsculo, en-
tre otros, y en Chile existe un proyecto
de ley que apunta en la misma linea”.

En palabras simples, relata: “Hemos
logrado que proteinas que naturalmen-
te son producidas en fuentes como al-
gas y vegetales, sean producidas por
bacterias. Para ello se requirié de una
larga investigacién sobre la maquinaria
genética detrds de la sintesis de estos
colorantes. Contando con esta infor-
macién podemos ‘dar la instruccién’
correcta a nuestras bacterias para que
produzcan el color que deseamos”.

Al trabajar con bacterias que se re-
producen muy rapido, Coloris Biotech
puede obtener grandes volimenes de
colorantes en periodos breves.

ABRIENDO CONVERSACIONES

Actualmente, gracias al apoyo del
programa StartUp Ciencia (Anid) y al de
distintas reparticiones de la UdeC, han

COLORIS BIOTECH

Colorante azul elaborado a partir de bacte-
rias, por parte de Coloris Biotech.

logrado escalar la prueba de concepto a
nivel de prepilotaje.

Hoy ya cuentan con dos prototipos
de colorantes: azul y rojo. Y contintian
trabajando en el desarrollo de nuevos
colores (violeta, amarillo y otros deriva-
dos) para el mercado de bebidas isot6-
nicas, alcohélicas y aguas funcionales.

Para que este emprendimiento pue-
da escalar a nivel industrial y llegar a fu-
turo a otros paises de Latinoamérica, de
Europa y también a EE.UU. (todos sus
procesos se desarrollan cumpliendo las
normativas internacionales), es clave
hallar actores que les permitan cultivar
las bacterias en un medio liquido por
sobre los 100 litros. Por otra parte, re-
quieren encontrar empresas del rubro
de las bebidas interesadas en evaluar
industrialmente los productos de Colo-
ris Biotech.

Actualmente Coloris Biotech atravie-
sa su proceso de validacién comercial y
su equipo ya abri6 conversaciones con
distribuidores de colorantes naturales y
empresas alimentarias.

“Estamos muy contentos dado que
recientemente nos comunicaron que
nos adjudicamos un fondo Corfo Semi-
lla Inicia, que nos permitird seguir
avanzando en la optimizacién y empa-
quetamiento de nuestro producto final,
lo cual significa un cierre de afo exitoso
para nuestro equipo, y que evidencia
que existe un interés real por nuestra
tecnologia y porque esta siga avanzan-
do”, dicen Donoso y Dagnino.




