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SERGIO LOBOS, CHEF EJECUTIVO DEL HOTEL ANTAY, ROXANA GARDILCIC, PRESIDENTA ASOVA, Y 
GIANFRANCO VARGAS, FUNDADOR DE SUDOLIVA, 

Conmemoran el Día Mundial del Olivo 
Actividades buscaron fortalecer la 
comunidad olivícola y destacar su 
importancia histórica y cultural. 

Redacción 
La Estrella 

n el marco del Día 
E Mundial del Olivo, la 

Asociación de Olivi- 
cultores de Azapa (ASOVA) 
llevó a cabo una serie de 
actividades en la ciudad de 

Arica. Entre las iniciativas, 
se realizó el II Concurso de 

la Aceituna de Azapa don- 

de fue proyectado un 
avance del documental 
“Azapa” de Jorge Devotto, 
una muestra fotográfica y, 
posteriormente, se realizó 
el lanzamiento del libro 

recetario “Olivos del Valle 
de Azapa” del reconocido 

chef nacional Francisco 
Bravo. 

El concurso, donde se 
eligió la mejor aceituna de 
Azapa, busca ser una pla- 
taforma para realzar la ca- 
lidad y las características 
únicas de esta aceituna, 
promoviendo su reconoci- 
miento, a nivel nacional e 
internacional, como un 
fruto de excelencia y como 
un representante de la 
identidad de la Región de 
Arica y Parinacota. 

  

Roxana Gardilcic, presi- 

denta de ASOVA, expresó 
con orgullo que, después 
de 47 años, consiguieron 
realizar este segundo con- 
curso como un reconoci- 
miento a los olivicultores 

de antaño. “Es un honor 
para ASOVA y una gran 

responsabilidad organizar 
este evento, al que busca- 
mos darle una continui- 
dad y permanencia en el 
tiempo para reconocer, 

promocionar y revitalizar 
este producto y a quienes 
trabajan en él. A través de 
este Concurso, estamos 
brindando un reconoci- 
miento a todos los olivicul- 

tores de antaño que se es- 

forzaron y trabajaron por 
la grandeza de este fruto”, 

comentó Gardilcic. 

Entretanto, el seremi 
de economía, José Zúñiga, 
afirmó que, con el sello de 

indicación geográfica para 
todos los olivicultores de 

Azapa, tendrán más dere- 
chos sobre estas aceitunas, 
tanto en el nivel económi- 
co como en el uso exclusi- 

vo de la marca. “En la se- 
mana de las Mipymes y 
Cooperativas, queremos 
resaltar el orgullo de nues- 
tra región con la aceituna 

de Azapa, distinguida con 
el Sello de Indicación Geo- 
gráfica. La aceituna de 
Azapa no sólo fortalece 
nuestra identidad, sino 
que también impulsa el 
desarrollo económico y re- 

gional. La preservación de 
esta tradición no sólo ga- 

rantiza la calidad de nues- 
tros productos, sino que 
también genera oportuni 
dades para nuestros agri- 
cultores”, detalló. 

Por su parte, la directo- 
ra de Desarrollo Rural de 
la Municipalidad de Arica, 

  

Ana Cecilia Rojas, catalogó 
la actividad como una 
“hermosa experiencia” y 
subrayó la importancia de 
fortalecer la acción gre- 
mial de los olivicultores. 
“En sus manos, está la po- 
sibilidad de resguardar el 
patrimonio que significa 
la aceituna de Azapa para 
nuestro país”, afirmó. 

En el concurso, partici- 
paron los productores de 
aceituna del Valle de Aza- 

pa y la elección del mejor 
fruto estuvo en manos de 

los jueces invitados Gian- 
franco Vargas, Fundador 
de Sudoliva; Sergio Lobos, 

chef ejecutivo del Hotel 
Antay; y Arturo Almonte, 
ex gerente de la Olivarera 
Azapa. 

El ganador del primer 
lugar, con el Premio Oro, 
fue Marko Gardilcic de la 
Hacienda Sacramento, 

quien expresó su gratitud 
y deseó que esta experien- 
cia se repita para seguir 
promoviendo el valor del 
olivo del valle de Azapa. 
“Es fundamental destacar 
el esfuerzo y la dedicación 
de los olivicultores, y este 
concurso es un paso hacia 
la protección del patrimo- 
nio que representa la acei- 
tuna de Azapa para nues- 

tro país”, comentó. 
El Premio Plata lo obtu- 

vo Antonio Gardilcic, de 

Alto Albarracines, y el Pre- 
mio Bronce Nisko Bezma- 
linovic, de Bezma. Por otra 

parte, se destacó al “Rai- 
mador del Año”, Santos 

Milca; al “Olivicultor del 
Año”, Pedro Gallo; y a 

    

    FOTOS GENTILEZA AGENCIA DE COMUNICACIONES DENISSE QUEZADA DO. 

ANTONIO GARDILCIC, DE ALTO ALBARRACINES, MARKO GARDILCIC DE LA HACIENDA SACRAMENTO Y 
NISKO BEZMALINOVIC, DE BEZMA, 

  

LOS JUECES TUVIERON UNA LABOR INTENSA Y EXIGENTE. 

Estamos 

brindando un 
reconocimiento a 

todos los 
olivicultores de 
antaño”. 

Roxana Gardilcic 

Marko Gardilcic con el 
premio a la “Trayectoria 
Olivicultora”. 

Todas las actividades 
llevadas a cabo en el mar- 

co del Día Mundial del Oli- 
vo, en Arica, fueron coor- 

dinadas por la agencia de 
comunicaciones AQ, 

DOCUMENTAL 

Durante el desarrollo del concurso, fue estrenado el docu- 
mental “Azapa”, del director de Hollywod Jorge Devotto de 
Studio lris Inc—USA. En el lanzamiento, Devotto compartió la 
motivación detrás de su obra: “Comencé este documental 
con la idea de documentar la destrucción de olivosen la par- 
cela de mi familia y rescatarla historia de Azapa. Durante las 
entrevistas a agricultores y olivicultores, a lo largo del valle, se 
hizo obvia la carencia de unificación y de un punto en común. 
Y la aceituna y su olivo se convierten en la razón de todo”, ex- 
plicó. El documentalista destacó la necesidad de unificación 
enel valle y la competencia anual del concurso surge como un 
impulso para mejorar y unificara la comunidad olivícola, 
“ahora, la idea del concurso nace de crear competencia para 
mejorar. El olivicultor de Azapa se caracteriza por ser un per- 
sonaje muy individual, así que exponerlo al juego, reactivar 
una niñez a través de una competencia anual, puede que ins- 
pire el desafío necesario para conducir un valle de Azapa muy 
dividido hacia algo más esperanzador. Crear una solución pa- 
ra poder proteger el olivo en peligro”, resaltó. 
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