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MEDIOAMBIENTE 

LA “GUARDADORA DE SEMILLAS” 
QUE VELA POR LAS VARIEDADES 
NATIVAS DE LA PAPA CHILOTA 
trapición. Yolanda Millapichun vela por tipos de tubérculos endémicos de la isla. 

Efe 

a “bruja”, de un color 
L morado muy intenso, es 

una delas variedades de 
papa más frágiles y más vulne- 
rablesal hongotifón. La “visco- 
cha”, en cambio, es muy bue- 
na para hacer ñoquis o chapa- 
Jeles porque tiene mucha agua. 
También está la “cabra”, una 
delasmásantiguas, yla “meca 
de gata”, tan alargada y rojiza 
que podría confundirse con 
unaraíz de cúrcuma. 

“Todas son variedades nati- 
vas de Chiloé y muchas se ha- 
brían extinguido si no fuera 
por el inestimable trabajo de 
mujeres como Yolanda Millapi- 
chun, una de las pocas “guar- 
dadoras de semillas” en la cu- 
na dela papa chilena. 

“Es dificil responder cuál es 
la que más quiero. Es como pre- 
guntarlea una mamá cuáles su 
hijo favorito”, reconoce a Efe 
Millapichun en su huerto en Is- 
la Lemuy, ubicado en la parte 
trasera desu hogar y donde cul- 
tiva 112 variedades nativas dis- 
tintas de papa chilota. 

“Hay una papa que se lla- 
macielo azul, pero que es muy 
colorada. Son nombres muy 
chistosos”, dice entrerisas. 

  

MÁS QUE UN ALIMENTO 
En Chiloé, un territorio único 
porsubiodiversidad, sus tradi- 

y 
LA “BRUJA”, LA “VISCOSA", LA “CABRA” Y LA “MECA DEGATA" SON. 

ciones y sus prácticas agrícolas 
ancestrales que han sido reco- 
nocidas por la FAO, la papa es 
mucho más que la base de 
cualquier comida: es una for- 
made vida. 

Se calcula que antes dela 
llegada de los españoles exis- 
tían mil variedades, delas cua- 
les han sobrevivido al paso de 
losaños cerca de250, graciasa 
generaciones y generaciones 
de “guardadoras de semillas”. 

“En Chile yenel mundo las 
mujeres rurales han desempe- 
ñado tradicionalmente el rol 
de producir y preparar alimen- 
tos, cultivando en sus huertos, 
guardando e intercambiando 
semillas y transmitiendo los co- 
nocimientos tradicionales so- 
bresu conservación y uso”, ex- 
plica Andrea García, directora 
dela Oficina de Estudios y Polí- 
ticas Agrarias (Odepa). 

No hay registros oficiales, 
perosecree que “La Yoli”, co- 
mose conoce cariñosamente a 
estamujerde63años, esla agri- 
cultora rural que atesora la ma- 
yor cantidad de semillas ances- 
tralesensu huerto, al que halla- 
mado “Jardín de variedades Ra- 
yenmilla”, queen lenguamapu- 
che quiere decir “flor de oro”. 

“Todoslos años planto3 tu- 
bérculos de cada variedad, los 
dejo364mesesen latierra, los 
cosecho y los guardo en unas 
mallas con sus nombres. Las 

ALGUNAS DE LAS PAPAS QUE PROTEGE ESTA GUARDADORA. 

papas duermen un tiempo en 
la bodega y cuando ya tienen 
un tallo frondoso, en octubre 
más omenos, las vuelvo a plan- 
tar”, explica. 

Conscientes dela importan- 
ciadevisibilizar elrol delas mu- 
jeresen el cuidado del patrimo- 
nio alimentario y la soberanía 
parala seguridad alimentaria, 
los Ministerios de Agricultura y 
dela Mujer lanzaron elaño pa- 
sado la Red Provincial de Muje- 
res Guardadoras de Semillas 
“Tradicionales en Chiloé, ala que 
yasehan unido 67agricultoras. 

“Las semillas tradicionales 
forman parte de la identidad 
cultural delas comunidades de 
nuestro país y son un patrimo- 
nio delos territorios”, indica. 

Se caracterizan, además, 

  

      

número de variedades de se- 
millas nativas. 

Contreras, que determinó 
en un estudio quel 90% delas 
papas que se consumen en el 
mundotienen su origen en Chi- 
loéy noen Perú, comosiempre 
se ha señalado, compartió sus 
semillas nativas con variasinst- 
tuciones y agricultoras rurales. 

Millapichun es la única que 
ha conseguido conservar las 
112 variedades que le entregó el 
profesor. “Yo le prometí que 
iba a dar todo de mí y queno 
meibaa lucrar de ello”, asegu- 
ra la campesina, quien al lado 
de su jardín patrimonial tiene 
varias plantaciones de papa 
quesícomercializa. 

Hay otras instituciones, co- 
mo el Centro de Educación y 

  frente alos   

por una alta adaptación local, — Tecnología, quetambién levan- 
lo quelas convierte en aliadas taronsupropiobanco desemi- 

ambienta- — las, aa 1230 
les y en “la transición a siste- 
mas alimentarios sustentables, 
resilientes, diversificados y nu- 
tritivos”, agrega García. 

A QUIÉN DEJAR EL LEGADO 

Pese a ser hija y nieta de agri 
cultoras de papas, la historia 
de Millapichun como “guarda- 
doradesemillas comenzó ha- 
ce 13 años cuando conoció a 

Andrés Contreras, un profesor 
dela Universidad Austral falle- 
cidoen 2014, que dedicó parte 
desu carrera ajuntar el mayor 

delas 250 variedades, pero las 
semillas tradicionales son bas- 
tante desconocidas y el merca- 
do está dominado por varieda- 
des mejoradas artificialmente. 

Millapichun, sin hijos y con 
una sobrina poco interesada 
en seguir sus pasos, celebra la 
reciente creación delared y re- 
conoce que cada vez se angus- 
tia más pensando en quién se 
hará cargo de su huerto cuan- 
do ya no esté: “Ojalá aparezca 
alguien a quien pueda dejarle 
este legado”. cs   

    CAJAS CON BRIQUETAS DE CARBÓN EN UNA FÁBRICA EN QINGDAO, CHINA. 

PERSONAS Y ECOSISTEMAS, 
CADA VEZ MÁS EXPUESTOS A LA 
CONTAMINACIÓN POR MERCURIO 

as emisiones de algunos 
L halógenos reactivos -co- 

moel cloro, elbromoo el 

yodo- están provocando una 
mayor deposición de mercurio 
en los lugares más próximos a 
esas emisiones, y las personas y 
los ecosistemas, entre ellos los 

más prístinos, están cada vez 
más expuestas en esas regiones 
aesa potente neurotoxina. 

Un equipointernacional de 
científicos, liderado porel Con- 
sejo Superior de Investigacio- 
nes Científicas (CSIC) español, 
comprobó cómo esas emisio- 
nes aumentan la oxidación del 

mercurio atmosférico y cómo 
eso deriva en una mayor depo- 
siciónen lasuperficieterrestre. 

Los investigadores, que pu- 
blicaron los resultados de su 

trabajo en la revista PNAS, co- 
rroboraron que la exposicióna 
la contaminación se produceal 
entrar el mercurio depositado 
en la cadena alimentaria, lle- 

gando, por ejemplo, alarroz, a 
los pescados, mariscos, y en úl- 
tima instancia, por consumo, a 
los seres humanos. 

Las conclusiones, obteni- 

das con un modelo global de 

química atmosférica, revelan 
también quelos mayores incre- 
mentos enla exposición huma- 
naa la contaminación por mer- 
curiosesitúan en Chinae India, 

que son los principales emiso- 
res de mercurio y halógenos 
antropogénicos, estos últimos 
provenientes de la quema de 
carbón y de residuos. 

El trabajo señala que este 
impacto, hasta ahora descono- 
cido, debe considerarse en las 

políticas ambientales encami- 
nadas a reducir los riesgos que 
conlleva la exposición a mercu- 
rio en la salud de seres huma- 

nos y en los ecosistemas. 
“La química de oxidación 

del mercurio en la atmósfera es 

determinante para la deposi- 
ción de mercurio atmosférico 

ala superficie de la Tierra, ya 
que produce compuestos oxi- 
dados de mercurio que son so: 

  

lubles y se depositan, princi- 
palmente, por las precipitacio- 
nes en forma de lluvia”, expli- 
có Alfonso Saiz-López, coordi- 
nador del estudio. 

El científico señaló que las 
emisiones oceánicas de halóge- 
nos, potentes oxidantes del 
mercurio, son clave en la oxida- 
ción y deposición global del 
mercurio, particularmente en 
lasregiones oceánicas y polares. 

UNA NUEVA FUENTE 
En este trabajo, además de las 
emisiones naturales de halóge- 
nos, los investigadores incluye- 
ronunanueva fuente de halóge- 
nos proveniente dela quema de 
carbón y residuos, y losresulta- 
dos mostraron que los halóge- 
nos antrópicos aceleran consi- 
derablemente la oxidación y 
consiguiente deposición demer- 
curioen áreascontinentales. 

Este nuevo mecanismo de 

oxidación de mercurio incre- 
menta la deposición de estato- 
xinaenregiones cercanas alos 
puntos de emisión y, con ello, 
reduce el transporte de mercu- 
rio desde las zonas emisoras a 
regiones prístinas del planeta, 
como las zonas polares. 

Estos resultados, por tanto, 
muestran la necesidad de reeva- 
luar la contribución relativa de 
las emisiones de mercurio des- 
deregiones contaminantes, co- 
mo Asia, ala cantidad de mer- 
curiodistribuida por el planeta. 

“Existe todavía amplia in- 
certidumbresobreel verdadero 
alcance de este nuevo proceso, 
pero nuestros resultados apun- 
tana la posible importancia de 
un mecanismo anteriormente 

no considerado que deriva en 
una mayor oxidación, y deposi- 
ción, de mercurio en zonas ha- 

bitadas”, precisó Saiz-López. 
Insistió por ello en la im- 

portancia de empezar aincluir 
las emisiones antropogénicas 
de halógenos reactivos y su 
química con el mercurio, en 
evaluaciones del ciclo global 
deeste metal y sus riesgos. (3 
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