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Desde Atacama a Japón: Reconocidos 
bartenders e importadores visitaron a 
productores de destilados del Valle del Huasco 

  

PROCHILE 
PROCHILE. Recorridos por las comunas de Alto del Carmen y 

Vallenar, permitieron que los pisqueros locales mostraran la 
historia y calidad de sus espirituosos a los visitantes japoneses. 

    

Redacción rías ubicadasenlos vallesde San — do que mellevaré del viaje”. 
cronica(Odiarioatacama.cl Félix y El Tránsito, en Alto del Opinión similar compartió, 

Carmen, además de lacomuna — Kokilto, dueño del Cocktail Bar 
na experiencia inolvida-— de Vallenar, conlaposibilidadde — RavenydeShirahamaDistillery, 
ble, cargada de aromas y — conocer a cada uno desus pro- — quienindicó que “el poder ver , 
¡sabores delos destilados — ductoresyempaparseconlahis- — directamente cómo son los va- Va ae 

  

premium del Valle del Huasco, — toriae identidad desus valora- les yríos, la calidad humana, la HIROYASU KAYAMA, KOKITO, YURI MURAKAMI, Y SEL OUZUM),VISITARON ALTO DEL CARMEN Y VALLENAR. 
enla Región de Atacama, esla — dosproductos. familia y las tradiciones pisque- 
que un grupo de reconocidos Para Hiroyasu Kayama, afa-— ras, es algo que me hace sentir diendo acerca desusprocesosy — ñaArmidita, ubicadas enel Valle yaquelosimportadoresnos co- 
bartenderseimportadoresjapo-— mado mixólogo dueño del Bar muybien. Todoesoesloqueme — desu historia, llevándose una — deEl Tránsito, Alto del Carmen. — mentaron que querían introdu- 
neses buscarácompartiry dara — Bendifiddich de Tokio, ubicado — voyallevarJapón, paratransmi-— hermosa experiencia desde el. Además, los invitadosjaponeses — cirel pisco de AtacamaenJapón, 

      

conocer ensusrespectivos bares — enel puesto32delosSO mejores — tirlo donde vaya”. Valle del Huasco. Japón se ha — también visitaron en Vallenarlas — además, queaellos lesgustamu- 
y restaurantes de Tokio. Todo — baresdelmundo,señalóquees- convertidoenunmercadoatrac- — destilerías de Viña Kunza, y la. choporque esbueno parareali- 
ello, comoresultado deunainvi- — tavisita“mehaencantado,elco- PROMOVIENDO LOS PISCOS — tivo para nuestros destilados, — destilería de Pisco Jahir Saba, — zar diversos cócteles. Por ello 
tación desarrollada por ProChi-— nocerlaidentidaddecadalugar, — REGIONALES concretando elaaño pasado, una — ubicadaenelsector Chehueque. — pienso que fue una buena ges- 
le Atacama y el Gobierno Regio- — esalgo maravilloso. Poderllevar— Deacuerdo ala directora regio- — misión comercial de pisqueros — Enestaúltimadestilería,ins- — tióndeProChile”. Opinión simi- 
nal en la búsqueda de nuevos — esta experiencia y cada senti nal de ProChile, Claudia Prade- localesalpaísnipón, ysumando  taladaen mediodeldesiertoala lar compartieron desde Pisco 

mercados para el pisco. miento delos diversos produc= — nas, esta “Invitación a Importa-— ahora, estavisita para consolidar salidanortede Vallenar, sereali-— FundoEl Mirador. “Estavisita ha 

  

Hiroyasu Kayama, Koki Ito, — tores de piscos de Atacama aJa-— dores y Bartenders de Japón a — elinterés comercial en nuestros zó un evento de presentación y sido muy buena para nosotros, 
Yuri Murakami, y SeiiOuzumi, — pón, transmitiéndolo a mis — Atacama”, esuna iniciativa rea- — piscos”, explicó Pradenas. degustación, donde participa — puesto que dimos a conocer 
visitaron diversas viñas y destile=— clientes, eslo principal y máslin- — lizada en el marco del proyecto Respectoalosrecorridosde — ron otras pisqueras como Viña — nuestros piscos y también para 

de Internacionalización del Pis- — losvisitantes-acompañados por Ernesto Perfecto con su Pisco ellos, porque encontraron muy 
co, desarrollada entrabajocon-— una intérprete y el equipo de — Faustina, y Pisco Imperial KII. — aromáticos y buenos nuestros 
junto con el Gobierno Regional — ProChile Atacama, pudieron — Mismasituación se vivió en Fun- — destilados”, señalóel productor 

AA ele d [A [TOR ce atacama, buscando abrir. conocerla destilería de Pisco — doElMirador,dondeatravésde — Guillermo Iriarte. 

  

    

E nuevos mercados para losdest-— Paitanás, destilería de Pisco Pie-— un evento deactivacióncomer En el Valle de El Tránsito, 
(SIN COM 15101 5)] lados locales. drasJuntas, destilería de Pisco El — cial, sesumaron empresascomo  Gudelio Ramírez, de Pisco don 

“Estamos muy contentos — Churcal, yla destilería de Pisco — Pisco Entre Rocas, y Pisco Alto Gudelio, también agradeciócsta 
CONTACTO por esta visita realizada porim- — FundoEl Mirador; todasestasen — Portezuelo. visita. “Estoy muy satisfecho, de 

portadoresybartendersjapone- — el Valle de San Félix; por ora DesdeSan Félix, el produc- — todaslasvisitas que hemos teni- 
PELI LY E] EA kt sesa Atacama, quienes conocie- — parte, también visitaronladest+— tor de Pisco Alto Portezuelo, — doenla destilería, esta ha sido 

  

ron ensus propias destilerías a leríade Pisco Don Gudelio, des- HéctorPáez, valorólainiciativa, — muy cercana y en la que veo 
nuestros productores, apren- — tileríade Pisco Coquena, yla Vi indicandoque “fue muy buena, — buenas proyecciones. Miapues- 

taeshacerunmuy buen destila- 
do, y hay unaliciente quealgose 

LOC AL Pareja calderina son pionerosenel — "ron   

  

lado, desde el sector 

emprendimiento con el uso de algas nana: Ahumada, de Pisco Imperial K11, 

. . . igualmentedestacó esta oportu- 
PYMES. Indespa tiene concurso abierto hasta el 10 de abril. nidad. “Como productores esta- 

mos muy contentos porque es- 
FRENTE A PLAZA DE ARMAS ainsdustria dela algano — rophytonchilense) y una má- — están vigiladas por un veteri- tosimportadores y bartenders 

| see exclusi- — quina enfardadora para refor-— nario y que ha logrado bue- — tuvieron una recepción súper 

  

  vamente con la venta del — zarla capacidad de transfor- — nos resultados. positiva hacia los productos y 
guiro negro. Asílo haceenten- — mación del alga. Cabe señalar que Indespa | muy cercana con los producto- 

ova der José Avilés y Carolina Mu Alrespecto, José Avilésse- mantiene abierta la convocato- | res. Agradecemos que nuestros 
ñoz, pareja de acuicultores — ñaló que “hace seis años no- ria para cultivo y repoblamien- | destilados puedan mostrarse al 
quellevacasi3O años cultivan — sotros trabajamos en colabo- — todealgas conel “Programa de | mundo y que, de a poco, vaya- 

D os nive les: do algas en en el sector Playa — ración con una planta en — Bonificación al Cultivo de Al moscreciendotodosjuntos”,in- 
Blanca en Bahía Inglesa. Puerto Montt, pero ahora es- — gas”, orientada a apoyar con | dicóAhumada. 

- Pl s Oo 1 1 2 4 M 2 Hace dos años fueron una. tamos en un proyecto innova- — concesiones acuícolas para de- Finalmente, cabe destacar 
delas138 iniciativas deacuicul- — dor de hacer un pellet con al-— sarrollar el cultivo de especies | quelosimportadores y barten- 
tura de pequeña apoyadas en — gas paralas cabras. Laideaes — dealgas nativas. Este llamado, | ders de Japón emprendieron su 

+PISO 2 170.66 M2 2023 por Indespa. En ese en- — que los animales con esa sal — contemplala entrega de recur- regreso a Tokio luego de cinco 
tonces, la pareja recibiórecur-— retengan más las proteínas — sostotales por cerca de 650mi- | jornadas devisitaen la Provincia   

sos por cerca de $23 millones — parala producción de lecheo — llones de pesos para la imple-— del Huasco, llevando consigo di- 
A/K O]: destinados ala adquisición de — queso de cabra”. mentación delas faenas asocia versasmuestras delos destilados 

una balsa de trabajo flotante En este proyecto innova- — dasaestetipo decultivosdeala- | premiumlocales que luegocspe- 
y] 5 10) U F. para fomentar y optimiza su dor, Áviles comentó que están — gas pelillo y huiro, entre otras. | ran destacarenlasbarras yestan-     capacidad de producción en — evaluando el estudio porme- — Laspostulacionesterminaránel | teríasdesus bares y restoranes, 

el cultivo de alga Pelillo (Aga- — dio de ejemplares, las cuáles 10 deabril de 2024. es — enelpaísdelsolnaciente. 03  
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       2.200
       2.200
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