
  

LOS AVANCES EN LA 
RECUPERABILIDAD 

egún datos del Ministerio 

de Medio Ambiente, 121 

kilos de comida se desper- 

dician al año por persona 

en Chile, cifra equivalente a dos 

millones de toneladas de alimen- 

tos anuales a nivel país. 

“Esta problemática no solo 

tiene impactos ambientales, sino 

también sociales y económicos, 

considerando la cantidad de re- 

cursos que se desperdician en la 

producción, distribución y consu- 

mo de alimentos”, explica Nicolás 

Fernández, presidente de la Aso- 

ciación Nacional de la Industria 

del Reciclaje (ANIR), detallando 

que existen numerosos puntos 

donde se generan desperdicios, 

principalmente por la falta de 

infraestructura adecuada para 

el almacenamiento y transporte, 

la poca eficiencia en la distribu- 

ción y la gestión inadecuada de 

inventarios. 

Disminuir la cantidad perdida 

Evitar el desperdicio 
de comida es un tema 
que tiene implicancias 
SO RTS ES 

y económicas. Por 
PS IES (e) 
realizando distintas 
iniciativas a nivel 
público, privado y 
de la sociedad civil, 

para fomentar su 
recuperación. 

POR SOFÍA PREUSS O. 

puede contribuir significativamen- 

te a la lucha contra el hambre 

y la inseguridad alimentaria, 

define Margarita Ducci, directora 

ejecutiva de la Red Pacto Global 

Chile.*Se genera además una 

mayor eficiencia en la cadena de 

suministro, lo que puede llevar a 

una reducción en los costos para 
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los productores y consumidores, y 

a su vez, tener un efecto positivo 

en la economía global”, apunta. 

Iniciativas nacionales 

Andrea García, directora de 

la Oficina de Estudios y Políticas 

Agrarias (Odepa), indica que es 

un tema que está en la agenda y, 

¡por lo mismo, se están realizando 

  

distintas iniciativas. Dentro de las 

públicas, la ejecutiva destaca la 

implementación de 79 microban- 

Cos de alimentos saludables en 

ferias libres por parte de la Corpo- 

ración Observatorio del Mercado 

Alimentario (Codema), con el 

objetivo de recuperar frutas y 

verduras en buen estado para ser 

entregadas a otras personas. 

Asimismo, el sector privado 

ha incorporado proyectos en 

sus pilares estratégicos para 

contribuir. En el caso de SMU, sus 

filiales Unimarc, Alvi, Mayorista 10 

y Super 10, han implementado un 

programa de “No desperdicio de 

alimentos” en los supermercados 

alo largo de todo Chile. “Esto nos 

    

   

  

   

  

ha permitido evitar el desperdicio 

de más de 19 mil toneladas de 

alimentos de 2021 a diciembre 

del año 2023”, señala Marcela 

Salas, gerente de sostenibilidad 

de la compañía. 

Aunque Chile ha trabajado en 

iniciativas para abordar la proble- 

mática, los desafíos se orientan 

A avanzar con urgencia en el 

desarrollo de una política pública 

¡para reducirlos, acota María José 

Torres, coordinadora residente del 

Sistema de las Naciones Unidas 

en Chile. "Si queremos cambios e 

impactos significativos, la cola- 

boración de todos los actores de 
la cadena alimentaria es clave”, 

concluye. 
  

   

                

Con el objetivo de reducir al máximo el desperdicio de alimentos, la compañía ha desarrollado iniciativas que a la fecha le han permitido rescatar más de 

19.000 toneladas de alimentos, impactando a miles de personas. 

Uno de los pilares fundamentales de la es- 
trategia de sostenibilidad de SMU y sus filiales 
Unimarc, Alvi, Mayorista 10 y Super 10, consiste 
en fomentar prácticas de producción y consumo 
responsables que favorezcan una economía 
circular y contribuyan al bienestar social. En 
este sentido, se adhieren a los lineamientos 

establecidos por las Naciones Unidas, las cuales 
conmemoran el próximo 30 de marzo el Día 
Internacional de Cero Desechos. 

En esta línea, la cadena de supermercados ha 
implementado un programa de No Desperdicio 
de Alimentos que, desde 2021, ha evitado que 
19.769 toneladas de alimentos sean desechadas. 
Dentro de este programa se destacan dos grandes 
iniciativas, una de ellas es “Pronto Consumo”, 

que permite liquidar aquellos productos que 
estén próximos a su fecha de vencimiento, con 
un descuento de hasta un 50% para incentivar 
su compra y rescate. 

En segundo lugar, la compañía cuenta con 
el programa “-Desperdicios+ Conciencia”, ini- 
ciativa a través de la cual se donan alimentos 

que no están aptos para su comercialización, 
pero se encuentran en perfecto estado para 
ser consumidos, siendo entregados a institu- 
ciones y fundaciones benéficas que puedan 
aprovecharlos. Dada la amplia presencia a nivel 

  

nacional, en 2023 más de 173 mil personas se 
vieron beneficiadas de estos alimentos, a través 
de 334 organizaciones ubicadas a lo largo del 
territorio nacional. 

Por otra parte, se realiza la entrega de produc- 

tos a distintos centros de cuidado y protección 
animal, aportando al desarrollo y nutrición de 
diversas especies. Finalmente, aquellos alimentos 
que no puedan ser donados son utilizados como 
materia prima para la elaboración de nuevos 
productos, por parte de empresas especializadas. 
De esta forma la compañía impacta positivamente 
y apoya el desarrollo de las comunidades en 
que se encuentra presente. 

“Evitar el desperdicio de alimentos es un 
desafío mundial y para nuestra compañía es un 
objetivo clave, que forma parte de uno de sus 
ejes estratégicos, y un compromiso integral por 
el que trabajamos con convicción en todo el país. 
Estamos muy orgullosos de lo que hemos logrado. 
Es relevante destacar que ya se han rescatado 
más de 19 mil toneladas de alimentos desde la 
implementación de estos programas. Es por ello 
que queremos seguir potenciando iniciativas y 
evaluando nuevas vías que nos permitan mitigar 
el impacto social, económico y medioambiental 
que producimos”, señaló Marcela Salas, gerenta 
de Sostenibilidad de SMU. 
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