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Las empresas 
nacionales han 

abiertos sus redes de 
colaboración tanto en 

Chile como en el 
extranjero, con el fin 

de contar con los 
mejores profesionales 

y soluciones para 
enfrentar los desafíos 

de la industria. 

CRISTIÁN MÉNDEZ 

Según proyecciones de la FAO, 
para 2050 la demanda de proteína 
animal en el mundo se incrementa- 
rá en más de un 50%. El aumento 
enlaproducción de came ylácteos, 
si se sigue desarrollando como se 
ha estado haciendo hasta ahora, 
implicaría una mayor presión sobre 
los recursos naturales y una contri- 
bución significativa al cambio cli- 
mático, detalla un informe del Pro- 
grama de las Naciones Unidas para 
el Medio Ambiente (PNUMA), de 
diciembre de 2023. 

¿Qué opciones existen? Un do- 
cumento titulado "¿Qué se está 
cocinando a fuego lento?”, de 
PNUMA, menciona tres "altemat- 
vas innovadoras” a los productos 
convencionales de origen animal: 
nuevas carnes de origen vegetal, 
came cultivada a partir de células 
animales y productos ricos en pro- 
teínas derivados de la fermenta- 
ción rápida por microorganismos. 

“Para alimentar a las poblacio- 
nes futuras —se proyecta que el 
2050 seremos 9.700 millones—, el 
mundo vaa necesitar de todo suin- 
genio, serlo más innovador, y para 
eso se va a requerir una industria 
alimentaria alineada, tarea que ade- 
másrequiere del cuidado del plane- 
ta”, comenta el ingeniero en ali- 
mentos Gustavo Marín. 

La Ley de Fomento a la Investi- 
gación y Desarrollo en Alimenta- 
ción (Ley 1+D) será en Chile un ca- 
talizador importante en este proce- 
so. Esta legislación 
proporciona incenti- 
vos fiscales y finan- 
cieros para las em- 
presas que invier- 
ten en actividades 
de innovación y de- 
sarrollo de produc- 
1os y procesos más 
eficientes y sostenibles en el rubro 
alimentario, 

TRASPASANDO 

FRONTERAS 

Andrés Barros, gerente de Asun- 
tos Corporativos £: ASG de Nutris- 
co, cuenta que las capacidades de 
1+D no necesariamente están den- 
tro de las empresas: “En el mundo 
de hoy están dispersas en la acade- 
Mia, centros tecnológicos e indivi- 

La colaboración entre 
actores del ecosistema 
se alza como un factor 
clave para desarrollar 

proyectos 
transformadores. 

Alimentos   

CONSCIENTES DE UNA POBLACIÓN QUE CRECE: 

  

duos dealtos conocimientos ubica- 
dos en cualquierparte delplaneta”. 

Esta visión refleja la creciente 
tendencia hacia la colaboración y la 
apertura a nuevas ideas y talentos, 

independientemen- 
te de su origen geo- 
gráfico. “La conec- 
tividad ha aportado 
a la articulación de 
capacidades, más 
que de institucio- 

nes específicas, Sr 
guiendo esta lógica, 

nos vinculamos con entidades di- 
versas para hacer l+D y también les 
pedimos que entre ellos trabajen 
juntos”, explica el ejecutivo 

Una muestra de esta colabora- 
ción es la alianza entre Nutrisco y 
Rebel Factory lex-NotCo). Gracias 
a este vínculo, “estamos incorpo- 
rando capital humano avanzado de 
diversos países para desarrollar 
proyectos innovadores que están 
transformando la industria”, ase- 
gura Barros. 

BREVES 

Startup suiza presenta tecnología 
de bacteriófagos 

Desde contaminar cultivos y ganado hasta poner en 
peligro los alimentos listos para el consumo, las bacterias 
plantean desafíos importantes para la industria alimentaria 
Para abordar estas preocupaciones, la startup suiza NEMIS 
Technologies AG está siendo pionera al presentar un nuevo 
enfoque para la detección de bacterias: bacteriófagos, o 
simplemente fagos, virus que infectan y matan bacterias 
seleccionadas. Numerosos estudios han demostrado el 
potencial de estos para controlar y erradicar bacterias pató- 
genas a lo largo de la cadena de producción alimentaria. 

En España se desarrolla el evento 
anual PickgPack for Food Industry 

El mundo del packaging y la logística de la industria 
alimentaria está reunido en el evento Pick8:Pack for Food 
Industry, que se desarrolla del 16 al 18 de abril 
en el Bilbao Exhibition Centre, en Bara- 
caldo, España. En el encuentro se 
presentarán nuevas soluciones 
digitales y estrategias que se 
están incorporando en toda la 
cadena de valor y que permiten 
la eficiencia y sostenibilidad en 
el ámbito de la alimentación y 
las bebidas, También se aborda- 
rá el impulso que tienen hoy la 
robótica y herramientas como la 
visión artficial o la1A, afin de mejo- 
rarla distribución, la protección y la vida 
delos productos alimentarios. 
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Finlandesas convierten desechos de 
hongos en polvo para alimentación 

Emmi Korjus, Emma Kynkániemi e Ida Nikkilá, quie- 
nes se conocieron en un grupo de investigación de la 
Universidad de Helsinki, son las fundadoras de Three 
Mushketeers, una startup finlandesa que aprovecha los 
subproductos excedentes de hongos que la industria 
alimentaria considera desperdicio para elaborar un 
polvo de hongos que realza el sabor de los platos a base 
de plantas. El equipo tiene experiencia en tecnología y 
química de alimentos, y cien: ¡onal. 

El polvo de hongos se encuentra actualmente en fase 
de prueba y podría entrar a producción a fines de 2024. 

     

  

  
  

QUE ESTÉN TODOS 

La empresa, consciente del po- 
tencial innovador de los empren- 
dedores, ha establecido diversas 
iniciativas para fomentar el desa- 
rrollo de proyectos. Entre ellas, el 
Premio Innovación Nutrisco, que 
se alza como una oportunidad con- 
creta para aquellos que buscan lle- 
var sus innovaciones a la mesa de 
las personas. 

La idea es convocar a todos en 
este llamado, destaca el ejecutivo 
“Sumamos a todos los finalistas 
del ecosistema, queremos pre- 
miar a los mejores de Chile y ellos 
no necesariamente llegan a nues- 
tra convocatoria, por lo que es ne- 
cesario sumar a finalistas de pro- 
cesos hechos por otros. Esto es 
colaboración activa” 

En este contexto, las alianzas es- 
tratégicas “con entidades como 
CeTA, Fundación Copec-UC y men- 
torías varias a través de la Universi- 
dad de Chile (OpenBeauchef) y la 

  

ESTOS CHIPS SALUDABLES DE VEGETALES son el resultado de un trabajo colaborativo entre la 
academia, la industria y emprendedores. 

  

PUC son evidencia de nuestro tra- 
bajo colaborativo”, enfatiza Barros. 

ESCALAMIENTO 

EMPRESARIAL 

Para Nutrisco, el éxito de un em- 
prendimiento no solo radica en su 
capacidad de innovación. Andrés 
Barros dice que "los emprendedo- 
res deben asumir que el éxito está 
en el escalamiento empresarial, 
es decir, que sea financieramente 
viable y sostenible” 

Al respecto, pone como ejem- 
plo que muchos emprendedores 
reciben financiamiento de fondos 
Concursables y se centran en cum- 
plir los hitos que estos imponen, 
“cuando desde el punto de vista 
de un inversionista, la relevancia 
está en la capacidad de un proyec- 
to de ser exitoso en el mercado, y 
una envergadura (escalamiento) 
Que esté alineada con el quehacer 
y uso óptimo de las capacidades 
de quien invierte”. 

A PESAR DE LA CRISIS HÍDRICA que afecta al país, su 
infraestructura hídrica y tecnología le impiden ser 
vulnerable. 

  

PRODUCTOS FRESCOS EN RIESGO: 

Seguridad alimentaria 
en amenaza por 
escasez de agua 
Se necesitan prácticas más eficientes y 
tecnologías para compensar las pérdidas, y una 
adecuada gestión del recurso hídrico. 

TRINIDAD VALENZUELA Y. 

La seguridad alimentaria 
afronta una seria amenaza debi- 
do a la creciente escasez de 
agua en el mundo, lo que com- 
promete la producción agrícola 
y el suministro de alimentos. 
Según la FAO, cerca del 70% 
del agua dulce se destina a la 
agricultura, “lo que afecta el ac- 
ceso y la disponibilidad de ali- 
mentos frescos y saludables” 
dice Eve Crowley, representan- 
te dela FAO en Chile 

La escasez de agua le intro- 
duce incerteza al sistema y au- 
menta el riesgo de no producir 
una determinada cantidad de 
alimentos, “pero hay formas de 
compensar estas pérdidas me- 
diante prácticas más eficientes, 
otras fuentes de agua o de pro- 
ducción”, explica Diego Rivera, 
docente de Recursos Hídricos 
de la UDD. 

Una forma de compensación 
consiste en que los agricultores 
tendrán que ajustar qué y cuán- 
to van a producir. Pero hay una 
presión directa, porque, siesca- 
sea el agua superficial, tendrán 
que ir al agua subterránea, lo 
que podría tener algún efecto 
en los precios y disponibilidad. 

Crowley asegura que estu- 
dios muestran un desplaza- 
miento de las actuales zonas 
agroclimáticas más hacia el sur, 
que puede traer consecuencias 
negativas si no existe ordena- 
miento territorial, y un desarro- 
lloycrecimiento sostenible, por 

LA CIFRA LLEGA A 600 MILLONES EN TODO EL MUNDO: 

Hogares chilenos desperdician 
88 kilos de alimentos al año 

ANA MARÍA PEREIRA 8. 

Más de 600 millones de tonela- 
das de alimentos se eliminaron en 
los hogares del mundo en 2022, 
según el Índice de Desperdicio de 
Alimentos 2024, publicado por el 
Programa de las Naciones Unidas 
para el Medio Ambiente (PNU- 
MA), que además estimó que di- 
cha cifra representa el 60% del to- 
tal mundial de alimentos desecha- 
dos ese año. 

Se calcula que en Chile se des- 
perdician alrededor de 88 kilos 
anuales de alimentos por persona, 
lo que ubica al país en el segundo 
lugar con la menor cantidad de de- 
sechos, igual que Uruguay, y por 
debajo de Colombia, que encabeza 
el ranking (70 ko) elaborado por 
Statista, que incluye 11 naciones. 
En el otro extremo se ubica Repú- 
blica Dominicana (160 kg) 

El problema tiene múltiples re- 
percusiones a diversos niveles: 
desde los efectos mediambienta- 
les hasta el combate al hambre, pa- 
sando por los precios de los ali- 
mentos y los bolsillos de los consu- 
midores. De hecho, en Chile se es- 
tima “que cada persona podría 
ahorrar hasta $200 mil al año si re- 
dujera su desperdicio de alimen- 
tos”, señala Claudia Santibáñez, di- 
rectora de Ingeniería en Medio 
Ambiente y Sustentabilidad de la 
Universidad Mayor. Agrega que en 
el país “se desperdician unos 
3.700 millones de kilos de alimen- 
tos cada año”. 

Pera la académica, este proble- 
ma refleja un desafío para toda 
América Latina y el Caribe. “Desde 
la producción agrícola hasta la dis- 
tribución minorista y el consumo fi- 
nal, el país enfrenta obstáculos en 
todas las etapas de la cadena de 
suministro que contribuyen a esta 

lo que es importante realizar 
una adecuada gestión delrecur- 
so hídrico para no afectar la se- 
guridad alimentaria. 

Una alternativa es la tecnifi 
cación de riego, “que más que 
permitir la expansión de la su- 
perficie regada, se debe garan- 
tizar la seguridad de riego de la 
superficie agrícola actual bajo 
tn escenario de cambio climáti- 
co”, afirma Crowley. 

Por su parte, Rivera explica 
quela implementación de riego 
presurizado o automatizado 
permite una mejor contabilidad 
con el agua y los fertilizantes. 
No obstante, asegura que el es- 
cenario en Chile es positivo, ya 
que los países que tienen un 
mayorriesgo frente a esta esca- 
sez son los que no tienen la in- 
freestructura hídrica suficiente- 
mente desarrollada, o que tie- 
nen niveles tecnológicos bajos 

“La capacidad técnica, teo- 
nológica y de capacidades del 
sector agrícola, de las empre- 
sas y de la academia es alta. Sin 
embargo, falta avanzar en que 
los datos obtenidos sean infor- 
mación útil para los agriculto- 
res”, dice 

En tanto, Crowley explica 
que hay que fortalecer la gober- 
nanza para una mejor gestión 
hídrica: “La última reforma al 
Código de Aguas presenta elre- 
to de implementar la prioriza- 
ción de usos, la protección de 
ecosistemas y elacceso inclusi- 
vo para usuarios más vulnera- 
bles”. 

Sobreproducción, gestión deficiente de inventarios y carencia de infraestructura 
para almacenamiento y transporte son algunos de los factores que provocan 
esta pérdida masiva en el país. 

EL PROBLEMA repercute en diversos ámbitos, desde la 
sustentabilidad global hasta los bolsillos de los chilenos. 

pérdida masiva”, señala, mencio- 
nando factores como la sobrepro- 
ducción, la gestión deficiente dein- 
ventarios y la carencia de infraes- 
tructura adecuada para almacena- 
miento y transporte, entre otros. 

Para enfrentar este escenario, 
Santibáñez destaca la necesidad 
de implementar medidas efectivas 
alo largo de toda la cadena de su- 
ministro, involucrando a diversos 
sectores de la sociedad, 

En este contexto, Chile está 
avanzando en programas de dona- 
ción de alimentos, concientización 

y consejos para almacenar, cocinar 
y consumir alimentos más eficien- 
temente. En lo tecnológico, se es- 
tán desarrollando aplicaciones y 
plataformas que conectan a pro- 
ductores con consumidores fina- 
les para fadlitar la venta de produc- 
105 cercanos a su fecha de venci- 
miento. Y el Gobierno impulsa polí- 
ticas y regulaciones para abordar el 
desperdicio de alimentos. A ello se 
agregan los programas de gestión 
de residuos sólidos que promue- 
ven el compostaje y el reciclaje de 
residuos orgánicos. 

millones de kilos de 
alimentos se pierden en 

Chile cada año. 

podría ahorrar una 
persona al año en Chile 

si redujera su 
IES 

0%     del desperdicio de 
alimentos en el mundo 
corresponde a hogares.
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