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ACTUALIDAD
SEMANAL

AOA Chile participard del evento que se realizard desde el 1 al 3 de octubre

Food & Service 2024: sabores organicos y
sustentables de Latinoamérica para el mundo

a Revista AQA Chile, co-
mo voz lider en el dmbiio
de la agricultura orgénica
y sustentable, anuncié su
pariicipacién en la préxi-
ma feria Food & Service, la que
se celebrard desde el 1 al 3 de oc-
tubre de 2024 en el Centro de
Eventos y Convenciones Espacio
Riesco. Mas alla de una simple
exhibicién de productos, este afio
presentardn con orgullo el pabe-
[l6n Sabor Organico y Sustentar
ble de Chile y El Mundo, un espao-
cio que rinde homenaje a la dli-
mentacién orgdnicay sustentable.
Este Pabellén serd un oasis de
experiencias sensoriales, donde
los visitantes pcdrén deleitarse
con una amplia gama de produc-
tos orgdnicos y sustentables (bio-
dindmicos, regenerativos y vega-
nos) provenientes de diversos rin-
cones de Chile, de Latincamérica
y del mundo. A través de charlas,
talleres y demostraciones interac-
tivas, los participantes podran
profundizar en los beneficios de
ler alimentacién orgdnica y susten-
table para la salud humana, el
medio ambiente y las comunida-
des locales.

¢POR QUE PARTICIPAR?

La feria Food & Service 2024 es
un evento imperdible para aque-
llos que buscan expandir sus hori-
zontes comerciales y establecer
conexiones estratégicas en la in-
dustria de la alimentacién orgdni-
ca y sustentable. Con maés de
1.100 stands distribuidos en 29
mil metros cuadrados de espacio
de exhibicién, esta feria se posi-
ciona como la segunda mds im-
portante de la regién.

En 2023, la feria contd con
1.060 stands, de los cudles el
31% pertenecian a empresas chi-
lenas, ademds, recibié alrededor
de 31.000 visitantes, el 80% de
los cuales tomé decisiones comer-
ciales basadas en su experiencia
en el evento. Por estos motivos, es-
te espacio brinda oportunidades
inigu0|c1b!es para conocer las Olti-
mas tendencias del mercado, es-
tablecer contactos comerciales y
generar oporfunidades de nego-
cio, asi que no te pierdus la opor-
tunidad de ser parte de este en-
cuentro que impulsa el crecimien-
fo y la innovacién en la industria

Uno de los aspectos mas emocionantes en el
Pabellon Sabor Organico y Sustentable sera
"La Ruta Organica” pero esta vez en moto, un
viaje sensorial que conectara lo rural con lo

alimentaria.

aALlMENTAClON

ORGANICA Y

SUSTENTABLE?

La relevancia de la alimentacién
orgdnica y susteniable reside en
diversos aspectos fundamentales
para el bienestar humano y el cui-
dade del medio ambiente. Los pro-
ductos orgdnicos y sustentables,
tales come los de origen biodiné-
mico, regenerativo, agroecolégi-
co y vegano, se disllnguan por su
proceso de produccién libre de
quimicos perjudiciales, caracteris-
tica que no solo garantiza la pure-
za de los alimentes que consumi-
mos, sino que también coniribuye
a preservar la salud del suelo y del
agua, elementos vitales para los
ecosistemas de fodo el planeta.

Ademds, los métodos de produc-
cion orgdnicos y sustentables fo-

urbano.

mentan un enfoque mds holistico y
respetuoso con el medio ambien-
te, implicando a su vez, un apoyo
directo a los pequefios y media-
nos productores. Al privilegiar es-
tos preductos, estamos apoyando
una agricultura més justa y equita-
tiva, que valora el trabajo de quie-
nes cullivan la tierra de manera
responsable y respetuosa con el
enltorno, contribuyendo asi a la
preservacion de un enforno sano
y equilibrado para las generacio-
nes futuras.

UN EPICENTRO DE
CONOCIMIENTO,
NEGOCIOS E INNOVACION
"En AOA Chile, estamos profun-
damente convencidos del poder y
la trascendencia de la alimenta-
cién orgdnica y sustentable. Nues-
fro compromiso con practicas agri-
CUIUS qUE rESpEfuﬂ Y Enriqueceﬂ

la tierra es inquebrantable, razén
por la cual nos dedicamos a fo-
menfar un futuro donde la sosteni-
bilidad no sea solo una opcién, si-
no la norma”, sostuvo Rodrigo Ro-
jas, fundador de AOA Chile.

En consonancia con esta visién,
el pnbeilén Sabor Orgdinico y Sus-
tentable de Chile y El Mundo, se
convertird en un epicentro de co-
nocimiento, innovacién y sabor,
albergando una serie de temdti-
cas centradas en los alimentos or-
gdnicos y sustentables, especial-
mente en su comercializacién por
parte de empresas puiblicas y pri-
vadas ya las normativas nutricio-
nales y de efiquetado en los mer-
cados de Europa y Estados Uni-
dos. los visitantes tendrdn la
oportunidad de interactuar con
expertos y aprender sobre las dl-
timas fendencias y avances del
sector, consolidando asi nuestro
compromiso con la promaocién
de prdcticas agricolas respetuo-
sas con el medio ambiente y la
salud de las personas.

Ademés, se realizard una ron-
da de negocios organizada por
AOA Chile y ProChile, con la co-
laboracién estratégica de Trans-
forma Alimentos.

“Uniendo fuerzas hemos junia-
do una gran cantidad de pro-
veedores potenciales que ProChi-
le ha invitado, con el importante
aliado que hemos fraido a la me-
sa como lo es ALAS, la Asocia-
cién latinoamericana de Super-
mercados, quienes cuentan con
dlrededor de 4 asociados alta-
menle interesados en sumar a sus
estanterias alimentos orgénicos
y sustentables”, precisé Rojas.

RUTA ORGANICA

Uno de los aspectos mds emo-
cionantes en el Pabellén Sabor
Orgénico y Sustentable serd el
anuncic de retomar “La Ruta Or-
gdinica” pero estd vez en moto,
un viaje sensorial que conectard
lo rural con lo urbano, yendo
mas allé de lo gastronémico pa-
ra convertirse en el guionista de
las apasionantes historias que se
esconden detrds de cada alimen-
te orgénico y sustentable.

Seré una ventana educativa y
enriquecedora que nos permiird
entender, de manera tangible, el
impacto positive que la alimenta-
cién orgdnica y sustentable tiene
en nuesiro enforno natural y en
las comunidades locales de cada
regién.

Con paradas estratégicas y ex-
periencias interactivas, los parti-
cipantes tendrén la oportunidad
de sumergirse en cada aspecto
de esta transformacién, experi-
mentando cada lugar visitado
con todos sus sentidos. A lo lar-
go del recorrido, los aventureros
tendrdn la oportunidad de:

- Conocer las historias de los
productores y agricultores: Su co-
nocimiento profundo del campo,
sus fortalezas, sus debilidades y
tedo el trabaijo realizado duran-
te la transicién a la agricultura
orgdnica y sustentable.

- Apreciar la realidad y las difi-
cultades del proceso: Entender
los desafios que enfrentan los
productores al adopiar practicas
sostenibles y cédmo los superan
para ofrecer alimentos de cali-
dad.

- Comprender el impacto posi-
tivo de la alimentacién organica
y sustentable: Descubrir cémo es-
tas préacticas benefician al medio
ambiente, las comunidades loca-
les y la salud de las personas.



