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REMATE JUDICIAL

En causa “BANCO DE CREDITO E INVERSIONES con MANUEL ERNESTO ALFARO 
ORREGO”, Rol C-1.168-2023, se rematará el 07 de Junio del 2024 a las 12:00 horas, 
a través de la modalidad de videoconferencia, vía aplicación Zoom ante el Segundo 
Juzgado de Letras Civil de Ovalle, como unidad, el inmueble consistente en Casa, 
ubicada en Calle Duble Almeyda N° 450, Población José Tomás Ovalle, que corres-
ponde al lote N° 495, del plano de la población José Tomás Ovalle, comuna de Ovalle, 
inscrito a fs. 922 Nº 1.205 del Registro de Propiedad del Conservador Bienes Raíces 
de Ovalle del año 2001. Mínimum posturas $30.262.997.- Los comparecientes 
deberán aportar un correo electrónico y un teléfono celular de contacto habilitado para 
mensajería whatsapp con al menos dos días de antelación al día del remate, y en el 
mismo escrito deberá indicar los datos de individualización del vale vista que constitu-
ye la única forma de garantía admitida, mediante escrito ingresado a la causa. Al 
correo informado, les será enviado el link de acceso a la audiencia con la debida antela-
ción. Todo interesado en participar en la subasta como postor deberá tener activa su 
Clave única del Estado, para la suscripción del Acta de Remate. Interesados deben 
constituir garantía suficiente en la causa mediante vale vista del Banco del Estado de 
Chile, a la orden del Tribunal por un valor equivalente al 10% de mínimum de la subas-
ta, el cual deberá ser acompañado materialmente en una funda plástica transparente, 
ingresado a través del buzón de escritos del tribunal hasta las 12:00 hrs del día que 
preceda a la fecha del remate su individualización indicando el rol de la causa en la cual 
participará. Demás condiciones señaladas en la causa. Secretario
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Pyme de innovación alimentaria de 
Monte Patria conquista nuevos mercados 

DESDE LOCALIDAD CHAÑARAL ALTO A CHILE

Uno de los nuevos puntos de venta de la 
marca montepatrina es la tienda Mundo 
Rural en el Centro Cultural La Moneda, don-
de se especializan en agricultura familiar 
campesina.

CEDIDA

Empresa familiar creadora 
de atractivos snacks 
saludables en base al nopal, 
queso de cabra, higo y 
otros frutos ha conseguido 
expandirse a importantes 
puntos de venta a nivel 
nacional. 

Desde la localidad Chañaral Alto 
de Monte Patria, la empresa fami-
liar Trikadia -que elabora productos 
alimenticios innovadores y salu-
dables- está alcanzando nuevos y 
destacados mercados nacionales que 
están apeteciendo su singular oferta 
por su sabor, novedad y rescate de 
las tradiciones gastronómicas de la 
zona rural de la provincia del Limarí, 
logrando ser conocidos por distintos 
clientes de Chile y del extranjero.

La pyme creada por un matrimonio en 
el año 2017 comenzó con la produc-
ción de infusiones, jugos y cápsulas 
con polvo de nopal, un tipo de cactus 
considerado un superalimento y ca-
talogado por la Organización de las 

NATALIE MATURANA MUÑOZ
Monte Patria 

Naciones Unidas para la Agricultura 
y la Alimentación (FAO) como el 
alimento del futuro debido a sus 
propiedades analgésicas, antinflama-
torias, antioxidantes y antidiabéticas. 
Posteriormente, Trikadia continuó 
innovando con la elaboración de ho-
juelas de pulpa de higos y en el 2020 
durante la pandemia inventó lo que 
hoy es su producto estrella: snacks 
de queso de cabra deshidratados en 
sus variedades clásico, endulzado, 
con merquén y con tomate-orégano. 

Mediante un trabajo autogestiona-
do de promoción con varios distri-
buidores, esta marca montepatrina 
está comercializando en la tienda 
BrittShop ubicada en el Terminal 

“SIEMPRE TUVIMOS LA 
IDEA DE AGREGAR VALOR 
A NUESTRO PATRIMONIO 
GASTRONÓMICO Y LA 
PERSEVERANCIA NOS HA 
MANTENIDO EN BUEN 
CAMINO”

LILI GUZMÁN
SOCIA FUNDADORA DE TRIKADIA
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Internacional del Aeropuerto Nuevo 
Pudahuel de Santiago; en la tienda 
Mundo Rural en el Centro Cultural 
La Moneda, donde se especializan 
en agricultura familiar campesina y 
de pueblos originarios; en Jumbo La 
Serena, con la proyección de ampliarse 
a otros locales de este supermercado; 
en el Mercado Urbano de Tobalaba; 
y en la tienda Multisaludable en 
las Condes, dedicada a la venta de 
productos 100% keto.

¿CÓMO LO HAN LOGRADO?
Lili Guzmán, representante legal y 

una de las fundadoras de Trikadia, 
explica que alcanzar nuevos puntos 
de venta además de su plataforma 
online “ha sido un trabajo de perse-
verar mucho, ya que nos llevó más 
de un año de conversaciones, de 
cumplir expectativas de envases, de 

auditorías de calidad, resoluciones 
sanitarias, para que nuestros pro-
ductos estuvieran en las góndolas 
del supermercado”.  

Humberto Ríos, socio fundador de 
la empresa, enfatiza que la clave es 
aprovechar la participación en ferias 
alimentarias para generar contactos 
con potenciales clientes e insistir, pero 
con paciencia. “Muchos emprende-
dores desisten, porque se les exigen 
muchas cosas. Creo que también es 
importante siempre buscar que los 
productos sean innovadores, ojalá 
únicos en el país, para ir abriendo 
puertas”, sostiene. 

INNOVACIÓN Y RESCATE 
CULTURAL

La pareja relata que el progreso de 
su empresa familiar es resultado de 
apostar por la innovación alimentaria. 

Humberto Ríos, quien es técnico 
agrícola, explica que “para llegar al 
producto final ha sido un largo proceso 
de prueba y error. Nos gratifica que 
nuestros productos sean atractivos 
por ser distintos y de buena calidad”. 

Respecto a la identidad territorial de 
su oferta, la emprendedora Lili Guzmán 
afirma que “siempre tuvimos la idea 
de generar productos nuevos a partir 
de materias primas muy tradicionales 
de la zona y agregar valor a nuestro 
patrimonio gastronómico como el 
queso de cabra, rescatando las cos-
tumbres culinarias de Chañaral Alto 
en una versión diferente y novedosa”. 

La empresaria explica que ese rescate 
cultural, lo hicieron conectando sus 
productos a la memoria emotiva de 
crianceros y personas mayores de la 
localidad. “Acá en la zona se utilizaba 
el queso de cabra a la parrilla y se 
endulzaba con azúcar; los higos se 
deshidrataban, pero quisimos darle 
una vuelta mediante hojuelas para 
acercar este fruto a las nuevas ge-
neraciones”, expone resaltando que 
también buscan visibilizar lo local 
en su marca (loro tricahue y cultura 

diaguita). 

RECONOCIMIENTOS Y PROYECCIO-
NES

Esta empresa familiar ha contado 
con el respaldo de varias instituciones 
como FOSIS, SERCOTEC, INDAP, 
CORFO, CONADI, ProChile y Marca 
Chile. Uno de los reconocimientos 
más importantes fue haber obte-
nido el primer lugar en la catego-
ría Patrimonio Gastronómico en un 
concurso para ser parte del Catálogo 
de Innovación Alimentaria de Chile 
2023, publicación de Transforma 
Alimentos, un programa de Corfo que 
reconoció a 50 productos y servicios 
más innovadores desarrollados por 
empresas chilenas con potencial de 
internacionalización. 

“Con este reconocimiento reafir-
marnos que vamos por buen camino”, 
expresa uno de los líderes de Trikadia, 
quien plantea que uno de los anhelos 
es poder llegar al mercado extran-
jero. Adelanta que están testeando 
un nuevo producto que mezcla los 
sabores del queso de cabra y el higo.

JUAN PABLO JARUFE
COLUMNISTA 

Pese a que para muchos no es un 
deporte, el boxeo consigue entu-
siasmar a millones de seguidores y 
también mover importantes sumas 
de dinero en torno a los peleadores.

Actualmente, y pese al auge de 
otras disciplinas de origen similar, 
como las artes marciales mixtas, 
la práctica boxística sigue en pie 
y con importantes exponentes en 
la arena internacional.

A la fecha, quizás si una de las 
caras más mediáticas y también 
controversiales es la del mexicano 
Saúl “Canelo” Álvarez, quien os-
tenta los cinturones de las cuatro 
orgánicas más importantes en el 
peso supermediano, y quien viene 
hace poco de vencer por decisión 
unánime a su compatriota Jaime 
Munguía.

En el peso supergallo, en tanto, 
está para muchos el mejor boxea-
dor libra por libra del momento, el 
japonés Naoya Inoue, quien en su 
última presentación noqueó al az-
teca Luis “Pantera” Nery, en Tokio.

Otro campeón de gran estirpe es 
Terence Crawford, el estadouni-
dense que reina en el peso welter 
y que se apresta a dar el salto de 
peso hacia la categoría inmedia-
tamente superior. Incluso se le ha 
mencionado como posible rival del 
“Canelo”, aunque la diferencia de 
peso es un factor a considerar.

Siguiendo con los norteamerica-
nos, pronto reaparecerá en escena 
el polémico Gervonta Davis, un 

auténtico cirujano del ring, que no 
desperdicia golpes y que tiene una 
mano que en cualquier momento 
puede acabar un combate, como lo 
hizo, por ejemplo, con Ryan García, 
el año pasado. Pese a sus problemas 
con la justicia, “Tank” sigue siendo 
un nombre temible en la división 
de los ligeros. 

Otros interesantes boxeadores a 
destacar son los de los rusos Dimitry 
Bivol y Artur Beterbiev, quienes se 
iban a enfrentar próximamente por 
la corona unificada de los pesos 
semicompletos, aunque el último 
sufrió una lesión en su rodilla, que 
obligó a postergar el duelo.

En la división de los pesos com-
pletos, precisamente este fin de 
semana se enfrentaban el britá-
nico Tyson Fury y el ucraniano 
Oleksandr Usyk, los dos mejores 
de la categoría, en un confronte 
escenificado en Arabia Saudita, 
una de las nuevas “Mecas” del 
boxeo mundial.

Por último, no se puede dejar 
de lado a algunas figuras menos 
mediáticas, pero con tremendo 
potencial para reinar en sus res-
pectivas divisiones, como el peso 
welter Virgil Ortiz Jr., el superligero 
puertorriqueño Subriel Matías, 
el campeón mosca Jesse “Bam” 
Rodríguez y el monarca gallo ja-
ponés Junto Nakatani.

Hay muchos otros nombres en 
el ruedo, pero por ahora bien vale 
destacar a los ya mencionados.

La actualidad del boxeo
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