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Mateo Rubio y Domingo Chong
crearon en 2017 Cascara Foods.
una starfup que mediante la recu-
peracion de descartes de frutas
y verduras produce suplementos
alimenticios. Para Rubio, CEC de la
firma, el mayor entendimiento de
los conceptos asociados a la nu-
fricién y sostenibilidad, han vuelto
a los consumidores mas exigentes
no solamente sobre el producto
final, sino fambién sobre la cadena
completa de valor asociado a el.
“Esto, sin duda, ha presionado a la
industria a acelerar la fransforma-
cion de sus productos, sacandola
de su zona de confort”, indica.

Cambios en el consumidor

*Vemos que se ha ido instalando
un cambio en los habitos de consu-
mo que responde a la creciente
conciencia ambiental y social”, ex-
plica la directora ejecutiva de Hub
APTA sobre por qué los consurnido-
res estdin cada vez mds preocu-

“La transferencia
tecnologica
permite que
los avances

lleguen al sector
productivo,
ayudando a
las empresas
ainnovary a
mantenerse

competitivamente
vigentes”, afirma
la directora
ejecutiva de Hub
APTA, Varinka
Farren.

69%

DE LOS HOGARES CHILENOS

DICE DESPERDICIAR ALIMENTOS REGULARMENTE,

SEGUN EL Il ESTUDIO DE MAGGI E IPSOS.

pados por el impacto ambiental y
social de sus decisiones de compra.
Ademas, detalla gue existe una
combinacién de factores socia-
les, tecnoldgicos, econdmicos y
politicos que estén potenciando la
blsqueda de la transformacion del
sector hacia la sostenibilidad y en
el émbito de la salud.

El director comercial de
Espacio Food & Service, Andrés
llabaca, sostiene que el desarrollo
se ha visto impulsado principal-
mente por la evolucién en las
preferencias del consumidor y de-
talla que actualmente existe una
demanda creciente por produc-
tos mas saludables, con menos
adifivos, menos procesados y con
ingredientes naturales. "Hoy, todos
somos cada vez mds conscientes
de los impactos ambientales y
de salud relacionados con lo que
elegimos para comer”. enfatiza.

Asi, para seguir avanzando es
necesario utiizar tecnologia avan-
zada y conocimiento cientifico
que permita desarroliar alimentos
funcionales que no solo satisfagan
las necesidades nutricionales, sino
que también mejoren la salud pd-
blica. explica la directora ejecutiva
de Hub APTA."La transferencia tec-
nolégica permite que los avances
lleguen al sector productivo, ayu-
dando a las empresas a innovar y
a mantenerse competitivamente
vigentes, acorde a las necesidades
de sus consumidores”, concluye.



