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El compromiso con la sostenibilidad
de la vitivinicultura organica

El mercado de los vinos amigables con el medioambiente crece en Chile y el mundo y, si bien aiin existe una brecha
grande en exportacion en relacion a los vinos tradicionales, la oportunidad que existe es seguir expandiéndose.

ds que una técnica de cultivo y de elaboracion de vinos
M donde se privilegia por sobre todo el uso de métodos na-

turales para el crecimiento de las vides, la vitivinicultu-
ra organica es una filosofia y un compromiso con la sostenibili-
dad. Elauge de este tipo de practicas para la produccidn de diver-
508 mostos va de la mano con la mayor conciencia que existe en
lasociedad por el cuidado del medioambiente y la urgencia por
generar cambios reales para el futuro del planeta.

Segtin explicael profesor de la Escuela de Agronomia de la Pon-
tificia Universidad Catdlica de Valparaiso, italo Cuneo, “la vitivini-
cultura organica se refiere a un sistema de cultivo de vifiedos que
prioriza el uso de pricticas eco-
logicas, evitando productos qui-
micos sintéticos como pestici-
das, herbicidasy fertilizantes. Es-
tapractica promueve la salud del
ecosistema del vinedo, con un
enfoque en la fertilidad del sue-
lo, el control natural de plagasy
labiodiversidad. En el contexto
chileno, se adapta bien alas con-
diciones climaticas variadas ya
los suelos ricos de las regiones vi-
tivinicolas del pais, permitiendo
una agricultura més sostenible”.

Este sistema en todo su es-
plendor se lleva a la practica en
Vifiedos Orgéanicos Veramonte,
ensus terrenos ubicados en Ca-
sablanca, los que a partir del
2010 comenzaron un proceso
de transicion de vides tradicio-
nales a organicas, tal como indi-
ca el gerente general y endlogo de la vifia, Gonzalo Bertelsen,
quien ainicios de este afio obtuvo un importante reconocimien-
to que lo situé dentro de los 100 mejores enologos del mundo con
el premio “The Master Winemaker 1007, otorgado por la revista
inglesa “The Drink Business”.

“La transicion es lenta y requiere mucho trabajo, pero ya lleva-
mos varios aiios y estamos consolidando nuestra filosofia que llama-
mos de ‘Suelos vivos', dende basicamente le devolvernosla vidaalos
suelos a través del rescate de una agriculturaancestral, donde hemos
eliminado el uso de pesticidas y herbicidas, utilizamos compost que
preparamosnosotros y, ademas, reciclamos, asi hemos logrado que
la biodiversidad vuelva alos vifiedos”, comenta el gerente general.

Con todas estas practicas, los beneficios para el medio ambien-
te son palpables, y asi lo corrobora el profesor Cuneo, quien sos-
tiene que se reduce la contaminacion del suelo y del agua y, ade-
mas, “se promueve la biodiversidad, tanto en el vifiedo como en
los ecosistemas circundantes, lo que mejora la resiliencia natural
contra plagas y enfermedades”.

VINEDOS BIODINAMICOS
Carlos Reyes, periodista gastronémico y director del sitio web
“Viaje al Sabor”, cuenta que la vitivinicultura organica comenzo
adesarrollarse con fuerza a finales del siglo XX, “de alguna mane-
ra se comenzo a trabajar como
se hacia en la antigiiedad, pero
conmas ciencia, observacion y
precision, para poder escalar la
produccion”. En este sentido,
anade el comunicadar, “Casa-
blanca fue pionera por contar
con panos de terreno de mayor
tamario que permitieron el cul-
tivo de vides organicas™.
Asimismo, Reyes detalla
que, asi como existen los vinos
organicos, también estan los
biodinamicos que se elaboran-
do siguiendo los principios de
la agricultura biodinamica, una
corriente agricola cuyo ohjetivo
es mantener el equilibrio ecolé-
gico en los vifiledos y que consi-
dera a éstos como organismos
autosuficientes que deben vivir
enarmonia con los seres vivos.
Ejemplos de vinos biodindgmicos son los dela Bodega Montse-
cano del sector Las Dichas de Casablanca, cuyo duefio, el recono-
cido fotografo Julio Donoso logra con este proceso
embotellar pinot noir que son degustados en di-
versas partes del mundo, “la esencia de mi vino
es que es diferente. Tuvimos mucha suerte des-
de nuestros inicios a comienzos del 2000 por-
que entramos con un vino distinto, que elabo-
ramos de una forma diferente a como se acos-
tumbraba hasta ese momento. Ademas, en ese
entonces estaban surgiendo los wine bar en
Estados Unidos, Paris y Tokio, porlo que nues-

“Estamos a punto
de certificarnos
en ROC, que de
alguna forma

organicasy
biodinamicas”

reneral
monte

tro vino tuvo buena llegada”.

De la confeccion de Montsecano, el fotégrafo que retrato a
Claudia Schiffer en Parfs para una sesién de lamarca Chanel y pu-
so sus fotografias en medios como Life y Le Figaro, dice que sumé-
todo natural de vinificacion es “hacer preparaciones biodinami-
cas para la fertilizacion del terreno, tratando de adaptar la planta
al terreno y no viceversa, ademas de fermentar con levaduras na-
tivas y utilizar recipientes que no sean de madera para que no se
marque el sabor, asi se generan vinos con buena acidez, livianos
en alcohol y bien estructurados. Son vinos con identidad”.

Los Vifiedos Organicos Veramonte también son biodindmicos
v, proximamente, adelanta su gerente general, Gonzalo Bertelsen,
serdn regenerativos. “Estamos a punto de certificarnos en ROC -
Regenerative Organic Certified - que de alguna forma engloba las
certificaciones organicas y biodindmicas, pero incluye otros as-
pectos que no tienen que ver directamente con la viticultura, si-
TI0 que se asacia a un componente social”.

La ROC, en definitiva, da la garantia que un producto fue ob-
tenido promoviendo la restauracién de los ecosistemas, la salud
delsuelo, elbienestar animal y el respeto a las comunidades y los
trabajadores. Lo anterior se asocia a un proyecto que ya esta fun-
cionando en los vifiedos de Veramonte en Casablanca y que se co-
noce como “Sala Ritual”, donde se le brinda atencién médicaa
sus colaboradores. Otra iniciativa relacionada con la comunidad
es la huerta colaborativa que comenzd a operar el 2018 en conjun-
tocon laMunicipalidad de Casablanca, “donde entregamos 4 hec-
tdreas a 18 familias que cultivan diversos productos con la tinica
condicién que fuesen productos orgénicos y, ademas del terreno,
nosotros le entregamos el acceso al agua y la electricidad”.

CRECIMIENTO

En cuanto ala evolucién de los vifiedos orgnicos en los dltimos

aios, el docente de la PUCV, precisa que “la industria de la vitivi-

nicultura organica en Chile ha crecido de manera significativa, im-

pulsada por la demanda tanto nacional como internacional de
productos mas sostenibles. Muchas bodegas chi-
lenas, especialmente en el Valle Central y otras re-
giones vitivinicolas importantes, estan certifican-
do sus vifiedos como organicos™.

Par su parte, Bertelsen manifiesta que los prin-
cipales desafios en la vitivinicultura organica son
seguir creciendo. Alli, la premisa es “seguir traba-
jando para que el nicho siga desarrollandose”,

puntualiza el endlogo y gerente general de Vine-



