
  

Un festival para 
probar auténtica 
cocina japonesa 
  

Dirección 
Alcántara 772 
Horario 
Sábado, 1PM a 9 PM 
Entrada 
$8.000 

  

Después de seis años vuelve Nippon Fest 

Culinary, el festival que organiza la Socie- 

dad Japonesa de Beneficencia. Será hoy en 

su sede en Las Condes y lo mejor es que ahí 

puedes probar auténticos platos de Japón, 

de la mano de cocineros de ese país. Ramen, 

sopa miso, sushi, takoyaki y onigiris son al- 

gunas de las preparaciones que habrá. Ojo, 

queen el Instagram de la sociedad encuen- 

tras el formulario para comprar la entrada. 

  

Fiesta musical para 
los niños y niñas 
  

Dirección 
Padre Faustino Gazziero 2315 
Horario 
Sábado, 3.30 PM a 8 PM 
Entrada 
Gratis 

  

Festicrin es el festival de música para lasin- 

fancias que está celebrando 10 años de vida 

con varios eventos. Uno de ellos será hoy en 

el Parque Mirador Viejo, en Independencia, 

donde habrá una fiesta familiar al al aire li- 

bre y gratuita, llena de diversión y música. 

Y es que ahí se presentarán varios grupos, 

como Los Frutantes, Los Patapelá, Los Pen- 

tagrama, Banda Sopita y Panchi y Pato. 

Además, habrá talleres y otras actividades. 

      
Ambrosía Bistró aterrizó en MUT 
Dirección Es una de las aperturas más esperadas del 

Av. Apoquindo 2730, piso cuatro año. Tras el cierre en Providencia, acaba de 
Horario abrir en MUT Ambrosía Bistró, restauran- 

te de la premiada chef Carolina Bazán y la 

sommelier Rosario Onetto. Un espacio lu- 

minoso, con terraza y una gran barra. 

Lunes a sábado, 12.30PMa 9 PM. 
Domingo, 12.30 PMa 4PM 
Instagram 
(bistro_ambrosia 
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Cine chileno con funciones gratis y a $ 1.000 
Programación Aunque el Día de Cine Chileno es el vier- 

https://chilecultura.gob.cl/especiales/ci nes 29, se celebrará durante toda la próxi- 
nechileno masemana. Desde mañana y hasta el sába- 
Fecha S do en salas de todo Chile habrá funciones 
Del 25 al 30 de noviembre 

gratuitas y a $ 1.000 de estrenos, preestre- 

nos y algunos clásicos del cine nacional. 

  
   

  

LATERCERA Sábado 23 de noviembre de 2024 

  

La cafetería de la 
chef pastelera que es 
un hit en internet 
  

Dirección 
Av. Apoquindo 4615 
Horario 
Martes a sábado, 8.30 AM a8 PM 
Domingo, 9.30 AM a7PM 

  

Camila Elizalde es la chef pastelera que en 

2022 obtuvo el primer lugar en la Copa 

América Coupe du Monde Pátisserie y que 

también es un fenómeno en redes sociales. 

La misma que tras fundar una academia 

ahora tiene su propia cafetería, Café Lover. 

Una que encuentras en Av. Apoquindo y que 

llama la atención con la cuidada estética de 

sus pasteles de autor. Prueba su bollería, de 

hojaldre y horneada en el día. 

FESTIVAL 

Películas para fans 
de la aventura 
  

Dirección 
Rosario Norte 660 
Fecha 
Hasta el domingo 23 
Entradas 
En https: //mountainfilms.ca 
  

Todo este fin de semana en el teatro de Cor- 

pArtes se está realizando la nueva versión 

de Santiago Mountain Film Festival. El 

evento dedicado a las películas sobre mon- 

tañismo, aventura y medio ambiente. Son 

más de 15 títulos en exhibición, tanto chi- 

lenos como extranjeros, entre los que des- 

tacan el estreno del documental Hielo an- 

dino, centrado en los retos de exploradores 

en los campos de hielo patagónicos.

Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

23/11/2024
  $8.552.168
  $9.829.612
  $9.829.612

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

     271.020
      76.017
      76.017
         87%

Sección:
Frecuencia:

ACTUALIDAD
DIARIO

Pág: 42
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Club de Golf Los 
Leones se abre con 
panorama familiar 

El premiado tour 
nocturno en la Viña 
Concha y Toro 

Un brunch de lujo y 
buffet junto a la 
piscina del Sheraton 
  

Dirección Dirección Dirección Por Cristóbal Bley 
Av. Viriginia Subercaseaux 210, Pirque Av. Santa María 1742 Av. Presidente Riesco 3700 

Horario o Horario Horario “Loquehay quetener claro”, expli- 
Martes adomingo, 6.30 PM y 7PM Domingo, 1PMa 4PM Sábado, desde 9 AM caAlejandro Gómez, académico de 

Reservas Reservas Entrada DerechodelaU. SanSebastián “es 
https:/ /enoturismo.conchaytoro.com Teléfono 9.39161685 Gratis _ y 

(3)e, ya sea enuna comprapresen- 
cialo digital, los derechos del con- 

sumidorson generalmentelos mis- 

mos”. ¿Qué quiere decir eso? Que 

siun producto o servicio no se en- 

trega de la manera en que se pro- 

metía, el consumidortiene el dere- 

cho de exigir un cambio o la devo- 

lución del dinero. 

  

El Bohío es el restaurante estacional del | Esta semana se está realizando el Abierto 

hotel Sheraton Santiago y que está junto a | Club de Golf Los Leones y a propósito de ese 

la piscina. Y acaba de reabrir con su tem- | torneo hoy este centenario recinto se abri- 

porada primavera-verano y distintas opcio- | rá al público con una jornada familiar y gra- 

nes. Entre ellas un brunch de lujo, dispo- | tuita. Ahí, no sólo podrás veren accióna re- 

nible todos los domingos y que tiene for- | conocidos golfistas, sino también conocer 

mato buffet. Cuesta $ 59.900 para adultos | este pulmón verde con más de 6.800 árbo- 

e incluye cortes de carne y pescadosa la pa- | les de diferentes especies y disfrutar de ac- 

rrilla, mariscos, guarniciones, postres, que- | tividades como mini golf, exhibición de 

sos, fiambres, vinos y aperitivos. motos y activaciones de marcas. 

La semana pasada se entregaron los Premios 

Enoturismo a los mejores tours y expe- 

riencias enoturísticas en las viñas chilenas. 

Y el mayor galardón a nivel nacional se lo 

llevó el Tour Nocturno Casillero del Diablo, 
de la Viña Concha y Toro. Una innovadora 

experiencia en su bodega de Pirque, a la luz 

de la estrellas, disponible todo el año y 

donde conoces la leyenda del Casillero del 

Diablo, degustas vinos y disfrutas una cena. 

“Digo 'generalmente' porque hay 

unasola diferencia: enlascompras 

através deinternetexiste algo que     
CRITICA | GASTRONOMÍA 

Momotaro: Secreto de juventud 

n tiempos de vacas flacas como los que 

vivimos, muchos dueños de restauran 

tes se quiebran la cabeza para tratar de 

llevar más gente a sus boliches. Mien- 

tras tanto en este restaurante de comida japo- 

nesa de calle San Pío X que partió en marzo - 

pero que funciona en Patronato hace unos años- 

BQhuele haber una buena fila (de gente muy 

joven) todos los días a la hora de almuerzo para 

esperar por una mesa. A sabiendas de esto lle- 

gamos al restaurante junto a un amigo pasadi- 

ta la una de la tarde y, de pura suerte, no hici- 

mos fila y alcanzamos a ocupar la última mesa 

  

Por Álvaro Peralta Sáinz 

  

Cronista gastronómico 

do de arroz consistía en una pequeña salsa oscu- 

ra con muchas verduras picadas bien finas pero 

con mucho sabor, levemente picante y bien espe- 

ciado. Una delicia. 

Luego se llevaron los platos de las entradas y 

los vasos del té frío para dejar los dos bowls de 

tonkotsu ramen, ni muy grandes ni muy chicos, 

pero bien calientes y servidos casi hasta arriba, 

como debe ser. Este ramen se caracteriza por 

llevar un caldo hecho en base a huesos de chan- 

cho, verduras y aliños hervidos durante muchas 

horas, lo que da un caldo sustancioso y muy sa- 

broso. Esta versión llevaba además una lonja de 

no está en las transacciones pre- 

senciales: el derecho a retracto”, 
explica el abogado. “El consumi- 

dor, cuando compra digitalmente, y 

entre los diez días posteriores a la 

entrega del producto, puede arre- 

pentirse de su adquisición, sin si- 

quiera dar un motivo”. 

¿Simplemente porque no me gus- 

tó?"Sf”, dice Gómez. “Estederecho 

opera sin expresión de causa, es 

decir, no es necesario señalar por 

qué meestoyretractando”.Esmás: 

si la empresa no envía una copia 

porescritola boleta oel comproban- 

te de pago, el plazo para ejercer 

este retracto se amplía a 90 días. 

Ese arrepentimiento significa ade- 

más, que la empresa está obligada 

arecibir el producto de vuelta y are- 

embolsarel dinero. 

Lalarga espera disponible antes de que se llenara el local. 155, carne de chancho (con su grasita), medio huevo ¿Qué ocurre cuando te dicen que 
Como mi amigo es medio japonés, de hecho él CONSUMO TOTAL: cocido, fideos, cebollín crudo y un trozo de alga llegaré entres días y se demoran 

me recomendó visitar este lugar, seguí su reco- $34.800 nori que daba vuelta al plato y que al sumergir- quince? “Lo esperable es que, si 
mendación y pedimos la promoción del día que la en el caldo obviamente cambiaba de textura y una empresa propone una fecha 

consistía en Tonkotsu Ramen más un plato deen- DIRECCIÓN: entregaba aún más sabor al caldo. A duras penas determinada, ésta tenga la capa- 
trada y un téfrío. Las entradas fueron un mini Cu- 

rry de Verduras y un mini Karaage. Todo lo ante- 

rior por $13.500 cada uno. Pero como somos me- 

dio boca seca, también pedimos dos cervezas 

Asahi ($3.900 c/u), que llegaron rápidamente a la 

San Pío X 2393, Providencia. 

HORARIO: 
Lunesa sábado 12:30 a19:45 hrs. 
Domingo 12:30 a17 hrs. 

terminamos los respectivos ramen. Tanspirando, 

sorbeteando y usando servilletas varias. Es de- 

cir, como suele pasar con esta preparación. 

Al final, comimos muy bien y por poca pla- 

ta (para lo que se está cobrando en muchas 

cidad para cumplir. En caso contra- 

riopodríaincurrirenconductas de 

competencia desleal respecto de 

otros proveedores que ofrecen 

plazos más extensos pero que sí 

mesa junto a los tés y casi inmediatamente des- ESTACIONAMIENTO: partes por estos días). Además, según la opinión están en condiciones de satisfa- 

pués el curry y el karaage, que es pollo frito acom- No tiene. experta de mi amigo, la cocina quese ofrece en cer”, dice el ex director del Ser- 
pañado de una pequeña ensalada de hojas verdes, PÚBLICO: Momotaro es bastante auténtica. De hecho, sus nac Lucas del ul Y Alejandro 

el que estaba muy bueno con una fritura biencru- Togo público. dueños y cocineros son japoneses. De más está Gómez agrega, “si la empresa no 

jiente pero con la carne tierna en suinterior. Con 

unas gotitas de limón y mezclado con la ensala- 

da quedaba aún mejor. ¿Y el curry? Acompaña- 

decir que cuando nos retiramos la fila para en- 

trar al local (puros jóvenes) llegaba hasta la es- 
quina de Los Leones. 

  

dolcioiok Sobresaliente / ik k Excelente / **k Satisfactorio / % Mucho que mejorar / * Para no volver   cumple, nitampoco avisa del retra- 

so, al día siguiente el consumidor 

puede reclamar y anular el con- 

trato, silo desea, y pedir elreem- 

bolso del dinero”. 

SMART 
ZOOM

Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

23/11/2024
  $3.107.734
  $9.829.612
  $9.829.612

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

     271.020
      76.017
      76.017
      31,62%

Sección:
Frecuencia:

ACTUALIDAD
DIARIO

Pág: 43


