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l Premio “El Mercurio” a la Startup del
Año 2024 entra en su fase decisiva. Tras
una exitosa convocatoria, un comité de
expertos definió a las tres finalistas de es-
ta quinta edición. Cicla, Movener y Pew-

man Innovation se disputarán el galardón, que
además del reconocimiento, otorga una gira de ne-
gocios personalizada a Suiza, el ecosistema líder en
innovación a nivel global.

En tanto, en la Mención Foodtech, los finalistas
son Liva Company y Wellness Technologies, ambas
con foco en probióticos. 

El certamen —organizado por Innovación de “El
Mercurio” en conjunto con la Embajada de Suiza
en Chile, Swiss Business Hub, PwC y Nestlé— aho-
ra pasa a la última fase, en la que los equipos ex-
pondrán sus proyectos ante un selecto jurado, que
definirá a los triunfadores. En las ediciones anterio-
res, los ganadores han sido Strong By Form (2020),
Frankles (2021), Arcomedlab (2022) y Sequre
Quantum (2023). “Nuestra idea es acelerar los pro-
cesos de los proyectos ganadores, para que acce-
dan a las oportunidades estratégicas que brinda
Suiza”, dice Manuel Fernández, editor de Innova-
ción de “El Mercurio”.

LAS VOCES DETRÁS
DE LOS FINALISTAS

Para José Manuel Pérez, CEO y fundador de Pew-
man Innovation, ser finalista ya es un logro en sí
mismo:

“Me toma por sorpresa, pero es un sentimiento
muy gratificante. Estamos en un momento muy im-
portante en la empresa; nuestra tecnología está fun-
cionando muy bien con nuestros clientes, y solo en-
contrarnos entre los finalistas se siente como una
coronación de lo que hemos hecho”.

Gonzalo Pacheco, CEO de Movener, valoró el re-
conocimiento como un cierre de año espectacular
para su equipo:

“Es tremenda noticia, sobre todo para cerrar el
año de todos los éxitos que hemos ido teniendo.
Esto es un golpe de energía para el equipo; ojalá
podamos ganar. Vamos a ponerle empeño para ser
los ganadores”.

Desde Cicla 3D, Rogers Escalup subrayó la rele-
vancia de detenerse a reflexionar sobre los logros
alcanzados:

“Como emprendedor, uno siempre piensa que
hay que trabajar más y más, pero pocas veces te
detienes a observar dónde has llegado. Este reco-
nocimiento valida lo que estamos haciendo y nos
da más energía para cerrar el año y empezar el pró-
ximo con todo”, aseveró.

SUIZA, UN SOCIO
ESTRATÉGICO
PARA LA INNOVACIÓN

El embajador de Suiza en Chile,
Markus Dutly, destacó la importancia
de este premio como un puente entre
ambas naciones: “Estamos muy con-
tentos de apoyar por quinto año conse-
cutivo este concurso. Las startups que
postularon demuestran su entusiasmo
por la innovación y por construir un fu-
turo más amigable con el medioam-
biente, valores que Suiza comparte
profundamente”

Dutly también subrayó el valor del
premio otorgado: “Los ganadores ten-
drán la oportunidad de realizar un viaje
de inmersión al ecosistema de innova-
ción suizo, diseñado para inspirar y co-
nectar. Este tipo de instancias fortale-
cen las relaciones bilaterales y generan
nuevas oportunidades de crecimiento”.

FOODTECH, UNA CATEGORÍA CON PROYECCIÓN GLOBAL

El apoyo de Nestlé a las startups enfocadas en la industria alimentaria se
traduce en el impulso de proyectos transformadores, como lo explica Aline
Mór, directora de Nestlé R&D Latam: “Estamos orgullosos de ser parte, por
segundo año consecutivo, de este premio, a través del cual buscamos recono-
cer a las foodtech que están innovando para transformar la industria de ali-
mentos. Desde Nestlé R&D Latam, aceleramos proyectos para desarrollar
una industria más sostenible, asequible y centrada en las necesidades de los
consumidores”.

UN TRAMPOLÍN PARA EL ECOSISTEMA CHILENO

El respaldo de PwC a este concurso ha sido esencial para fomentar la com-
petitividad y la creatividad en el país. Federico Morello, socio líder de PwC
Chile, destacó el impacto de esta iniciativa en el crecimiento de las startups:
“Este premio no solo ofrece visibilidad mediática y un viaje al ecosistema
suizo, sino que transforma a los ganadores en un espejo para otras startups.
Fortalece el ecosistema de innovación y esperamos que muchas empresas
emergentes den un gran salto hacia la consolidación”.

UNA CITA INELUDIBLE
PARA LA INNOVACIÓN

El premio “El Mercurio” a
la Startup del Año 2024 no so-
lo celebra los logros del em-
prendimiento chileno, sino
que también impulsa el desa-
rrollo sostenible, conectando
a Chile con el líder mundial
en innovación. 

El próximo 12 de diciem-
bre, en la gran final, todas las
miradas estarán puestas en
los ganadores, quienes ten-
drán la oportunidad de llevar
su visión al escenario global y
convertirse en un referente
de éxito para nuevas genera-
ciones de emprendedores. 

Cicla 3D, Movener y Pewman son los
finalistas del premio Startup del Año 2024

Los tres emprendimientos llegarán a la final, donde se decidirá al equipo que
ganará una gira de negocios a Suiza. La iniciativa es organizada por Innovación
de “El Mercurio” en conjunto con la Embajada de Suiza en Chile, Swiss Business
Hub, PwC y Nestlé. Además, Liva Company y Wellness Technologies disputarán la
Mención Foodtech. FERNANDA GUAJARDO

QUINTA EDICIÓN DEL RECONOCIMIENTO:
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Se aproxima la gran final de Los Crea-
dores, la competencia de talento digital
escolar más importante de Chile, impul-
sada por Fundación Kodea, “El Mercurio”,
Medios Regionales y TVN. Y como parte
de la recta final, el jurado se reunió para
votar por los equipos que ganaron en sus
respectivas regiones y de los cuales sal-
drán los ganadores que tendrán la opor-
tunidad de presentar sus ideas en Boston
el próximo año.

Esta vez, el jurado estuvo integrado
por Martín Cáceres (Mineduc), Marisa
Cominetti (“El Mercurio”), Susana García
(TVN), Mónica Retamal (Kodea), Alejan-
dra Garcés (Fundación BHP), Gerardo
León (Synopsys), Julián San Martín
(Entel Digital), Daniela Castillo (Ameri-
can Towers), Paola Alvano (Bci), Bárbara
Wielandt (Fundación Colbún), Cristóbal
Piñera (Tantauco Ventures), Benji Fuen-
zalida (SQM), Florencia Attademo-Hirt
(BID), Mayra Kohler (Sky), Agatha Porte
(Icare), Gostavo de Moraes (Natura),
Magdalena Claro (UC), Rodrigo Jordan
(COS), Ignacio Briones (UAI), Cristóbal
Aninat (MercadoLibre) y Paloma Ávila
(CNN Chile).

La evaluación del jurado será ponderada
con el resultado del pitch que los equipos
deberán presentar en la final que se reali-
zará en los estudios de NTV, y será trans-
mitida a todo el país el miércoles 11 de
diciembre.

“Discutimos, argumentamos, nos emo-
cionamos y nos sorprendimos con el talento
de niños, niñas y jóvenes que buscan con
sus proyectos soluciones sostenibles a
problemas comunitarios”, valoró Florencia
Attademo-Hirt, representante del BID para
el Cono Sur. 

Jurado evalúa
los proyectos
finalistas de Los
Creadores 2024

El jurado revisó y evaluó las propuestas de los 16 ganadores regio-
nales, de entre los cuales saldrá el equipo que irá a Boston en 2025.
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cieron la finca Chaupi Molino, en Ecuador, una
huerta que lleva 40 años cultivando productos
orgánicos, ahí se quedaron un año aprendien-
do. A su vuelta, ambos se instalaron en el par-
que Patagonia, donde desarrollaron un huerto

al alero de Fundación Rewilding y
en 2018 comenzaron con su propio
proyecto. Vio cuenta que la idea era
“aportar al desarrollo local de la
agricultura alrededor del parque” y
eligieron Puerto Guadal por su mi-
croclima. 

“Nuestro objetivo siempre ha si-
do demostrar que proyectos como
este son posibles, para inspirar a
otros a replicarlos”. Y el impacto ya
se hace notar: en la zona han surgi-
do tres iniciativas similares, como
el Huerto La Pirámide en Puerto
Ibáñez, el Huerto Río Jeinimeni en
Chile Chico y, más recientemente,
el Huerto Alma, desarrollado en la
escuela agrícola de Coyhaique. To-
dos fundados por personas que tra-

bajaron en el Huerto Cuatro Estaciones. 
El huerto ha logrado una clientela fiel, que

incluye a más de 60 personas que prepagan
una la membresía por la temporada y que reci-
ben su canasta semanal de hortalizas. Vio ex-
plica que así funcionan los huertos en Japón y
Estados Unidos: “Se llama community suppor-
ted agriculture, donde las personas que están

interesadas en apoyar el grupo pagan lo equi-
valente a todas las entregas, entonces se su-
man a la temporada”.

Cosechan entre noviembre y mayo, y el resto
del año preparan el suelo. “Son las personas
que hacen que el huerto pueda funcionar en
un clima frío”, dice Vio. 

Estos clientes se suman a unas 70 perso-
nas que compran sus canastas con verduras
para la semana, además de los aproximada-
mente 20 restaurantes que adquieren pro-
ductos del huerto para sus menús. En total,
el equipo calcula que su producción ali-
menta semanalmente a cerca de 400 perso-
nas, y esperan alcanzar la meta de 600 en la
próxima temporada.

Vio cuenta que este año se encuentran desa-
rrollando un invernadero aislado con lana de
oveja. “Nos inspiramos en unos invernaderos
en China, que llevan décadas utilizando rollos
de abrigo sintético para proteger el invernade-
ro durante la noche”. En la región, la lana de
oveja no escasea y por eso se asociaron con La-
narq, un emprendimiento que utiliza la lana
para la aislación en construcción, y con Reinal-
do Lippi, quien colaborará en la impermeabili-
zación de los rollos.

El objetivo es crear un sistema de aislación
térmica, similar a un chaleco, que cubra el in-
vernadero durante la noche y que se abra du-
rante el día. Este proyecto, que comenzó hace
un mes, se extenderá por tres años. 

En la Patagonia chilena, donde el clima es
adverso y las largas distancias dificultan el
acceso a productos frescos, dos agróno-

mos han desarrollado una solución para culti-
var hortalizas sin químicos ni fertilizantes. Se
trata del Huerto Cuatro Estacio-
nes, ubicado a 12 kilómetros de
Puerto Guadal, en la Región de
Aysén. Este es un espacio de 2.700
m2 cubierto de vegetales, donde se
utiliza la técnica de agricultura
biointensiva, un método de culti-
vo orgánico a pequeña escala que
maximiza la producción en áreas
reducidas, minimiza el uso de re-
cursos y prioriza el cuidado del
suelo. El enfoque está en regene-
rar y mejorar la fertilidad del suelo
a través del uso de compostaje. 

En este lugar se instalaron hace
cinco años, Javier Soler y Francis-
co Vio, dos amigos que se cono-
cieron estudiando agronomía en
la Universidad Católica de Valpa-
raíso y que encontraron un camino poco con-
vencional en su rubro. Todo comenzó cuando
Vio recorrió en bicicleta la Carretera Austral y
conoció el parque Pumalín, donde “había huer-
tos y un intento de hacer una agricultura orgáni-
ca local”. Cuenta que se propuso ser algún día
parte de ese proyecto. 

Ya salidos de la universidad, los amigos cono-

La improbable historia de un huerto pionero
que expande su modelo desde Puerto Guadal

ABASTECE A 400 PERSONAS CADA SEMANA EN ESTE SECTOR DE AYSÉN:

A unas cuatro horas de Coyhaique se encuentra el Huerto Cuatro Estaciones, donde se
producen hortalizas sin químicos y que ha cosechado réplicas por la región. AMANDA UGARTE STEWART

El Huerto Cua-
tro Estaciones

se unirá este año
a otros en la

zona para esta-
blecer un centro

de distribución
en Coyhaique

para así abaste-
cer a más gente

en la zona. 
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“Nuestro objetivo

siempre ha sido

demostrar que

proyectos como

este son posibles,

para inspirar a

otros a replicarlos”.

FERNADO VIO
Cofundador de Huerto

Cuatro Estaciones.

Cicla 3D desarrolla filamentos
reciclables para impresión 3D.

Pewman usa microorganismos
antárticos ante las heladas.

Movener convierte vehículos a
combustión en eléctricos. 
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