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Los Tetas y 
Ana Tijoux en Valpo 

AIRELIBRE 

Tarde de jazz 
en Lo Matta 

Grandes del jazz en 
Lota 

  

Dirección Dirección 
Parque Cultural Valparaíso Lo Matta Cultural (Av. Kennedy 9350, 
Horario Vitacura) 
Domingo, 1PM Horario 
Entrada Miércoles, 7.30 PM 
Desde $20.000 en Passline Entrada 

Gratuita 

Dirección 
Teatro de Lota (Mirador 199, Lota) 
Horario 
Sábado, 5 PM 
Entrada 
Gratis en Ticketplus 

  

De la mano del festival Trotamundos, la MC 

tras 1977 y Shock se presentará en vivo jun- 

to a la nueva reinvención de la banda de 

Rulo y C-Funk, además de Movimiento 

Original. El evento tomará forma en el Par- 

que Cultural ex Cárcel de la ciudad puer- 

to, con interludios de DJ Boogie Mike y Pe- 

dro Hurtado.   
CRITICA | GASTRONOMÍA 

Pi Pay Pizzas: una 
esquina muy sabrosa 

i primera experiencia con pizzas 

vendidas en la calle fue a inicios de 

los años noventa en el Barrio Bella- 

vista, cuando a altas horas de la no- 

che caminaba de vuelta a casa y solía comer unas 

pequeñas pizzas que se ofrecían por Pio Nonoa 

no más de quinientos pesos, según recuerdo. 

Pero el tiempo ha pasado y muchas cosas han 

cambiado. Bellavista para peor y la oferta de 

pizzas para mejor. 

Justamente, buscando una buena oferta de 

pizza al paso es que me encontré con Pi Pay 

Pizzas, quienes desde hace ya un par de años se 

dedican a hacer muy buenas pizzas en eventos 

corporativos y talleres privados, pero que aho- 

ra se pegaron el salto y desde diciembre del año 

pasado se instalaron con sus pizzas de siempre 

pero ahora en un carro ubicado justo en la es- 

quina de Tobalaba con Eliodoro Yáñez. Como co- 

nocía estas pizzas por haber asistido a uno de sus 

talleres, quise comprobar si en esta versión ca- 

llejera seguían teniendo el buen nivel que les re- 

cordaba. Así las cosas, junto a mi hijo partimos 

probando una Margarita mediana ($6.990), la 

cual en pocos minutos llegó cortada en cuatro 

triángulos y que llevaba queso mozzarella y flor 

di latte más tomates enlatados italianos y un to- 

que de albahaca. Y claro, con una masa que 

aquí es de masa madre y con 72 horas de fermen- 

tación, lo que la hace liviana y esponjosa pero 

Vitacura recibe su jornada final del ciclo 

“Jazz al atardecer”, con el cuarteto Con- 

fluencia, formado por Clara Racz, Ber- 

nardita Canobra, Olga Galperin y Rosario 

Archuch, quienes abrirán fuegos al núme- 

ro estelar de Federico Dannemann. Todo, 

en un espacio de food trucks y música al 

aire libre. 

  

dk 

CONSUMO TOTAL: 
$25.370 

DIRECCIÓN: 
Eliodoro Yáñez 2990, 
Providencia. 

HORARIO: 
Martes a sábado 12:30 a 22 hrs. 
Domingo 12:30 a19 hrs. 

ESTACIONAMIENTO: 
No tiene. 

PÚBLICO: 
Todo público. 

Tarde inolvidable de swing, improvisación 

y groove con los músicos de Pancho Moli- 

na Trío, Christian Gálvez € the Organ Trío, 

Carla Romero Trío, Samurai y Cerro Alegre 

Hot Club. Todos reunidos en la segunda edi- 

ción del Festival de Jazz de Lota, en la Re- 

gión del Biobío.   
Por Álvaro Peralta Sáinz 

  

Cronista gastronómico 

que resiste muy bien el peso de los ingredien- 

tes. La verdad es que la pizza estaba muy bue- 

na, con un queso bien fundido y cremoso y los 

tomates casi dulces. Luego pedimos una pizza 

mediana de Chorizo ($7.990) más dos bebidas 

pequeñas ($1.200 cada una). Al poco rato nues- 

tra pizza estaba lista y traía queso mozzarella, 

tomates y unos trozos gordos de chorizo (de 

agricultura regenerativa, nos explicaron) más ce- 

bolla, pimiento, aceitunas, tocino y semillas de 

hinojo. Una vez más la masa de la pizza aguan- 

tó la mezcla de ingredientes que resultó ser muy 

potente en sabor y texturas. Para cerrar nos su- 

girieron probar la pizza Bosque Trufado, que pe- 

dimos también en su versión mediana ($7.990). 

Claramente esta es una pizza diferente, con que- 

so mozzarella, tomates, champiñones, harina de 

morchella, polvo de callampas y queso straccia- 

tella más un toque de aceite de trufa. Es decir, 

una pizza de sabor intenso y algo alejado de lo 

quesolemos encontrar en este tipo de prepara- 

ciones. De todas maneras, muy interesante. 

Aunque con esta última pizza mi hijo dijo “no 

gracias” y pasó. 

En tiempos en que la norma es sacar todo lo 

que huela a comida callejera de circulación da 

gusto encontrarse con proyectos como el de Pi 

Pay Pizzas, que logra ofrecer un gran producto 

y cien por ciento legal. Así, en su categoría, me 

parece que son los mejores de la ciudad. 

  

dokokeiek Sobresaliente / * kk Excelente / *** Satisfactorio / * * Mucho que mejorar / * Para no volver   

33 

Por Cristóbal Bley 

Recibí suinauguración consospe- 

cha, como la merece cualquier lu- 

gar que de pronto se vuelve inso- 

portablemente de moda en Insta- 

yiam —¿cuántas selfies más se 

pueden tomar debajo de sus lám- 

paras?— hasta convertirse antes 

enunaescenografía virtual que en 

un espacio real. El MUT, un mall 

que aparenta no serlo, diseñado 

para las fotos y los reels, se veía 

demasiado perfecto en mi feed 

como para ser verdadero. ¿Cómo 

no desconfiar de un centro comer- 

Cial que se autodenomina “mer- 

cado”? 

Durante casi dos años evité subir 

por su romántica escalera de pie- 

dra y también atravesar su colori- 

da entrada subterránea, pero el 

otro día, justo a la hora de almuer- 

zo, estando afuera del Metro Toba- 

labasin planes ni obligaciones, de- 

cidí enfrentar mis prejuicios: es- 

quivando alosturistas que posaban 

frente alinmensoreloj vintage, en- 

tré por fin al MUT. 

Comono pude descifrar el orden de 

sus pasillos y tiendas, algo confu- 

so para mi cabeza neurotípica, el 

hambre me arrastró sin demora a 

los pisos inferiores, donde está el 

patio decomidas. Ahí, entre laenor- 

me y original oferta de cocina chi- 

lena e internacional, con platos y 

sánguches, picoteos y postres, tra- 

goso café, todos misrecelos que- 

daroninmediatamentearchivados. 

Qué comer se vuelve un verdade- 

ro dilema si entre las opciones es- 

tán una empanada con queso 

Huentelauquén, pastrami de La 

Fiambrería, un  choripán 

Schwencke, humus turco de Meze 

o un lomito de La Antigua Fuente, 

por decir solo algunos. Igual uno 

podría probar todas ellas: escon- 

derse del calor durante todo un día 

degustando delicias en el MUT, que 

carece de la decadencia habitual 

delos patios de comidas, esunpa- 

norama factible. 

Para gustos más sofisticados (y bi- 

lleteras más anchas) está el pre- 

miado Ambrosía Bistró, reciénins- 

talado en el cuarto piso, pero eso 

quizá sea para otra ocasión: mejor 

subir una storie con un espresso 

del Café Altura o un helado de crois- 

sant de Dulcería Fiol.   o 
SMART 
ZOOM

Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

15/02/2025
  $2.627.805
  $9.829.612
  $9.829.612

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

     271.020
      76.017
      76.017
      26,73%

Sección:
Frecuencia:
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