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ste afio es
mis difieil
que en otras
vendimias
nsar en el
nomento
justo de cosecha”, admite Noelia
Orts, endloga de la Vifa Emiliana.

La profesional explica que ha co-
sechado algunos vifiedos en Limari
y Biobio. La semana pasada partié
con algunos cuarteles de cabernet
sauvignon en el Maipo. Le llama la
atencién la heterogeneidad que ve
en la vendimia 2025.

“Estamos sintiendo el impacto del
cambio climdtico, con eventos méds
extremos. Esta vendimia ha sido ca-
lida, pero no es la que ha registrado
mayores temperaturas en los lti-
mos afios. Aunque hemos tenido
golpes de calor, también minimas
mads bajas que lo usual en algunas
semanas”, sostiene Orts.

Niveles de aziicar que no estin
alineados con la velocidad con que
las bayas pierden acidez o la madu-
rez que tienen las pieles obligan a
estar atentos a los viticultores y
endlogos. No hay recetas universa-
les y cada valle y cepa siguen su
propio ritmo.

“Esta vendimia va a ser furll de co-
secha por acidez, con mucho de pro-
bar las uvas en el campo, mis que
por usar otros parametros. Me ha
tocado ver casos de sauvignon blanc
en que la acidez se ha desplomado
en poco tiempo”, argumenta Eduar-
do Jordan, endlogo de Miguel To-
rres Chile.

Silavendimia 2023 se caracterizd
por ser muy rapida debido al calor
veraniego —hay que recordar los in-
cendios forestales de ese afio—y la
2024 fue lenta y con baja produe-
ciom, la actual apunta a ser hetero-
génea y a obligar a una mayor aten-
cién por parte de los hacedores de
vinos, especialmente en las botellas
de mas alta gama.

Aunque en febrero ya se comen-
zaron a cosechar los primeros cuar-
teles de sauvignon blanc y pinot
noir, especialmente de las uvas que
se usan para los vinos base de espu-
mantes, y todavia faltan un par de
semanas para que ingresen los gran-
des volumenes de la vendimia 2025,
hay senales interesantes,

Lo mis importante paralos que se
ganan la vida cultivando uvas es que

b
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PARTE VENDIMIA 2025:

Cosecha bajo
las proyecciones

En una temporada calida, el gran impacto corrié por parte de las
temperaturas minimas inferiores a lo usual a fines de noviembre e inicios de
diciembre, las que generaron racimos mas livianos. En el caso del sauvignon
blanc se esperan bajas en torno al 20% del volumen estimado inicialmente.

EDUARDO MORAGA VASQUEZ

Vinedo de Pucalan, en la zona costera del valle de Aconcagua, a punto de ser cosechado, una seman

Enero caluroso marca vendimia 2025
Grados dia acumulados por mes de la temporada.

Casablanca Buin
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Fuente Santa Rita Estates.

las parras estdn mostrando un me-
nor potencial de produceion respec-
to de lo proyectado al inicio de la
temporada.

Las razones estarian en el impac-
to de la primavera 2023 en el poten-
cial de racimos por parray en la pri-
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Apalta

mavera 2024 en la cantidad de ba-
yas por racimo.

Mientras que para los agriculto-
res chilenos puede ser beneficioso
pues ayudaria a sostener los precios
a los que venden la uva, para las bo-
degas significa costos més altos en
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momentos en que la industria en-
frenta difieultades para vender.

IMPACTO POR

TEMPERATURAS MiNIMAS
Emily Faulconer, directora téeni-

ca de Vifniedos Familia Chadwick,

a antes que la vendimia pasada.

GENTILEZA HECTOR ROJAS

5,

GENTILEZA VIRA TE

Pinot Noir del valle de Casa-
blanca la semana pasada.

explica que partio la cosecha a prin-
cipios de febrero en algunos cuarte-
les cerea de la costa, pero que luego
el avance ha sido tranquilo.

“En las tres ultimas tres semanas
hemos tenido una buena madura-
cion. No es el caso de otros afios en
que tenemos olas de calor y las plan-
tas se bloquean, veo un avance en la
maduracion”, sentencia Faulconer.

Aunque se temia que las altas
temperaturas de enero fueran el
anticipo de una vendimia 2025
acelerada, febrero trajo algo de cal-
ma. Si bien se siguié con la ténica
de una temporada mas calurosa
que los promedios historicos, no
llegd al extremo de la torrida vendi-
mia 2023.

Alaendloga silellamala atencion
la presencia de racimos mas ralos
este ano.

De hecho, hay sefiales claras de
que el volumen de la vendimia 2025
deberia ser menor a lo proyectado
inicialmente. A inicios de la prima-
vera, gracias a las [luvias invernales
v la ausencia de heladas de gran
magnitud, se pensé en un alza en la
produccion tras la escasa vendimia
de 2024, en que solo se lograron ge-
nerar 930 millones de litros, 15,6%
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GENTILEZA WIRA TERRANOBLE

En Malleco fue una temporada sin
heladas significativas. Es positivo pues
venimaos de tres afos en que nos
golpearon fuertemente la produccion”.

FELIPE DE SOLMINIHAC
SOCIO VINA AQUITANIA

En las Ultima década hemos tenideo
que hacer frente a un clima mas
calido”.

GABRIEL MUSTAKIS

ENOLOGO, VSPT

La caida drastica de las minimas se dio
justo en medio de la floracién y cuaja
de las parras en la mayoria del pais”.

GERARDO LEAL
GERENTE DE PRODUCCION VINA SANTA RITA

En Limari tuvimeos un invierno con
buena pluviometria, lo que normaliza el
desarrollo de las vides y por ende de las

-

Vendimia de chardonnay en San Clemente, Region  Cosecha de pinot noir en Empedrado, Region

del Maule.

menos que el ano anterior, lo que la
convirtio en la mas baja en casi una
década y media.

Hasta el momento, las mayores
bajas observadas estdn en el sauvig-
non blanc y en la tintorera, con cai-
das en torno al 20% respecto a lo
proyectado. En el caso del cabernet
sauvignon, chardonnay y carmene-
re, las bajas serian inferiores al 10%.

Gerardo Leal, gerente agricola de
la Vifa Santa Rita, explica que la
disminucion en el potencial produc-
tivo se explica en parte por las bajas
temperaturas minimas de la dltima
semana de noviembre y la primera
de diciembre.

“No se tratd de heladas bajo cero,
por lo que pasaron desapercibidas
inicialmente. De hecho, las maxi-
mas de esos dias fueron altas. Sin
embargo, la caida dréastica de las mi-
nimas se dio justo en medio dela flo-
racion y cuaja de las parras en la ma-
yoria del pais. Al sauvignon blanc le
pego mas fuerte. En lugares como
Ovalle, en el valle del Limari, en que
no se dio ese descenso tan abrupto
de las temperaturas, no vemos im-
pacto en la produccion para esta
vendimia®, afirma Leal.

Ese clima también habria impul-

del Maule, seria 20% inferior a lo proyectado.

OJO CON LOS COSTOS

No es un secreto en la agricultura chilena gue el negocio vifatero atraviesa
un complejo momento financiero, tanto para los proveedores de uva como
para las empresas elaboradoras de vino.

De hecho, en el rubro se asume que los menores ingresos de los agriculto-
res los afios anteriores estd impactando en el monto que invierten en ferti-
lizantes, lo que termina repercutiendo en un menor potencial productivo.
Otro punto importante es el alza del valor de la mano de obra para la ven-
dimia. Si hasta antes de la pandemia se pagaba a los trabajadores cerca de
$20 a $30 por kilo de uva cosechada, hoy el minimo es $50 por kilo. Desde
la competencia con rubros fruticolas hasta el alza del sueldo minimo im-

pactan en esa variable.

“Los costos laborales han subido de tal manera gue si antes el limite en el
que se hacia viable cosechar mecanicamente era una produccion de 12 mil
kilos por hectarea, hoy esta en torno a los 9 mil kilos por hectarea”, sostie-
ne Eduardo Jordan, endloge de Miguel Torres Chile.

sado una mayor carga de oidio en las
parras para la presente vendimia.

La llegada de enero trajo altas
temperaturas, lo que acelerd el de-
sarrollo de las bayas y la toma de
color.

Por ejemplo, en Apalta, en el valle
de Colchagua, en enero se acumula-
ron 366 grados dia, frente al prome-
dio historico de 349 grados dia para
ese mes.

Sin embargo, en febrero en Apal-
ta se acumularon 318 grados dia
frente al promedio histérico de 309.

Aunque fue un mes mas cilido que
lo usual, la cifra es menor que los
333 dias grado que se sumaron en
febrero de 2023,

Dadas las condiciones producti-
vas de esta temporada, la pérdida de
acidez de las bayas ha tendido a ser
mas rapidade lo usual respecto de la
ganancia de azicares.

Dependiendo de las circunstancias
de cada campo, se esperan de una a
dos semanas de adelantamiento de la
cosecha chilena 2025 respecto de la
del afio pasado.

NOELIA ORTS

uvas a cosechar”.

HECTOR ROJAS
VITICULTOR VIRA TABALI

No es el caso en otros afos, en que
hemos tenido olas de calor y las plantas
se bloguean”.

EMILY FAULCONER
DIRECTORA TECNICA VINEDOS FAMILIA CHADWICK

Aungue hemos tenido golpes de calor,
también tuvimos minimas mas bajas
gue lo usual en algunas semanas”.

ENOLOGA, VIRA EMILIANA

“En las decisiones de cosecha ha
sido mas importante mirar el pH
que los grados brix”, sentencia Mar-
celo Garcia, endlogo de Terranoble,

Gabriel Mustakis, endlogo de San
Pedro Tarapaci, explica que a fines
de marzo deberia tener concluida la
cosecha 2025. Recuerda que en al-
gunos cuarteles comenzé a trabajar
hasta tres semanas antes gue la ven-
dimia pasada.

“Aunque hay variaciones en cada
vendimia, en las ltima década he-
mos tenido que hacer frente a un

clima mas cilido. En nuestro caso,
hemos hecho cambios en el manejo
de los vifiedos para adaptarnos a
esa realidad, por ejemplo modifi-
cando los riegos, y lograr un buen
balance en los vinos”, afirma Ga-
briel Mustakis.

Eso si, al interior de las bodegas
chilenas se vienen dias complejos en
lo que queda de marzo y comienzos
de abril, porque el adelantamiento
de la cosecha generara una alta pre-
sion en la capacidad de procesa-
miento.



