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Un charcutero suelto 
en la Región de O'Higgins 

A veces es necesario recorrer muchos lugares 
del mundo, aprender y absorber las lecciones culinarias de 
quienes han sabido resaltar el patrimonio en cada uno de 
los territorios. Esto nos lleva a entender que el sentido más 
grande, fundamental y profundo de un cocinero es, final- 
mente, tributar su propia culinaria. La identidad de sabor 

y las emociones asociadas a la pertenencia son el combus- 
tible más genuino para ofrecer a la comunidad productos 
honestos, llenos de sentido y sabor nacional. No sirve de 
únada aprender para luego poner ese aprendizaje al servicio 
de otra cultura. Los países se construyen, culinariament, 
educándose en la despensa alimentaria, en la tradición, y 
en los usos y costumbres gastronómicas que evolucionan y 
se mezclan con el paso del tiempo. Es tremendamente más 
sencillo ir a un lugar donde todo está hecho que trabajar en 
un país como el nuestro, donde falta tanto por construir. 

La historia de Jorge Escobar Tapia es esta: la der, 
la de venir, la de cocinar y de encontrar todas las respues- 
tas en el sabor de la gastronomía chilena. Su pasión, que 
emula la intensidad de nuestra cocina, junto a una locura 
culinaria, lo ha llevado a reconstruir su forma de ver las 
preparaciones una y otra vez, con una convicción que trans- 
forma los formatos chilenos en productos elegantes, desde 
su manufactura hasta el equilibrio en su sabor. 

El entendimiento de los condimentos, base de la 
identidad de una preparación en los distintos lugares del 
mundo, parece alcanzar la perfección en cada bocado de 
las elaboraciones que Jorge y su equipo dan vida en Doña 
Adela, el lugar donde Chile es reconocido día a día a través 
de la constancia y la estandarización de un charcutero que 
entendió que para poner en valor la tradición es necesario 
estudiar muestra historia y comprender la nostalgia y la 
emocionalidad que proporciona el patrimonio. El nombre 
de su marca es, a su vez, un homenaje a la cocina del cerdo, 
que tanto representa a la zona central y a Chile, pero tam- 
bién a su madre, quien lo inspiró a cocinar con el cariño que 
se materializa en los efluvios, en las texturas, en el sabor 
y en la diversidad que ofrecen los productos de la cocina 
chilena. Su fundamento esta resumido desde los arrollados 
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hasta las longanizas y sus distintas variedades, en las kabak 
y el tocino, en las costillas de cerdo y el pernil napados en 
sabor chileno, su trabajo nos habla del hervor, del humo, del 
curado , del adobado y del marinado, del reposo y de los 
tiempos calmos de la cocina Chilena. 

Doña Adela Charcutería Artesanal 

Nacida en 2019 en la comuna de San Vicente de 

Tagua-Tagua, de la mano del chef Jorge Escobar Tapia, 
Doña Adela es una radiografía de los condimentos tradi- 

cionales, es identidad en los formatos chilenos y reivindi- 
cación de la cocina que gira en torno al cerdo. Es pasión y 
desenfreno, es locura por encontrar la receta perfecta, es 
una vitrina que rinde homenaje a las geografías de las pre- 
paraciones icónicas de nuestra cocina. Es la elegancia de 
la grasa, uno de los bastiones principales de nuestra gas- 
tronomía. Es un tributo sobrio a lo rural, es el equilibrio 

honesto que desafía a la fiambrería industria. Es el trabajo 
artesanal ejecutado con técnica e inocuidad. Doña Adela es 
el tránsito por las experiencias internacionales que decidie- 
ron quedarse en Chile. Es el anfitrión que el turista desea 
llevarse para recordar el sabor de nuestro país. Es prueba y 
error en su más pura esencia, con el éxito como objetivo. 

Las propuestas gastronómicas pertinentes son 
necesarias para el desarrollo de nuestra identidad, nos con- 
frontan con el patrimonio y nos muestran lo cercano que 
está de nosotros. Recrean en nuestra boca los sabores que 
nos representan y forjan la identidad de una manera que 
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pocas experiencias pueden lograr. La gastronomía tiene la 
hermosa particularidad de engendrar emociones signifi- 
cativas en nuestra vida y de inspirar nuestros sentidos. La 
mesa y lo que la rodea es un ritual colectivo constante don- 
de aprendemos y nos relacionamos de una manera social 
conel alimento. Sin embargo, si ese alimento carece de sen- 
tido, el acto de comer carecerá de comunidad, de territorio, 
de cultura y de emoción. Que la pasión y la locura de Jorge 
y Doña Adela por construir, mediante la gastronomía, una 
cultura chilena se multiplique día a día por los rincones de 
cada región. Al final del día, y a estas alturas, no somos po- 
cos los que pensamos que no hay mejor oferta gastronómi- 
ca para Chile que aquella que es, verdaderamente, chilena. 

  

¿Qué hacer si encuentras un murciélago? 
Seremi de Salud emite recomendaciones 

La Seremi de Salud de la 
Región de O'Higgins reportó un 
nuevo caso de murciélago con rabia 
en este 2025, lo que suman $ en lo 
que va del año. 

Es por esta razón que la 
Unidad de Zoonosis y Control de 
Vectores de la Autoridad Sanitaria, 
realizaron un perifoco a perros y ga- 
tos en la comuna de Mostazal, jugar 
donde se identificó el quiróptero. 

Además de las inmuniza- 
ciones, fue realizada educación sa- 
nitaria sobre la materia. Es impor- 
tante recordar que es obligación de 
los dueños de perros y gatos mante- 
ner la vacuna al día contra la Rabia. 
En lo que va de año van 68 muestras 
enviadas al ISP. 

Al respecto la Seremi de 
Salud, Dra. Carolina Torres Pinto 
señaló que “queremos pedir a la 
ciudadanía especial cuidado res- 
pecto al manejo de murciélagos en 
caso de que identifiquen que hay 
alguno con una conducta errática. 
Si vemos murciélagos en el día y 

que se arrastran, que están en la pa- 
red y que no se pueden mover o se 
mueven con dificultad, es impor- 
tante que estos sean manejados con 
guantes, que se almacenen en una 
caja hermética o en un frasco. No 
tomarlos directamente para evitar 
el contacto directo. Además, que- 
remos pedirles a las personas que 
tengan cuidado con los menores 
de edad porque si los identifican 
pudieran no saber cuál es el riesgo 
y jugar con el animalito. Necesita- 
mos que todos estemos pendientes 
para mantener nuestra región libre 
de rabia”. 

Cabe destacar que si al- 
guien encuentra un murciélago en 
condiciones atípicas (vuelo erráti- 
co o presencia con la luz del día) 
con todas las precauciones indi- 
cadas se debe llevar a la oficina 
de Acción Sanitaria ubicada en 
Bueras 555 o Mujica 169 en Ran- 
cagua o en las oficinas sectoriales 
de la Seremi de Salud en Pichil 
mu, Rengo, Santa Cruz, San Vi    

cente y San Fernando. 

¿QUÉ HAGO SI ENCUENTRO 
UN MURCIÉLAGO? 

Nunca tomarlo con las ma- 
nos desnudas. 

Cierre todas las puertas 
que comuniquen con el resto de la 
casa, abra bien las ventanas, apague 
la luz y espere con paciencia que el 
murciélago salga. 

Si esto no sucede proteja 
sus manos con guantes de cuero y 
coloque un recipiente sobre él y des- 
lice por debajo a modo de tapa un 
cartón, selle la caja con cinta adhe- 
siva y llévelo a la oficina sectorial 
de la Seremi de Salud más cercana. 

Recuerde que perros y ga- 
tos deben estar permanentemente 
vacunados con la antirrábica, así 
que asegúrese de estar al día con 
el calendario de vacunación de su 
mascota. 

Tener especial atención 
con los niños y niñas para evitar que 
manipulen a los murciélagos. 

  

  

  
  

  

  

            

  

  

NOTARIAS 
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