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pocos dias que co-

mience Semana San-

ta, los diferentes lo-

cales de Copiapé co-
mienzan a repletarse, siendo
el pescado y mariscos, los
productos mas comprados y
apetecidos en estas fechas
que ya son una tradicion en la
sociedad. Sibien hay ciertos
productos que han experi-
mentado un aumento, hay
ciertos otros como la reineta,
que no serian parte de este
panorama.

Para Karina Parra, dueia
dellocal Pescaderia Gourmet,
en la dltima semana el precio
de la reineta mostro una nota-
ble variacion, con un precio
que paso de los $9.000 a los
$7.000 pesos el kilo. Esta baja
estaria influyendo positiva-
mente en las decisiones de
compra de los consumidores,
quienes buscan opciones mas
asequibles para preparar sus
platos.

“Este cambio es particular-
mente relevante al acercarse la
Semana Santa, un periodo
donde la demanda de pesca-
dos y mariscos suele incre-
mentarse significativamente”,
comento Parra.

Asimismo, confiesa que,
sumado a la reineta, también
existen otros productos que
son bastantes demandados.
Por ejemplo el dorado, que
actualmente cuenta con un
precio que se acerca $6.500
pesos el kilo y el at(in bonito,
que no supera los $5.000 pe-
sos el kilo.

Parra aclard que en com-
paracion con un dia comin,
se estima que las ganancias
durante la Semana Santa pue-
den incrementarse en un
50%. Esta situacion no solo
beneficia a los vendedores, si-
noque sin dudas refleja la cul-
tura y las costumbres de la co-
munidad, que valora y celebra
la tradicién de compartir pla-
tos de mariscos en este tiem-
po especial.

MISMA SITUACION

Pedro Rojas y Elizabeth Ojeda
son propietarios hace algunos
anos ya de la Pescaderia San
Pedro. Ellos al igual que Kari-
na, sefialan que los precios
han variado a favor, principal-
mente el de la reineta, aunque
son los mariscos los que mas

elevan susvalores.
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Reineta viene con precios a
la baja en Semana Santa

ustano. Dueiios de locales en Copiapo, serialan que este producto del mar es el
mds consumido y que se venderia en menores precios o con valores estables.

“El producto estrella en
pescados es la reineta, mas
consumida por clientes, valor
de $7.500 por Semana Santa,
al menos precio que la man-
tendremos nosotros. En tanto
en lo que se refierea mariscos,
sonlos surtidos, almejas, chol-
gas y rondando los que igual
mas se consumen, los cuales
varian en $4.000 el kilo”, ma-
nifestaron Pedro Rojas y Eliza-
beth Ojeda.

También agregaron que
“siempre en Semana Santa se
vende un poco mas en compa-
racion al resto del ano”. Sinem-
bargo, ellos reconocen que de
lo que vade 2025, ha estado un
tanto lento el consumo de pes-
cados y mariscos en general.

POCA VARIACION EN HYH
Renzo Herrera de la Pescade-

ria HyH, menciona que el pre-
cio siempre varia en esta épo-
ca del ano, subiendo casisiem-
pre unos mil o mil 500 pesos
porkilo en lo que se refierea la
reineta, que es el producto
que mis busca la gente. Aquel
ajuste se loatribuye a un tema
de oferta y demanda, en tanto
los mariscos, tampoco presen-
tan mucha variacion.

“Los productos que mas
buscan las familias son la rei-
netaque es la protagonista. Lo
siguen los surtidos de maris-
cos y los mariscos en concha
quelo utilizan para preparar la
famosa discada. Considerar,
que este ano el kilo de almejay
choro estd a3.500 el kiloy el
medio kilo de machas al mis-
mo precio”, enfatizo Herrera.

Herrera cataloga esta se-
mana como la mds importan-

te, especificamente por la de-
manda de los productos, aun-
que indica que en general, pe-
ro todas las festividades son
positivas. “La gran mayoria de
los chilenos estd acostumbra-
do a comer productos del
mar”, finalizo.

SECTOR PESCADO

Por su parte Rubén Olivares
Rivera, dirigente del sector de
pescaderia de Copiapa, es en-
fatico en manifestar que los
precios se encuentran bastan-
te similares a los del fin de se-
mana pasado. Sin embargo,
cree que a partir del jueves
puede que los valores suban
un poco. “Nosotros también
hemos tenido que pagar un
poco mas por lo que adquiri-
mos. Asi que creo que los valo-
res experimentaran un creci-
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REINEE C_GN ENSALADA A LA CHILENA, LA ESPECIALIDAD DE LA CASA.

miento, aungue no sera signi-
ficativo. Pero en este momen-
to, la reineta estd a $7.000 pe-
sos el kilo, precio que es bas-
tante competitivo, ya que an-
teriormente llegamos a ven-

derlaa $10.000 0 $11.000 el ki-
lo, mientras que el congrio es-
tard a $10.000 el kilo, Mencio-
nar ademas que el surtido de
marisco también se vende mu-
cho”, dijo.
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$70000 en promedio

es el valor de la reineta en diferentes locales comerciales o

pescaderias de Copiapo.

( viene de la pigina anterior )

DISTINTOS LOCALES DE CALDERA FUERON MINUICIOSAM ENTE FISC

VERDURAS

Una de las aristas que no hay
que dejar de lado, son las
siempre requeridas y apeteci-
bles verduras, que por lo me-
nos en Semana Santa y en ge-
neral para las festividades,
suelen ser un buen acompa-
fiamiento de pescados y ma-
risco. Gabriela Morales, due-
na del local Del Huerto, men-
ciona que los precios ya no
deberian subir.

“De hecho nosotros hare-
mos mallas de limén con una
gran oferta, en donde el de
primera lo tendremos a
$1.400 el kilo, mientras que
malla de dos kilos estard a
$1.990. Este afio este produc-
to no repuntd para esta festi-
vidad, ya que antes lo vendia-
mos a $2.500 pesos el kilo”,
afadié Morales.

Al mismo tiempo ratifico
que “la cebolla, cilantro y to-
mate, son las verduras que
mas suelen acompanar al pes-
cado, porlotanto las que mis
se venden. Por ejemplo, la ce-
bolla estaa $690 el kilo”.

CUIDADOS

Es importante recordar que
estas festividades también
requieren ciertas precaucio-
nes para garantizar la seguri-
dad y salud de la comuni-
dad. Durante esta época, la
manipulacién de alimentos
es fundamental, y se reco-
mienda lavar bien las manos
antes de preparar comidas y

asegurarse de que las super-
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$1.400

es el precio del kilo deli-
maon en el local Del Huerto
de Copiapd. Este producto
es muy usado en el pescado.

$690

cuesta lacebollaenel
mismo local Del Huerto. Es
otro producto muy utilizado
como acompanamiento.

ficies estén limpias. Ademas,
es crucial mantener los ali-
mentos perecibles en refrige-
racion y evitar dejarlos fuera
por mas de dos horas, para
prevenir intoxicaciones ali-
mentarias.

“Sivas a consumir pesca-
dos y/o mariscos por Semana
Santa, evita intoxicaciones si-
guiendo estas recomendacio-
nes para el momento de com-
prar y preparar estos alimen-
tos. Recuerda que si presen-
tas sintomas como colicos,
vomitos o diarreas debesacu-
dir a un centro de salud”, in-
dico la Seremi de Salud de
Atacama desde su cuenta de
Instagram.

Asimismo, la Semana San-
ta también representa una
excelente oportunidad para
disfrutar de la naturaleza,
por lo que es importante ha-
cerlo de manera responsa-
ble. Esto incluye recoger la
basura y evitar dejar botados

ALIZADOS.

' PEDRO MARTINEZ

Celebracion de Domingo de Ramos

#Este domingeo 13 de abril comenzé la Semana Santa, con
la celebracion del Domingo de Ramos. El abispo de Copia-
p6, Monsehor Ricardo Morales, presidid la bendicion de
los ramos el domingo a las 11.30 en el Liceo Belén. Luego
inicid la procesion hasta la Catedral, para celebrar la Mi-
sa. Al igual que el afio pasado, por la tarde, se trasladd
hasta el campamento Andacollo, una toma en el sector al-
to de Copiapd. A las 16.30 h. presidié la bendicidn de ra-
mos con las familias migrantes que viven alli, y oficié la
misa en la casa pastoral que las religiosas Vicentinas tie-
nenen el lugar, y donde desarrollan actividades pastora-

les durante todo el afio.

los residuos.

CALDERA
Bajo esta misma festividad de
Semana Santa, la Autoridad
Maritima de Caldera se en-
cuentra implementando un
plan de fiscalizacion en con-
juntocon personal del Servicio
Nacional de Pesca y Acuicultu-
ra, laSeremide Salud de Ataca-
ma y Carabineros de Chile.
Este esfuerzo conjunto tie-
ne como objetivo principal
garantizar la seguridad yla sa-
lud piiblica durante esta épo-
cadel afio, en la que se incre-
menta el consumo de produc-
tos del mar.

IMPLICANCIAS
Las fiscalizaciones se estdn
llevando a cabo en distintos
puntos de la jurisdiccion.
Esto implica verificar que
los productos del mar que se
comercializan cumplan con
las normativas que aseguran

su origen y manejo adecuado,
desde la captura hasta su ven-
ta al consumidor final.

Sin dudas que este enfo-
que y tipos de procedimien-
tos, permite identificar y co-
rregir sobre la marcha, las po-
sibles desviaciones.

Finalmente, la Autoridad
Maritima hace un llamado ala
comunidad a consumir pro-
ductos del comercio estable-
cido, enfatizando la impor-
tancia de verificar siempre las
condiciones sanitarias de los
alimentos que se adquieren.

“Con esto también verifi-
camos ciertas condiciones de
seguridad que los trabajado-
res asociados, pescadores,
buzos estén cumpliendo para
la extraccion segura de los re-
cursos”, expreso el capitan
de Puerto de Caldera, Camilo
Cifuentes.

En cuanto alos precios de
los productos, hoy se canoce-
ria el detalle de estos. 3




