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ACTUALIDAD
DIARIO

Once sumarios dejan fiscalizaciones

e Semana Santa en la region

Fn total, se realizaron 105 fiscalizaciones en la
provincia de Biobio, lo que representé mas del

25% del total regional.
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n total de 105 fiscali-

zaciones en materia de

salud se realizaron en
la provincia de Biobio, cn cl
marco de la festividad religiosa
de Semana Santa.

Fllo, con motivo de la cam
paiia de prevencion de enfer-
medades transmitidas por ali-
mentos, ¢n una ("l)“('ﬂ (ll‘l Eli‘]()
donde “es sabido que se inere
menta el consumo de pescados
y mariscos, productos con los
que se debe tener resguardo por
su gran carga bacterial v poder
de descomposicién”, detalls la
delegada provincial de Salud de
Biobio, Mirna Gutiérrez,

En este contexto, la Unidad
de Seguridad Alimentaria de la
Seremi de Salud realizd 105 fis
calizaciones en la provincia de
Biobio durante el fin de semana
largo.

Istas “arrojaron tres deco
misos por venta ambulante de
pescado; en este caso especifi
co de sicrra, con un total de 251
ki]ugrum()s, los cuales fucron
desnaturalizados y eliminados”,
puntualizd Gutiérrez.

Por otrolado, la delegada pro-
vincial de la Seremi de Salud en
Biobio sostuvo que también se
realizaron liscalizaciones al
correcto etiquetado en la venta

de huevos de chocolate, de ele
vado consumo con motivo de
la Pascua de Resurreccion, “sin
que se registraran irregulari
dades en csa materia hasta cl
momento’.

FISCALIZACIONES A NIVEL
REGIONAL

A nivel regional, 1a Unidad
de Seguridad Alimentaria de la
Seremi de Salud del Biobio rea-
lizountotalde 406 fiscalizacio-
nes, en ('I marco d('l l)l'()gl‘u“lll
especial de control sanitario de
productos del marimplementa
do durante Semana Santa.

Las labores se ¢jecutaron en
las tres provincias de la region;
esto es, Concepcion Biobio y
Arauco, instancia en la que se
puso cspecial énfasis en garan-
tizar alimentos seguros para la
poblacion.

Del total de fiscalizaciones
a nivel regional, 242 de ellas se
cfectuaron en la provincia de
Concepeion, 105 en Biobio y 59
en Arauco.

En el caso de la provincia de
Biobio, las fiscalizaciones reali
zadas representan mas del 25%
de las cjecutadas en la region
y, pese a concentrar €l mayor
volumen de productos decomi
Sudos. nosc g("u('rlll'()n hulllul'il)h
sanitarios.

Fste proceso tuvo como
objetivo garantizar el abasteci
miento de alimentos seguros e

de Biobio.

inocuos ala poblacion y se veri
ficaron condicioncs basicas cn
esta materia.

FEntre ellas, las condiciones
sanitarias de los locales de
expendio de productos del mar:
elcontrol de bucnas practicas de
higicne en la elaboracion de pla-
tos preparados; las condiciones
organolépticas vde temperatura
de los pescados y mariscos enla
cadena de produccion, ademas
de garantizar la higicne y cum-
plimiento de temperatura del
producto en su transporte.

Segan detallé el seremi
de Salud del Biobio, Eduardo
Barra, la Unidad de Seguridad
Alimentaria realizé un férreo
control a la extraccién, trans-

porte y venta de productos del
mar, incluyendo platos prepa-
rados, para verificar sus condi-
ciones sanitarias, garantizando
el abastecimiento de alimentos
seguros a la poblacién y contri-
buyendo a prevenir enfermeda-
des transmitidas por alimentos
en toda la region del Biobio.

“En este contexto, logramos
desarrollar mas de 100 fisca
lizaciones, que derivaron en 11
sumarios y casi 260 kilogramos
de productos decomisados”, ana
dio Barra.

Respecto alossumarios, ocho
sc concentraron en la provin-
cia de Concepeion v tres en la

de Arauco, cuyas principales
causales dicen relacion con las
deficiencias sanitarias, con un
33%; alimentos alterados, conun
27%, y la pérdidadela cadenade
frio, con un 18%.

En torno a los decomisos, en
Lanto, estos s¢ concentraron ¢n
lasprovineiasde Biobioy Arauco,
con 251 y 8,6 kilos de alimentos
incautados, respectivamente.

Dentro delas prineipales cau-
sales scencuentranla pérdida de
cadena de frio, con un 79%: las
caracteristicas organolépticas
alteradas, conun14%, y alimen-
tos cuya procedencia era desco-
nocida, con un 7%.

DELEGADA PROVINCIAL de Salud de Biobio, Mirna Gutiérrez.



