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La actividad se desarroll6 en Espacio Vivo TUE en Talca, bajo el nombre “Sabores y Colores del Maule™.

DESTACANDO EL VALOR DEL PATRIMONIO GASTRONOMICO REGIONAL

Con “Sabores y Golores del Maule”
la region celebro el Dia de la Gocina Chilena

TALCA. Con gran éxito, la Region
del Maule celebré el Dia de la
Cocina Chilena a través de una
actividad regional que reuni
la colaboracién de Sernatur,
Indap, la Corporacién Regional
de Desarrollo Productivo
(CRDP) del Maule y la
Gastronomia de Inacap sede
Talca.

La jornada, realizada en el
Espacio Vivo TUE en Talca ba-
jo el nombre “Sabores y Colores
del Maule”, sorprendié a las y
los visitantes con una vibrante
muestra de productos locales y
preparaciones culinarias tipi-
cas. El mercado campesino de

e | 3 actividad reunio a instituciones publicas,
productores locales y talentos gastronomicos para
celebrar la rigueza culinaria y cultural de la regién.

Indap presenté una colorida
exposicion de productos agri-
colas de temporada, mientras
que los estudiantes y chefs de
Inacap deleitaron al piblico
con degustaciones de platos
tradicionales, resaltando la
identidad, sabores y colores
que distinguen a la cocina
maulina.

El delegado presidencial regio-
nal, Humberto Aqueveque, ma-
nifestd su satisfaccion, dado que
“nuestra region, esencialmente
agricola, estd presente en los
hogares de todo el pais a través
de sus productos. Nos sentimos
profundamente orgullosos de lo
que producimos, pero atn més
de las personas que estan detrés

Y ¢6mo no acompanar la exquisita gastronomia maulina, con los mejores vinos de la region.

de este trabajo. Son ellas quie-
nes crean una cocina tinica, con
sabores, colores y aromas que
reflejan la identidad de nuestra
region.”

TRADICIONES

El seremi (s) de Economia,
Fomento y Turismo, Ivin
Sepiilveda, aseguré que ‘la
Region del Maule es una region
rica en cultura, en tradiciones y
eso es precisamente lo que como
Gobierno de Chile queremos
impulsar, relevando sus bonda-
des que no tan solo llama la
atencion en nuestra region, sino
también llama al turismo nacio-
nal e internacional a visitarnos,
donde la labor que Sernatur del
Maule realiza es muy importan-
te?

Por su parte, la seremi de
Agricultura, Claudia Ramos,
destac que “es una conjuncion
perfecta entre la cocina chilena
y los productos agricolas que
importan a nuestra region de un
cardcter especifico y particular.
Desde el Ministerio de
Agricultura estamos apoyando a
la agricultura familiar campesi-
na, por ejemplo, a través de ini-
ciativas como los mercados

preparaciones.

campesinos de Indap que hoy
nos acompafan.”

APOYO

El director ejecutivo de la
Corporacién  Regional de
Desarrollo  Productivo del
Maule (CRDP), Fabiin Meza
Hernéndez, comenté que “ini-
ciativas como estas vienen a
realzar y poner en valor la coci-
na chilena, principalmente con
los productos de la agricultura
familiar campesina y del mar.
Con el apoyo constante de nues-
tro gobernador y presidente del
Directorio, Pedro Pablo Alvarez-
Salamanca, la Corporacién esta
trabajando fuertemente en el
rubro turistico y el desarrollo
econdmico a través de dos mar-
cas: Descubre el Maule, que
promueve el turismo de la re-
gion y, Market Maule, orientado
alas y los emprendedores”.

Inacap estuvo presente en la oportunidad con distintas

LA RIQUEZA DEL MAULE
La vicerrectora de Inacap Talca,
Soledad Schott, valord la partici-
pacién de su institucion: “El pa-
trimonio culinario del Maule re-
fleja la riqueza de la region, desde
sus productos del campo hasta las
tradiciones culinarias transmiti-
das a lo largo de generaciones.
Estamos muy contentos de parti-
cipar en esta actividad con nues-
tra drea de Gastronomia, donde
buscamos rescatar y relevar nues-
tros alimentos y preparaciones ti-
picas que hacen que nuestra gas-
tronomia sea una de las mas ricas
de Chile”

La actividad se consolidé como
un espacio de encuentro en tor-
no a la identidad gastronémica
del Maule, invitando a los asis-
tentes a conocer y valorar el in-
menso legado culinario que dis-
tingue a la regién en el panora-
ma nacional.




