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Economía.

Reporte de Tim 
Atkin evaluó a vino 
del Itata como el 
mejor de Chile

“amigo piedra”, de coelemu

Prestigioso crítico británico le asignó 98 puntos en su Reporte Especial Chile 
2025. Elaborado por el viticultor Leonardo Erazo y su bodega “A los viñateros bravos”, 
con uva Cinsault de una “parcela especial” de Guarilihue.
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E
n su esperado reporte 
especial Chile 2025, el des-
tacado crítico y master of 
wine británico, Tim Atkin, 
calificó con 98 puntos el 

vino “Amigo Piedra” 2024, elaborado 
por el viticultor Leonardo Erazo y su 
bodega “A los viñateros bravos”, con 
uva Cinsault de Guarilihue, Coelemu, 
en pleno corazón del Valle del Itata. 
De esta forma, se posicionó como el 
vino con la puntuación más alta del 
país, junto a “Trane” 2023, de Pedro 
Parra, también del Valle del Itata.

En su noveno análisis de la in-
dustria chilena, el experto hizo una 
revisión de 1.096 vinos de 172 bodegas, 
de los cuales 819 recibieron más de 
90 puntos y solo siete superaron la 
barrera de los 97.

El galardonado productor de Itata 
reconoció que lo sorprendió el pun-
taje. “Ha sido una sorpresa, siempre 
hay muchos vinos muy buenos en 
Chile. Hay cada vez cosas mejores, 
impresionante el trabajo que se está 
haciendo; creo que la calidad ha 
estado subiendo parejamente desde 
el norte hasta el sur, en las distintas 
regiones, hay una complejidad ma-
yor, hay un enfoque en el terruño, 
en el lugar, muy relevante también”, 
manifestó Erazo. “La verdad es que 
no me lo esperaba; yo sí siento que 
‘Amigo Piedra’ ha ido creciendo, ha 
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a 1.500 botellas estimó Leonardo Erazo que producirá 
de la añada 2024 de “Amigo Piedra”, dado que corres-
ponde a una parcela acotada, ubicada en el sector 
Tinajacura, en Guarilihue, comuna de Coelemu. Se 
recomienda su guarda por, al menos, cinco años.

1.200

“Amigo Piedra” 
es un vino de 
autor que en Chile 
se comercializa 
a un valor 
superior a $55 
mil por botella.

ido subiendo en cuanto a su calidad”, 
reafirmó.

Agregó que “el trabajo que hace 
Tom Atkin es muy serio. Él recorre 
todo Chile durante tres a cuatro 
semanas, va a los viñedos, a las 
bodegas, ve a la gente, prueba y lo 
viene haciendo así durante años. Es 
alguien que, a pesar de que no esté 
aquí durante todo el año, tiene una 
visión muy cercana de los vinos, de 
los productores, y de la evolución 
del trabajo de todas las bodegas”, 
afirmó Erazo.

“Amigo Piedra”
Sobre el resultado, el enólogo 

penquista afirmó que “ha sido un 
trabajo nuestro de viticultura, de 
precisión, de seguir mejorando”.

En esa línea, planteó que “el poten-
cial de esa parcela de Amigo Piedra 
es enorme, yo creo que todavía puede 
mejorar mucho”. Y subrayó que 
“Amigo Piedra es un lugar increíble: 
tiene una exposición perfecta a la 

brisa de la tarde, el lugar es una 
gran roca, es un lugar muy especial 
y lo que yo me he propuesto como 
misión es tratar de mostrar lo que 
es capaz ese lugar”.

Hizo hincapié en que, en la ela-
boración de este vino “se ocupan 
métodos naturales de fermentacio-
nes, no se ocupa ninguna madera, 
ninguna barrica, ninguna cosa, es 
la expresión de esa parcela única. 
Y a medida que ya llevamos casi 7 
años haciéndolo, hemos mejorado 
la viticultura, hemos logrado limpiar 
los suelos del uso de herbicidas y de 
los fertilizantes”.

“Lo que yo tengo que hacer es 
mostrarlo -continuó- y que se 
muestre eso en la copa, ese vino de-
licado, pero con estructura, con una 
suavidad, con un carácter, con una 
complejidad que se puede guardar 
muchos años. Nosotros estamos 
recién vendiendo el 2021. El 2024 
lo vamos a estar vendiendo el 2028, 
2029”, apuntó Erazo.

Con apoyo del programa “Fortale-
cimiento y atracción de inversiones 
productivas de base tecnológica IFI” 
que financia el Gobierno Regional 
y ejecuta Corfo, la empresa New 
Day Fruits (NDF) desarrollará un 
proyecto para construir un packing 
con capacidad de procesar al menos 
3,2 millones de kilos de cerezas. La 
inversión provendrá, en gran parte, 
de capitales privados aportados por 
los socios de NDF y un cofinan-
cimiento público que alcanza los 
$645 millones.
Una vez que se encuentre operativa 
la nueva planta, permitirá un empleo 
directo de más de 260 personas entre 
profesionales, técnicos y operarios, 
en tanto, en plena temporada se 
espera alcanzar alrededor de 3.000 
puestos de trabajo indirectos.
En ese contexto, el gobernador Óscar 
Crisóstomo visitó, junto a ejecutivos 
de Corfo y algunos socios de la ex-
portadora, la planta ubicada en Cato, 
donde procesan arándanos.
El gobernador explicó que la planta 
“no solo le va a permitir a los socios 
de esta empresa poder producir y 
mejorar el proceso que ellos tienen, 
sino que también prestar servicio 
externo a otros productores de la 
región. Con esto serían cinco los 
packing que se van a instalar en los 
próximos dos años en Ñuble”.
Uno de los objetivos de este financia-
miento, es también facilitar la logística 
de exportación de los productores, 
es decir, que no tengan que despla-
zarse a otro punto del país.
El subdirector regional de Corfo, Juan 
Riffo comentó que “se construirá 
un moderno packing para cerezas 
equipado con tecnología de última 
generación, lo que no sólo optimi-
zará los procesos de poscosecha, 
sino que también promoverá la 
generación de empleos de calidad 
y encadenamientos productivos con 
empresas locales”.

Futuro 
packing de 
cerezas en 
Cato creará 
260 empleos 
directos
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