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Certifican 2 toneladas de
semillas de ajo chilote en
Puqueldon y Castro
FOTOS: SAG
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SAG VALORO EL TRABAIO REA

Redaccion
cronica@laestrellachiloe.cl

a certificacién de 2 mil
Lcilos de semilla de ajo
hilote (Allium ampelo-
prasum), variedad Pampa
INIA, producida durante la
temporada 2024-2025 por
agricultores de las comunas
de Puqueldény Castro, con-
cret en los dltimos dias
Servicio Agricola y Ganade-
10 (SAG) Los Lagos. Una ini-
ciativa que garantizala cali-
dad genética y sanitaria del
recurso (ausencia de plagas
y enfermedades).

El director regional del
organismo, Francisco Brio-
nes, destaco el compromiso
de los cuatro productores
locales, quienes realizaron
un riguroso proceso de se-
leccion, cultivo, curadoy ak
macenamiento de los ajos,
i | cumpliendo con exigentes
|| normas sanitarias, como la
eliminacién de plantas con
virosis o dafio por nemato-
do.

Asimismo, el personero
relevo la importancia de
usar semilla certificada pa-
ra evitar la propagacién de
plagas y enfermedades, ade-
mds de asegurar cultivos
mids productivos y saluda-
bles. Agregéque en Chile, la
certificacion de semilla de-
be cumplir con normativas
especificas, en este caso pa-

LIZADO POR LOS PRODUCTORES INSULARES.
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El SAG realiza la
inspeccion en
bodega,
verificando la
pureza, identidad
y estado sanitario

de los lotes”.

Francisco Briones,
director regional del SAG.

ra el ajo, existiendo distin-
tas categorias con relacién a
su calidad sanitaria y gené-
tica.

INSPECCION

La inspeccidn de semilleros
de ajo es efectuada por el
SAG, al menos una vez, en
el inicio de la bulbificacion
y mitad de floracién, con el
propésito de verificar la pu-
reza varietal y el estadosani-
tario del semillero.

“En esta etapa, es impor-
tante la eliminacion de
plantas con desarrollo defi-
cientes, sintomas de virosis,
hongos y pudriciones, co-
motambién eliminacién de
bulbos con dafio por nema-
todo Ditylenchus dipsaci, ya
que no existe tolerancia pa-
ra este patogeno”, sostuvo
eldirector regional del SAG.

SAG pasé revista a la produccién, destacando su calidad y
cumplimiento de medidas sanitarias.

La autoridad agregé que
“una vez seleccionada la se-
milla, almacenada en enva-
ses homogéneos, rotulados
y, con la tarjeta de certifica-
cidn costurada, el SAG reali-
za la inspeccién en bodega,
verificando la pureza, iden-
tidad y estado sanitario de
los lotes™. Para esta tempo-
rada la semilla disponible
de ajo chilote corresponde a
Certificada Categoria C2.

PRODUCCION
Para producir semillade ajo
chilote, los agricultores se-
leccionan los bulbos o dien-
tes parentales sanos, de
buen tamarioy calidad para
asegurar una adecuada pro-
duccién de semilla. Duran-
te el invierno y la primave-
ra, las plantas crecen y desa-
rrollan sus hojas. La madu-
rez de los bulbos se alcanza
en verano, aproximada-
mente entre diciembrey fe-
brero, dependiendo de las
condiciones climaticas.
Después de la cosecha,
los ajos deben secarse enun
lugar bien ventiladoy prote-
gido del sol directo. Este
proceso, conocido como cu-
rado, ayuda a prolongar la
vida 1til del producto al re-
ducir la humedad de los
bulbos. Finalmente, se al-
macenan en condiciones
adecuadas para su conser-
vacion. &




