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Ropa usada vecinal 
en Las Condes 

Dirección 
Abo. Vid et, veria volupta quiaspedi 
doluptaspedi cum. 
Horario 
Abo. Vid et, veria volupta 
Entrada 
Abo. Vid et, veria volupta 

En las profundidades de nuestros clósets 

se esconde un tesoro. Olvidadas en bolsas, 

entretechos o bodegas, la ropa que no usa- 

mos, que se acumula a velocidades espan- 

tosas, puede salvarnos el fin de mes. Eso 

pretenden en la Feria Perchero, una activi- 

dad del municipio de Las Condes para que 

vecinos vendan prendas que ya no usan, 

pero en buen estado, y otros cambien de 

look a precio módico. Participar es gratis. 

AIRE LIBRE 

  

Una feria con todo 
(menos gluten) 
  

Dirección 
Plaza Nuñoa Sur (Manuel de Salas 71, 
Nuñoa) 
Horario 
Sábado y domingo, de 12 a8PM 
Entrada 
Gratuita 

Algo más de 200 mil personas en Chile son 

celíacas, el 80 por ciento de ellas mujeres. 

Una cifra que crece cada año y que sufre 

en cada evento gastronómico, donde sue- 

len abundar el pan, la tortilla, la pasta y el 

pastel, pero faltan los productos sin glu- 

ten. Pero eso es lo que sobrará este fin de 

semana en la Plaza Ñuñoa, donde la Cum- 

bre Sin Gluten tendrá charlas, talleres, lan- 

zamientos, mucha comida y nada de trigo. 

GOURMET 

Vinos boutique en La Florida 
Dirección El espíritu agrícola de La Florida, alguna vez una zona de 

Plaza Cívica (Vicuña Mackenna campos y viñas, sigue vivo aunque ya no se produzca nin- 

7210, É Florida) guna botella. Así se demostrará en la segunda versión de su 
Horar . Wine Fest, una fiesta del vino que mezcla la innovación de 
Sábado y domingo, de 12 a 10 o . r . 
PM las nuevas viñas boutique —habrá más de treinta— con la tra- 

Entrada dición de una comuna con raíces rurales. La entrada es gratis 

Gratuita (copas desde pero para degustar hay que comprar una copa. 

$10.990 en toliv.com) 
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OCIO 
CONCIERTOS AIRE LIBRE 

Por Cristóbal 

a TEATRO 

RESTAURANTES BARES 

NIÑOS 

Una selección de panoramas para este fin 
de semana. 
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Las vigencia de la 
música antigua 

Dirección 
Teatro Aula Magna Usach (Víctor Jara 
3555, Estación Central) 
Horario 
Sábado, 7:30 PM 
Entrada 
Gratuita con descarga en portaltickets.cl 

  

¿Corresponde llamar música antigua a 

composiciones que todavía nos remueven, 

cuyas melodías atemporales siguen apor- 

tando belleza y que, por más siglos que 

tengan, siguen siendo más efectivas a la 

hora de emocionarnos que tantas cancio- 

nes nuevas? Una pregunta válida para el 

Festival Internacional de Música Antigua 

que organiza la Usach. Hoy hay conciertos 

del barroco español e italiano. 
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Miles de muñecas en el Persa 

Dirección 
Galpón 5 Persa Víctor Manuel (San 
Isidro 2257, Santiago) 

Las muñecas, juguete que tanto se vendía 

el siglo pasado, ya no son una obsesión 

principalmente infantil sino una pasión de 

OY domingo, de 10 AMa 6 PM adultos, mezcla perfecta entre nostalgia y 
Entrada ! vicio coleccionista. Una obsesión suficien- 

Gratuita temente grande como para que sábado y 

domingo se reúnan docenas de exposito- 

res y cientos de personas en el Persa Biobío 

para vender, comprar, mostrar o buscar 

miles de Barbies, Bratz o Rainbow High.   
  

    
Festival de velocidad 
en Codegua 

Dirección 
Autódromo de Codegua (Estancilla 1507, 
Codegua) 
Horario 
Sábado y domingo, desde las 9 AM 
Entrada 
Desde $105.000 enticketplus.cl 

Como estar en una partida de Gran Turis- 

mo pero en la vida real: así será el Festival 

of Speed, el ya tradicional evento de autos 

y velocidad que cada año organiza Cars € 

Coffee. Un verdadero desfile de vehículos 

antiguos, monoplazas de carreras y má- 

quinas enchuladas, la experiencia más 

cercana a la de un gran prix en Chile, aun- 

que sin adelantamientos ni choques.

Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

17/05/2025
  $7.296.521
  $9.829.612
  $9.829.612

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

     271.020
      76.017
      76.017
      74,23%

Sección:
Frecuencia:
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0
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MÚSICA 

Nile Rodgers y su 
guitarra en el casino 

Dirección 
Gran Arena Monticello (Ruta 5 Sur KM 57, 
Mostazal) 
Horario 
Domingo, 7 PM 
Entrada 
Desde $51.750 en puntoticket.com 

El fundador de Chic, compositor para Dia- 

na Ross, productor de Like a Virgin, co- 

laborador de David Bowie, INXS y Duran 

Duran, ganador de Grammys con Beyoncé 

y Daft Punk, pero principalmente uno de 

los guitarristas más singulares de la his- 

toria, tocará este domingo en Chile. Las 

trenzas de Nile Rodgers y su Fender Strato- 

caster de 1960 sesubirán a tocar un hit tras 

otro en el Arena Monticello. 

CRITICA | GASTRONOMÍA 

Da Dino: 
Para volver y volver 

ueve de la noche de un viernes. Poca 

gente en las calles y mucha hambre. 

Bajábamos en familia por Apoquin- 

do cuando nos dimos cuenta que en 

nuestro camino estaba Da Dino y el panorama 

se armó solito. Tras estacionar justo afuera del 

local ingresamos y nos ubicamos en su terraza 

cerrada, en una mesa pegada a la ventana y con 

una hermosa vista a la calle que a esa hora se 

iluminaba de manera intermitente con el paso 

de los autos. Como el Da Dino es amplio no se 

notaba demasiado que había bastante gente. 

Parejas jóvenes y otras no tanto, familias com- 

pletas, gente sola y hasta un cadete de la cerca- 

na Escuela Militar junto a -supongo- sus padres 

conformaban esta suerte de collage de clientes. 

Luego de revisar la carta -en papel, a la anti- 

gua- ya estábamos listos para ordenar. Mi hijo 

pidió una pizza Tramontana ($16.200) más 

un jugo de mango ($3.700). Nosotros pedimos 

una Portofino ($17.100) más dos schops Peroni 

($3.600 cada uno). Los líquidos llegaron pron- 

tamente junto a una porción de unos palitos ti- 

bios y salados que, sospecho, son despuntes de 

la masa de pizza que se salan y hornean por un 

tiempo más. Además, llegó a la mesa esa típica 

salsa verde algo picante, un sello del Da Dino. 

No mucho después llegaron ambas pizzas, 

cada una dispuesta sobre una tabla y corta- 

das en varios triángulos. Partamos por la Tra- 

FESTIVAL 

Un buen domingo 
en Peñalolén 

Dirección 
Estadio Chimkowe (Av. Grecia 8787, 
Peñalolén) 
Horario 
Domingo, desde las 5 PM 
Entrada 
$34.500 enticketone.cl 

No todo esta perdido para la tristeza de los 

domingos en la tarde. Esta semana debu- 

tará un evento que pretende deshacer ese 

ánimo decadente y convertir las horas 

previas al lunes en una esperanza. Stefan 

Kramer, Santa Feria, Natalia Valdebenito y 

Los Vásquez animarán un combo de risas, 

baile y música chilena para que el fin del 

fin de semana sea un motivo de fiesta y no 

de misria. 

Por Álvaro Peralta Sáinz 

  

kk 

CONSUMO TOTAL: 
$47.900 

DIRECCIÓN: 
Apoquindo 4288, teléfono 
222067015, Las Condes. 

HORARIO: 
Lunes a sábado 9 a 22:30 hrs. 
Domingo 9 a17 hrs. 

ESTACIONAMIENTO: 
Unos pocos, afuera del local. 

PÚBLICO: 
Apto paratodo público. 

Cronista gastronómico 

  

Una animación sobre 
el Holocausto 

Dirección 
Cineplanet Costanera (Andrés Bello 
2425, Providencia) 
Horario 
Domingo, 5:15 PM 
Entrada 
Desde $5.900 en cineplanet.cl 

El director francés Michel Hazanavicius, 

inesperadamente famoso cuando ganó el 

Oscar por su polémica cinta El artista, 

vuelve ahora a la cartelera chilena pero 

con una película diametralmente opuesta: 

una drama animado ambientado en la Se- 

gunda Guerra Mundial, donde una pobre 

familia de leñadores encuentra a un bebé 

en el bosque, cuyo destino era un campo 

de concentración. 

  

montana, que en rigor lleva queso, un poco 

de salsa de tomate, jamón cocido, rodajas de 

tomate y aceitunas negras; pero que mi hijo la 

pidió sin los últimos dos ingredientes. Por lo 

mismo, llegó la pizza con queso, la salsa y una 

más que abundante cantidad de tiras finas de 

jamón cocido y un toque de orégano. La ver- 

dad es que a pesar de la apariencia algo pobre, 

la pizza andaba más que bien. Una masa alta 

y bordes gruesos, pero al mismo tiempo sua- 

ve al paladar. Abundante queso también bien 

suave y el resto de los ingredientes ya men- 

cionados. De que funcionaba, funcionaba. 

¿Y la Portofino? Esta venía con queso, salsa 

de tomate, rodajas de tomate, aceitunas ne- 

gras, anchoas y alcaparras más el correspon- 

diente toque de orégano. Obviamente que no 

pedimos quitarle ningún ingrediente y así 

la disfrutamos. La misma buena masa de la 

otra pizza y un mix de ingredientes que era 

puro sabor. Al final, se pidió un jugo más para 

ayudar a pasar tanta delicia pero igual nos 

fuimos con una pequeña caja con un par de 

trozos de pizza, ideales para el bajoneo. 

No me las voy a dar de sorprendido con el 

Da Dino a estas alturas de la vida, pero sí me 

parece notable que este lugar (igual que su lo- 

cal del centro) mantengan la calidad, esencia 

y buena atención de siempre. ¡Así da gusto 

volver! 

dodo Sobresaliente / dote Excelente / do Satisfactorio / * * Mucho que mejorar / * Para no volver   
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MI PANORAMA 

Almorzar en 
el Mercado 
Cardonal 

Por Cristóbal Bley 

En Valparaíso, cuando llega la hora 

2 comer, poca gente que no sea 

porteña piensa en el histórico Mer- 

cado Cardonal. Sus viejos muros, 

amarillentos como los de una es- 

ponja sucia, no invitan a acercarse. 

Tampoco su entomo, entre el ter- 

minal de buses y el muelle Barón, 

lleno de camiones, algunas fogatas 

apagadas, charcos de líquidos os- 

curos y olores no muy gentiles. 

Pero superadas esas barreras, que 

alejan a tímidos y desinteresados, 

se despliega de pronto un fasci- > 

nante micromundo, lleno de colo- 

res, gritos y gatos, pero sobre todo, 

y bajo los desteñidos banderines 

de Wanderers, una inmensa varie- 

dad de sabores. Desde los quesos 

de El Amigo, justo en la entrada de 

Av. Brasil, conlos mejores precios y 

siempre con degustación de corte- 

sía, hasta el guatón de las paltas en 

Calle Uruguay, donde el kilo de hass 

no supera los tres mil pesos y tiene 

ahímismo un salero para probarlas. 

En la zona no hay mejor lugar para 

abastecerse, pues desde cualquier 

rincón se llega fácil en micro o me- 

tro, nitampoco para almorzar: en su 

segundo piso, sobre unas anchas 

escaleras, se despliega un ver- 

dadero patio de picadas. Son casi 

una docena de cocinerías locales, 

todas con menú de colación, donde 

atienden rápido y se puede comer 

con cerveza de litro o bebidas fa- 

miliares. 

El Rincón de Pancho es la apuesta 

segura, algo más cara que el resto 

pero lo suficiente para seguir sien- 

do barata. Cómodo y bien ambien- 

tado, ahí la merluza frita no falla, 

crocante y suave, con dos acompa- 

ñamientos por solo $57.100; mien- 

tras que la paila marina, siuno anda 

más exigente, no decepciona y a 

menos de 10 lucas. 

Hay sitios todavía más económi- 

cos, donde se come en mesas 

cojas y quien cocina es también la 

que atiende, pero que pueden es- 

conder las mejores papas fritas del 

Puerto. Una síntesis de Valparaíso: 

detrás de lo feo probablemente 

aparezca lo mejor. 

O SMART ZOOM
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