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Estudiantes, docentes y 
egresados se reunieron en el 
auditorio de Santo Tomás Te-
muco para dar inicio al Año 
Académico de la carrera de 
Gastronomía Internacional y 
Tradicional Chilena, en una 
jornada que puso en valor los 
logros alcanzados durante 
2024 y proyectó los desafíos.

La directora de carrera, 
María Bernardita Garrido, 
expresó su satisfacción por 
la instancia, señalando: “En 
nuestro CFT creemos firme-
mente en la importancia de 
vincularnos constantemente 
con nuestro entorno, ya que 
esto le da sentido de contri-
bución y trascendencia a todo 
nuestro quehacer institucio-
nal. Nuestro compromiso es 
formar técnicos y profesiona-
les idóneos, con pensamiento 
autónomo y crítico, solidarios 
y socialmente responsables, 
y con las competencias ne-
cesarias para desempeñarse 
con excelencia en sus res-
pectivas áreas. Estamos muy 

felices de poder dar inicio a 
este año académico con una 
actividad tan significativa, 
que refleja fielmente los va-
lores y la misión de nuestra 
institución”.

La inauguración estuvo en-
cabezada por la clase ma-
gistral “HACCP en la Indus-
tria Gastronómica”, dictada 
por la docente de Nutrición 
y Dietética de la Universidad 
Santo Tomás Temuco, Carla 

Reyes, ingeniera en Alimen-
tos, licenciada en Ciencias 
de la Ingeniería, magíster en 
Educación Superior y diplo-
mada en implementación del 
sistema HACCP. Durante su 
intervención, la académica 
explicó que este sistema, de 
carácter preventivo, permite 
identificar los puntos críticos 
de control en la producción 
de alimentos, con el objetivo 
de garantizar altos estánda-

res de higiene y calidad en la 
industria gastronómica. Tam-
bién valoró la participación de 
egresados, quienes compar-
tieron sus experiencias con 
los estudiantes que actual-
mente cursan la carrera.

“Esta charla tuvo como 
objetivo actualizar a los es-
tudiantes de gastronomía en 
este sistema cuya base de 
aplicación tiene un enfoque 
preventivo. El HACCP es el 
sistema de control de la cali-
dad de los alimentos basado 
en un estudio sistemático de 
los principales puntos críticos 
de control en la producción 
alimentaria, tiene como obje-
tivo la producción y distribu-
ción de alimentos con altos 
estándares de higiene y es un 
medio para asegurar la cali-
dad de la producción alimen-
taria aceptado internacional-
mente. Fue una experiencia 
enriquecedora además por-
que asistieron estudiantes ya 
graduados que compartieron 
sus experiencias con los es-

tudiantes que aun cursan la 
carrera”.

Entre los hitos destacados 
durante la jornada se en-
cuentran: La ruta en busca 
del maridaje, la 3° jornada de 
actualización docente de la 
educación media técnico pro-
fesional en el área de turismo, 
hotelería y gastronomía, la 
Conmemoración del Día de 
la Cocina Chilena en colabo-
ración con la Municipalidad 
de Nueva Imperial, y cocinas 
en vivo realizadas por pro-
veedores para estudiantes y 
egresados, entre otras activi-
dades.

De esta manera, la carrera 
de Gastronomía Internacio-
nal y Tradicional Chilena de 
Santo Tomás Temuco inau-
guró su año académico con 
una enriquecedora jornada. 
El evento permitió compar-
tir logros del 2024, fortalecer 
el compromiso con la exce-
lencia educativa y proyectar 
nuevos desafíos junto a toda 
la comunidad académica.

Carrera de Gastronomía Internacional y Tradicional 
Chilena del CFT comparte hitos y desafíos en 
Inauguración de Año Académico

Colegio de Profesores se Declara en Estado de Alerta Ante 
Pocos Avances a su Agenda Corta por parte del Mineduc

Tras la reunión que sostuvie-
ron con el Mineduc, después 
de su masivo paro nacional, el 
Colegio de Profesoras y Profe-
sores se declaró en “estado de 
alerta” debido a los escasos 
avances presentados por la 
autoridad a los seis puntos de 
su Agenda Corta.

El Presidente Nacional del 
gremio Docente, Mario Aguilar 
tras la reunión con la Subse-

cretaria de Educación, Alejan-
dra Arratia, sostuvo “hubo al-
gunos avances, pero aún son 
insuficientes. Todavía faltan 
abordar temas como son la Ti-
tularidad, Slep’s y Nueva Edu-
cación Pública.”

El líder gremial anunció que 
“seguiremos en conversacio-
nes, pero en “estado de alerta” 
y con asambleas a lo largo del 

país. Programaremos conver-
saciones, una para la próxima 
semana y otra la subsiguien-
te, esos dos encuentros serán 
claves, ya que esperamos te-
ner resultados concretos y así 
el 30 de mayo que tenemos 
Asamblea del Directorio Na-
cional con las y los Presiden-
tes Regionales de todo el país, 
definir los pasos a seguir”.

Consultado respecto a que 
los paros perjudican a los 

alumnos por la pérdida de cla-
ses, Aguilar señaló que “estas 
propuestas son precisamen-
te para mejorar la Educación, 
para que las y los docentes 
puedan dedicar más tiempo 
al estudiante. Cada uno de 
los temas de la Agenda Corta 
apuntan a la mejora de la Edu-
cación Chilena”.

Recordemos que el jueves 
15 de mayo el Colegio de Pro-
fesoras y Profesores convocó 

a un Paro de 24 horas, el que 
tuvo una alta adherencia a ni-
vel país y multitudinarias mar-
chas a lo largo de Chile para 
presionar al Gobierno en la 
pronta tramitación de su agen-
da corta.

Algunos de esos puntos son: 
Ley de Titularidad, reponer los 
derechos adquiridos de los 
Avanzados, Expertos 1 y 2; 
transparencia en la corrección 
de portafolios y en los criterios 
de objeción en la evaluación 
docente, financiamiento ba-
sal para la educación pública, 
traspasos a los Slep’s sin deu-
das y permitir el traslado entre 
ellos, terminar con la carga 
administrativa, no hacer reem-
plazos durante las horas no 
lectivas, políticas efectivas de 
apoyo a la salud mental y con-
tra las agresiones a docentes, 
reconocimiento real al profe-
sor/a Jefe, calendario escolar 
ajustado a cada territorio y día 
del docente libre sin recupera-
ción, entre otros.
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