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Carrera de Gastronomia Internacional y Tradicional
Chilena del CFT comparte hitos y desafios en
Inauguracion de Ao Acadéemico

Estudiantes, docentes vy
egresados se reunieron en el
auditorio de Santo Tomas Te-
muco para dar inicio al Ao
Académico de la carrera de
Gastronomia Internacional y
Tradicional Chilena, en una
jornada que puso en valor los
logros alcanzados durante
2024 y proyecté los desafios.

La directora de carrera,
Maria Bernardita Garrido,
expres6 su satisfaccion por
la instancia, sefalando: “En
nuestro CFT creemos firme-
mente en la importancia de
vincularnos constantemente
con nuestro entorno, ya que
esto le da sentido de contri-
bucién y trascendencia a todo
nuestro quehacer institucio-
nal. Nuestro compromiso es
formar técnicos y profesiona-
les idéneos, con pensamiento
auténomo y critico, solidarios
y socialmente responsables,
y con las competencias ne-
cesarias para desempefarse
con excelencia en sus res-
pectivas areas. Estamos muy

felices de poder dar inicio a
este afio académico con una
actividad tan significativa,
que refleja fielmente los va-
lores y la misién de nuestra
institucion”.

La inauguracion estuvo en-
cabezada por la clase ma-
gistral “HACCP en la Indus-
tria Gastrondmica”, dictada
por la docente de Nutricién
y Dietética de la Universidad
Santo Tomas Temuco, Carla

Reyes, ingeniera en Alimen-

tos, licenciada en Ciencias
de la Ingenieria, magister en
Educacion Superior y diplo-
mada en implementacién del
sistema HACCP. Durante su
intervencion, la académica
explicd que este sistema, de
caracter preventivo, permite
identificar los puntos criticos
de control en la produccion
de alimentos, con el objetivo
de garantizar altos estanda-

res de higiene y calidad en la
industria gastronémica. Tam-
bién valoré la participacion de
egresados, quienes compar-
tieron sus experiencias con
los estudiantes que actual-
mente cursan la carrera.
“Esta charla tuvo como
objetivo actualizar a los es-
tudiantes de gastronomia en
este sistema cuya base de
aplicacion tiene un enfoque
preventivo. EI HACCP es el
sistema de control de la cali-
dad de los alimentos basado
en un estudio sistematico de
los principales puntos criticos
de control en la produccion
alimentaria, tiene como obje-
tivo la produccién y distribu-
cién de alimentos con altos
estandares de higiene y es un
medio para asegurar la cali-
dad de la produccién alimen-
taria aceptado internacional-
mente. Fue una experiencia
enriquecedora ademdas por-
que asistieron estudiantes ya
graduados que compartieron
sus experiencias con los es-

tudiantes que aun cursan la
carrera”.

Entre los hitos destacados
durante la jornada se en-
cuentran: La ruta en busca
del maridaje, la 3° jornada de
actualizacion docente de la
educacion media técnico pro-
fesional en el area de turismo,
hoteleria y gastronomia, la
Conmemoracion del Dia de
la Cocina Chilena en colabo-
racion con la Municipalidad
de Nueva Imperial, y cocinas
en vivo realizadas por pro-
veedores para estudiantes y
egresados, entre otras activi-
dades.

De esta manera, la carrera
de Gastronomia Internacio-
nal y Tradicional Chilena de
Santo Tomas Temuco inau-
guré su afio académico con
una enriquecedora jornada.
El evento permiti6 compar-
tir logros del 2024, fortalecer
el compromiso con la exce-
lencia educativa y proyectar
nuevos desafios junto a toda
la comunidad académica.



