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Ministro Hales pone en
marcha nueva version de
“Aprendices del Chef”

Esta cuarta
version comenzd
con unaclase
para padres y
apoderados.

Redaccion
La Estrel

on gran entusiasmo
c y alegria, madres,

padres y apoderados
de los alumnos y alumnas
de la especialidad de Gas-
tronomia del Liceo Bicen-
tenario Colegio Rio Loa de
Calama, dieron el vamos a
un nuevo ciclo del progra-
ma “Aprendices del Chef”
de la Division Ministro Ha-
les (DMH) de Codelco.

El objetivo de este im-
portante programa, que
impulsala Division juntoa
la empresa colaboradora
Aramark, es potenciar las
habilidades técnicas de los
alumnos y prepararlos pa-
ra su futuro laboral, fo-
mentando su desarrollo
integral eimpulsar el espi-
ritu emprendedor en los
jovenes,

En la oportunidad los
asistentes aprendieron so-
bre la elaboracién de
sushi, en una jornada teé-
rico-practica que incluyo
el aprendizaje del manejo
seguro de los alimentos,

tarmisne da sneta meadon

ESTE TIPO DE PROGRAMAS AYUDA A LOS ESTUDIANTES PARA EL MUNDO LABORAL

cién del arroz y la correcta
preparacion de los ingre-
dientes para crear tradicio-
nales platos orientales co-
mo rolls, gyosas y tempu-
ra, entre otros.

Esteban Arqueros, do-
cente de la especialidad de
Gastronomia del estableci-
miento, destacd el impac-
to que ha tenido la iniciati-
va en los estudiantes que
han participado del pro-
grama: “Es algo suma-
mente positivo para ellos,
ya que les sirve para el

manrnda Inhaeal farmbhidn

para quienes se estdn en-
frentando a Programas
Dual y, adicionalmente,
potencia a que los estu-
diantes puedan empren-
der”.

Los padres y apodera-
dos asistentes, por su par-
te, valoraron el nivel de en-
seflanza y cémo el progra-
ma se conecta con las me-
tas y aspiraciones de las y
los estudiantes. Rubén Ca-
naviri, apoderado del cuar-
to aflo medio A, comento:
“Es una experiencia bien

imtaracanta mar hanida

para aprender nuevas co-
sas. Incluso de lo que uno
siempre ve en la en la tele
o en los restaurantes, Uno
normalmente ve las cosas
desde afuera, pero en este
taller, se ven las cosas des-
de dentro, como es el pro-
ceso, desde la preparacion
hasta la presentacién fi-
nal”.

Los contenidos del pro-
grama para esta version
contemplan la ensefianza
de técnicas basicas de bo-
lleria, gastronomia perua-
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