
  

Actualidad LA ESTRELLA 
JUEVES 22 DE MAYO 2025 

  

Ministro Hales pone en 
marcha nueva versión de 
“Aprendices del Chef” 
Esta cuarta 
versión comenzó 
con una clase 
para padres y 
apoderados. 

  

on gran entusiasmo 
C y alegría, madres, 

padres y apoderados 
delos alumnos y alumnas 
de la especialidad de Gas- 
tronomía del Liceo Bicen- 

tenario Colegio Río Loa de 
Calama, dieron el vamos a 
un nuevo ciclo del progra- 
ma “Aprendices del Chef” 
de la División Ministro Ha- 
les (DMH) de Codelco. 

El objetivo de este im- 
portante programa, que 
impulsa la División juntoa 

la empresa colaboradora 
Aramark, es potenciar las 
habilidades técnicas de los 
alumnos y prepararlos pa- 
ra su futuro laboral, fo- 
mentando su desarrollo 

integral eimpulsar el espí- 

ritu emprendedor en los 
jóvenes. 

En la oportunidad los 
asistentes aprendieron so- 
bre la elaboración de 
sushi, en una jornada teó- 
rico-práctica que incluyó 
el aprendizaje del manejo 
seguro de los alimentos, 
técnicas de corte, produc- 

  

  

ESTETIPO DE PROGRAMAS AYUDA A LOS ESTUDIANTES PARA El MUNDO LABORAL. 

ción del arroz y la correcta 
preparación de los ingre- 
dientes para crear tradicio- 
nales platos orientales co- 
mo rolls, gyosas y tempu- 

ra, entre otros. 
Esteban Arqueros, do- 

cente dela especialidad de 
Gastronomía del estableci- 
miento, destacó el impac- 
to que ha tenido la iniciati- 

va en los estudiantes que 
han participado del pro- 
grama: “Es algo suma- 
mente positivo para ellos, 
ya que les sirve para el 
mundo laboral, también 

para quienes se están en- 
frentando a Programas 
Dual y, adicionalmente, 
potencia a que los estu- 
diantes puedan empren- 
der”. 

Los padres y apodera- 

dos asistentes, por su par- 
te, valoraron el nivel de en- 
señanza y cómo el progra- 
ma se conecta con las me- 
tas y aspiraciones de las y 
los estudiantes. Rubén Ca- 

naviri, apoderado del cuar- 
to año medio A, comentó: 

“Es una experiencia bien 
interesante, muy bonita 

para aprender nuevas co-
sas. Incluso de lo que uno
siempre ve en la en la tele
o en los restaurantes, Uno
normalmente ve las cosas
desde afuera, pero en este

taller, se ven las cosas des-
de dentro, cómo es el pro-
ceso, desde la preparación
hasta la presentación fi-
nal”. 

Los contenidos del pro-
grama para esta versión
contemplan la enseñanza
de técnicas básicas de bo-

llería, gastronomía perua-
na, sushi y pastelería. O 

DON BOSCOCALAMA. 

  

Docentes TP de la región 
se reúnen en Don Bosco 

Docentes técnico- profesio- 
nales (TP) de toda la región 
de Antofagasta participaron 
de una jornada de capacita- 
ción en el Colegio Técnico 
Industrial Don Bosco Cala- 
ma, en el marco del curso 
“Innovación Pedagógica y 
Tecnológica con Metodolo- 
gía Activa”. 
La actividad fue impulsada 
por la Red Futuro Técnico, 
con apoyo de la consultora 
Conexium, y reunió a profe- 
sores de diversos estableci- 
mientos de la región, tanto 
de Calama como de Antofa- 
gasta, en un espacio de for- 
mación y diálogo sobrenue- 
vas metodologías para el 
aprendizaje activo en el au- 

la. 
Juan Carlos Díaz, encargado 
de la Línea de Innovación Pe- 
dagógica 4C de la Red Futu- 
ro Técnico, destacó la rele- 
vancia de este curso: “Laidea 

esque los profesores puedan 
ir haciendo esta unión de 

aprendizaje y de conoci- 

graruntrabajo articulado, y 
podamos lograr un material 
que sea de nivel regional”. 
Por su parte, Cristian Jofré, 
maestro TP del Colegio Don 
Bosco Calama, valoró la ins- 
tancia como una oportuni- 
dad para enfrentar los desa- 
fíos dela educación técnica: 
“La charla de hoy fue en el 
marco de 4C, que son las in- 
novaciones pedagógicas pa- 
raque nosotros podamos ca- 
pacitar a nuestros alumnos 
enlos desafíos deretos, para 
que 
ellos sean partícipes y sein- 
volucren activamente en 
buscar soluciones que sean 

reales y concretas para nues- 
tras comunidades”. 
Este primer curso de meto- 
dología activo-colaborativa 
representa un paso impor- 
tante en la actualización do- 

cente, promoviendo estrate- 
gias que potencien el apren- 
dizaje significativo en estu- 
diantes y fomenten el desa- 
rrollo de competencias clave 
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ELPKOLESO SE INICIÓ EL ONTUBRE DE 2021.   
Medio Ambiente declara al Río 
Loa como humedal urbano 
El Ministerio del Medio Am- 
biente oficializó la declara- 

ción del Río Loa como hu- 
medal urbano, tras la pul 
cación del decreto respecti- 
vo en el Diario Oficial. Esta 
medidaseadoptóa partir de 
la solicitud presentada por 
la Municipalidad de Calama, 

con el propósito de resguar- 
dar este ecosistema. 
La decisión implica que el 
río contará con una catego- 

  

ríade protección especial, en 
línea con lo establecido por 
la Ley N? 21.202. Con ello, se 
busca preservar su biodiver- 
sidad, su equilibrio ecológi- 
coysu función como fuente 
hídrica esencial para el terri- 

torio. 
La declaración fue otorgada 
luego de que la autoridad 
ambiental revisara los ante- 

cedentes técnicos entrega: 
dos por el municipio, con- 

cluyendo que el Río Loa 
cumple con los criterios re- 
queridos por la normativa 
vigente. 
El proceso se inició en octu- 

bre de 2021 y, tras una eva- 
luación exhaustiva, se defi- 
nió que el área cumple con 
las condiciones necesarias, 
comola presencia de vegeta- 
ción adaptada a ambientes 

húmedos, suelos con carac- 
terísticas de mal drenaje y 

un régimen de inundación 
periódico. 
Con esta declaración, se es- 
pera implementar medidas 
que garanticen la conserva- 

ción del ecosistema y eviten 
intervenciones que puedan 
afectar su equilibrio. La me- 
dida también refuerza el 

compromiso con la sosteni- 
bilidad ambiental de Cala- 

'ma y a la protección de uno 
delos principales ríos. 9
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