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EL SUPERINTENDENTE ALEJANDRO ESCOBAR TAMBIÉN VALORÓ EL COMPROMISO DE LOS VOLUNTARIOS. 

Bomberos de Quillón 
se preparan para todo 
tipo de emergencias 
CAPACITACIÓN. Con simuladores de fuego vivo, rescate 
vehicular y trabajo en altura, cerca de 100 voluntarios del 
Cuerpo de Bomberos de Quillón participan en un inédito 
plan de entrenamiento liderado por su comandancia. 

  

Crónica 

cronica(dcronicachillán.cl 

on una convocatoria de 

cerca de cien voluntarios 
pertenecientes a las cua- 

tro compañías de la comuna, 
el Cuerpo de Bomberos de 
Quillón está llevando a cabo 
un inédito entrenamiento inte- 
gral orientado a reforzar sus 
capacidades ante emergencias 
de alta complejidad. 

Las jornadas, dirigidas 
por el comandante Andrés 
Varas, se desarrollan en un 
terreno facilitado por la em- 
presa Copelec, ubicado ame- 
tros del cuartel central. 

Los módulos de capacita- 
ción se han diseñado parare- 
plicar, en un entorno seguro 
y controlado, diversas situa- 
ciones de riesgo que los bom- 
beros enfrentan habitual- 
mente en terreno. “Estamos 

muy conformes con el resul- 
tado de este entrenamiento, 
que busca preparar a nues- 
tros bomberos para actuar de 
forma eficiente y segura en 
situaciones reales. Este tipo 
de prácticas son fundamen- 
tales para mantener un alto 
estándar de respuesta”, ex- 
presó el comandante Varas. 

Entre los ejercicios reali- 
zados destacan simuladores 
de entrada forzada, manio- 

e > 
QUILLÓN HA SIDO PIONERO EN LA CREACIÓN DE UNIDADES ESPECIALIZAS. 

bras de trabajo en altura y 
ventilación vertical, además 

de entrenamientos con esca- 
leras y técnicas de rescate en 
accidentes vehiculares. Uno 

de los módulos más exigen- 

tes y valorados por los parti- 
cipantes es el simulador con 

fuego vivo, que permite tra- 
bajar la tolerancia al calor, 
búsqueda y rescate, y comba: 
te directo de incendios. 

profesional de primer nivel 
en cada módulo”, destaca- 
ron desde la organización. 

El superintendente Ale- 
jandro Escobar también va- 
loró el compromiso de los 
voluntarios y el apoyo de las 
autoridades. “Agradecemos 
a la municipalidad de Qui- 
llón, al alcalde y concejales 
por los aportes en subven- 
ción entregada, ya que ello 
permite la adquisición de 
elementos e implementos 
para cada voluntario, sus 
respectivas compañías y gru- 
pos de rescate y GERSA”, se- 
ñaló.Finalmente, se subrayó 
queQuillón hasido pionero en 
la región de Ñuble en la crea- 
ción de unidades especializa- 
das, como GERSA, lo que rea- 
firma su compromiso con la 
preparación constante y el ser- 
vicio ala comunidad. CS 

  

TRABAJO PERMANENTE 

Un punto clave de este 
proceso ha sido la capacidad 
interna de la institución para 
conducir las capacitaciones: 
“La Comandancia de Bom- 
beros de Quillón cuenta con 
un equipo humano altamen- 
te especializado, capacitado 
para impartir estos entrena- 
mientos a sus pares, asegu- 
rando un estándar técnico y 

  
  

SAG Ñuble aumenta control 
fitosanitario de las manzanas 
AGRICULTURA. Toda la producción muestreada durante la 
actividad tenía como destino a Estados Unidos. 

n plena temporada de co- 
secha y embalaje de man- 
zanas, el Servicio Agríco- 

la y Ganadero de Ñuble au- 
mentó el número de mues- 
treos de cajas de manzanas 
destinadas al mercado de ex- 
portación, tanto para el mer- 
cado de Estados Unidos que 
opera a través del programa 
USDA, como a los países del 
resto del mundo, a través del 
programa Origen. 

Ambos programas, garan- 
tizan que nuestras manzanas 
lleguen libres de plagas y en- 
fermedades cuarentenarias, 
reafirmando la excelente 
condición fitosanitaria de 

nuestros productos, uno de 
los pilares de la exportación 
nacional. 

Una de estos muestreos, 

realizados en el programa 
Pre-embarque SAG/USDA, se 

realizó en la planta SOF, ubi- 
cada en la región de Ñuble, 

  

DESDE LAS PLANTAS DE ÑUBLE EXPORTARON 436 MIL 726 CAJAS. 

muestras que luego se trasla- 
dan al sitio de inspección 
SAG/USDA, en Cabrero, bajo 
supervisión de inspectores del 
SAG y del Departamento de 
Agricultura de Estados Unidos 
(USDA) y Frutas de Chile. Las 
muestras se obtienen a través 

de un programa computacio- 
nal, que determina la cantidad 

tos exigidos en el programa de 
pre embarque SAG/USDA. 

“El programa de exporta- 
ción hacia Estados Unidos es 
uno delos más estrictos, e in- 
cluye muestreo en origen, ve- 
rificación documental y física, 

y posterior despacho para el 
caso los lotes aprobados”, ex- 
plicó el director regional del 

una de las zonas con mayor decajasainspeccionardepen- SAG Ñuble, Osvaldo Alcayaga, 
superficie dedicada a lapro- — diendo de la especie que se — quien destacó que además de 
ducción de manzanas orgáni-— muestrea. la inspección SAG, el servicio 
cas en el país. 

El procedimiento demues- 
treo consiste en obtener cajas 

“Quinchamalí muestra su patrimonio” 
espera atodo Ñuble en “La Guitarrera” 

CULTURA. Localidad alfarera recibe a los amantes de las 
tradiciones en un fin de semana patrimonial. 

En cada lote muestreado, 
se verifica que la información 
cumpla con los procedimien- 

cumple con labores de super- 
visión en las plantas exporta- 
doras.Cg 

  

uinchamalí muestra su 
patrimonio” afinasuter- 
cera edición einvita a la 

comtnidad a participar de un 
fin de semana lleno de tradi- 
ciones y cultura de la mano de 
la Dirección de Turismo y el 
Comité alfarero local, una acti- 
vidad que busca congregar a 
visitantes de Chillán y toda la 
región en el Centro de Eventos 
“La Guitarrera”. 

La cita que se inicia el sába- 
do 24 al mediodía tiene como 

eje mostrar el trabajo de alfa- 
rero de Quinchamalí con un 
programa que incluye talleres, 
la presentación del museo de 
lasalfareras, grupos folclóri- 
cos y números artísticos El do- 
mingo 25 en tanto la feria nue- 
vamente abrirá sus puertas 
condiferentes novedades don- 
de resalta la música de “Las 
Aguilas del Monte” y el folclor 

  

SÁ a 
LAS ORGANIZADORAS ESPERAN LA VISITA ESTE FIN DE SEMANA. 

  

de Paillalen. 
“Esta es la tercera edición 

que nosotros realizamos en 
conjunto al Comité de Alfare- 
ras de Quinchamalí, trabajan- 
do aunadamente para poder 
desarrollar estaactividad, van 
apoder ver distintas áreas, ar- 
tesanía, gastronomía típica del 
sector, entretención y lo más 
importantes es que hacemos 

un llamado a toda la comuni- 
dad porque contamos con tres 
buses de acercamiento que es- 
tán disponibles previa inscrip- 
ción en el Centro de Informa- 
ción Turística, ubicado en 
Constitución esquina 18 de 
Septiembre”, informó Julia Ro- 
mero Negrón, profesional del 
Turismo y coordinadora de la 
actividad. 68 
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