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Los chef venidos de todo el continente, durante la visita a
las vifas.

La fiesta gastronomica
de los hermanos Raide
que convoco a chefs de
todo el continente

odo comenzé en la playa de Cachagua, hace 11

afios. Y desde hace cuatro se trasladd a Santiago,
especificamente al corazén de la comuna de Vitacura.
“Las Cujas”, el restaurante de productos del mar que
fundaron los hermanos Raide —uno de los siete chile-
nos incluidos en los Latin America’s 50 Best Restau-
rants en 2024—, celebrd este aniversario con todo.

Los duetios del grupo Liderazgo, que también ma-
nejan Teatro C, bar Jardin Secreto, Osterfa Patagdnica,
invitaron a chefs destacados del continente a una “ce-
na colaborativa” y un recorrido enoldgico.

De paso, dieron el puntapi€ inicial a la “Ruta
Trasandina”, lanzada en Buenos Aires y Mendoza
por el lider del grupo, Max Raide. La iniciativa
reune a destacados chefs y proyectos vitivinicolas
en Chile, Argentina, Perd, Colombia, Venezuela,
Bolivia y Ecuador.

“Apostamos por una cocina auténtica, compro-
metida con el entorno y las comunidades”, dice Rai-
de, “esta ruta refleja ese espiritu de colaboracién,
producto local y una mirada transformadora de la
gastronomia”.

La lista de invitados es larga. Entre ellos estuvie-
ron Rodolfo Guzmdn, duefio del famoso Boragé en
Santiago; los peruanos Micha Tsumura, del Maido,
y James Berckemeyer, del Cosme, ambos en Lima;
Alvaro Clavijo, de El Chato en Bogotd; los paname-
fios Mario Castrellén, de Maito, Sergio Diaz, de Su-
blime, y Fulvio Miranda, de Cantina del Tigre; junto
a Tassia Magalhaes, de Nelita en Sao Paulo, y Ger-
man Sitz, del célebre restaurante coreano Nifio Gor-
do en Buenos Aires.

Entre los que integran la denominada “Ruta Tra-
sandina” estuvieron Sebastidn Weigandt, del restau-
rante Azafrdn de Mendoza, y un nutrido grupo que
viajé desde Buenos Aires, como Gabriel Oggero, del
Crizia; Alejandro Vigil y Maria Sance, del Casa Vigil;
Josefina Diana y Juan Manuel Feijoo, de Angélica Co-
cina; Flavia Amad, del Osadfa de Crear, y Juan Ven-
tureyra, de C. Bistrd Ricitelli, ademds del chef Emilia-
no Yulita y el sommelier Maximiliano Pérez, de El
Mercado, restaurante en el famoso hotel Faena de
Puerto Madero en la capital trasandina.

Entre los chilenos también participaron Camila
Fiol, de Fiol Dulceria; Sebastidn Jara, de Karai; Pedro
Chavarrfa, de Demo; Benjamin Nast, de Demencia, y
Juan Pablo Raide y Antonio Moreno, los chef del an-
fitrién Casa Las Cujas. Y entre los vifiateros, Isabel
Guilisasti, vicepresidenta de Vinos Finos de Vifia
Concha y Toro; los duefios de vifia Montes, Aurelio
Montes, padre e hijo, junto a Alejandro Vigil, de Ca-
sa Vigil y Catena, elegido como el endlogo mds influ-
yente del mundo.



