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Los cambios derivados de la me- 

jora genética son permanentes y 
acumulativos, por lo que, a lo lar- 
go de 5 años, podrían generar una 
reducción total de hasta el 38 % 
con respecto al año de referencia 
en curso. Esto representaría cien- 
tos de miles de toneladas de emi- 
siones evitadas para la carne ma- 
dura en las cadenas de suministro 
de productos lácteos. 
Camila Mendoza, gerente del 

producto came Cono Sur en ABS, 
destaca el crecimiento explosivo 
del uso de genética de carne en re- 
baños lecheros en Chile durante 
los últimos siete años. 
“Este avance va de la mano con 

el uso de semen sexado en leche- 
ría y la búsqueda de soluciones ge- 
néticas con facilidad de parto 
(94% sin ayuda) y gestaciones cor- 
tas (278 días), que no afectan la 
eficiencia reproductiva”, señaló. 
Además, enfatizó que “los produc- 
tores de carne están encontrando 
en estos híbridos animales con me- 
jor conversión alimenticia, 75 días 
menos a faena y una excelente 
composición de músculo, grasa y 
rendimiento”. 

  

Una revolución silenciosa que es- 
tá cambiando la forma de produ- 
cir carne en el país. Añade que: 
“hoy casi el 40% de lo que se in- 
semina en leche es de cruza con 
carne”. 

LA ADICIÓN DE VALOR 
A CARNE DE ORIGEN 
LECHERO 
Delos desarrollos productivos de 

socios de la Corporación como la 
Corporación de la Carne e INA- 

CAP se pudo analizar parámetros 
de carne de razas lecheras. 
Para el chef y profesor de Gastro- 

nomía de INACAP Valdivia, Raúl 
Paredes, señaló que los alimentos 
en general, y no estando la came 
ajena, tienen desafíos para com- 
petitividad del sector HORECA: 
cocción prolongada genera altos 
costos energéticos, pérdidas de ¡u- 
gos y mermas importantes, baja es 
tandarización en resultados. 
Por ello, en el marco del proyec 

  

toFIC Los Ríos, “Carne Chilena con 
Valor Agregado a partir de machos 
de Lechería”, se realizó una serie de 
evaluaciones de calidad de carne a 
las líneas de producción con el siste- 
ma de manejo y alimentación reco- 
mendado por UACh tales como: so- 
bor, sabor de la grasa, color de la 
ame, color de grasa, textura y aro- 
mo. 

La evaluación de paneles sensoria- 
les arrojaron resultados muy posit- 
vos, y también una estandarización 

de calidad que resulta de mucho in- 
terés para garantizar un producto 
que llegue a la mesa con una cali- 
dad muy estable. Uno de los hallaz- 
gos de interés, es que el producto 
cárnico también permite evidenciar 
menores tiempos de elaboración y 
también ahorro energético para su 
preparación. Este factor, quetal vez 
para un consumidor individual no 
presenta una relevancia tan impor- 
tante, sí la puede generar para una 
empresa como un restaurante o co- 
denas de preparación de alimentos. 

El Dr. Emilio Martínez, médico ve- 
terinario, Ph.D, académico e investi- 
gador que lidera éste proyecto, se- 
ñaló que: “implementar modelos de 
producción de novillos de lechería 
de manera eficiente permitirá inte- 
grar ka cadena de producción de le- 
che y came en un sistema que, a su 
vez, permitirá a los productores le- 
cheros y engorderos disponerdeno- 
villos de lechería como parte de sus 
sistemas productivos, teniendo en 
consideración la rentabilidad del ne- 
gocio y, por otro lado, la oportuni- 
dad de aprovechar el número de 
machos de lechería disponibles pa- 
ra ser integrados a la masa de car- 
ne bovina nacional”. 

  

COOPERATIVA 
AGRÍCOLA Y 

LECHERA 
DE LA UNIÓN ) | 

     Compartimos el amor 
por el sur y eso tiene magia. 

Felices 41 años. 
> o Ñi o       

y agradecemos su labor difundiendo el mundo 

agro y las historias que nacen de nuestra tierra, el sur.   
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