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Camelina transgénica mejoraria

los niveles de Omega 3 en salmones
y reduciria la presion sobre la pesca
Intensiva

Desde ChileBIO destacan el potencial de la
biotecnologia aplicada a la nutricién animal
como herramienta para avanzar hacia una
acuicultura més sustentable.

Jorge Guzman B.
prensa@latribuna.cl

n aceite vegetal extrai-
do de la camelina, una
planta oleaginosa modi-

ficada genéticamente, podria
cambiar las reglas del juego en
la alimentacién de salmones.
Capazde generar altos niveles de
Omega 3, este desarrollobiotec-
nolégico promete una alternati-
vasustentableala pesca extrac-
tiva, al reducir la dependencia
de especies como la anchoveta.

Miguel Angel Sanchez, diree-
tor ejecutivode ChileBIO, expli-
¢6 que la camelina transgénica
permite enriquecer la carne del
salmonsinalterarsudesarrollo,
mientras mejora el perfil nutri-
cional del producto final.

“El objetivo fue desarrollar
conbiotecnologia, una variedad
de camelinaque produjese gran-
des cantidades de acido graso
Omega 3 en su aceite”, explico
el experto.

luacién con salmones, para ver
si este aceite tenia algn efecto
positivo paralos salmones”.

“Este accite derivado de la
camelina transgénica no tenia
cefectos sobre el crecimiento del
pez, pero al analizarse la carne
del salmén, era mas rica en
Omega 3", destacé el represen-
tante de ChileBIO.

Con el avance, Miguel Angel
Sénchez comenté que “luego el
humano, como consumidor de
ese salmon, consume una dieta
ricaenese écido graso Omega 3™
Lainvestigacion también permi-
tiria contar conunaacuicultura
mds sustentable.

Eldirector ejecutivo del con-
junto contd que “en la industria
acuicola, la dieta de los peces
necesita ser rica en Omega 3,
para el crecimiento y bienes-
tar de los peces”. “Ese Omega
3 se suele obtener de harina de
pescado o aceite de pescado de
recursos como la anchoveta u
otros recursos pesqueros’.

Lo anterior obliga a realizar
una pescaintensivadel recurso,
mientras que “al tener plantas,

variedad de canola a la cual se
le han introducido los mismos
denes que a esta camelina. Esa
canola ya es comercial, se pro-
duce en Estados Unidos y Aus-
tralia, principalmente para la
industria acuicola, mayorita-
riamente, y consumo humano”.

Sobre el enriquecimiento en
nutrientes de los cultivos agri-
colas a través de técnicas bio-
tecnoldgicas como la mencio-
nada anteriormente, el director
cjecutivo del conjunto precisé
que “podrian ser un aporte y al
igual que en el caso del Omega

llo y uso de estas tecnologias,
pero en el debate pablico siem-
pre ha habido algo de temor por
parte de la poblacion a la hora
de usar este tipo de materias
primas”.

“Este estudio curopeo ratifica
la seguridad, utilidad y benefi-
cios de este tipo de productos”,
agreg6. Para el caso chileno, pro-
yecto que “hoy en Chile, lo que se
podriahacer seriaimportar ese
aceite, porqueno hay restriccion
para el consumo de alimentos
derivados de cultivos transgé-
nicos”.

quisiésemos producirla canolay
lacamelinaen Chile tendriamos
trabas, porque hay vacios regu-
latorios de la Ley sobre Bases
Generales del Medio Ambiente”.

Lalegislacion “no ha estable-
cido los procedimientos para
lograr las autorizaciones de
produccién”. “Cuando la Ley de
Medioambientefueactualizada
¢l 2010, incorpord un articulo
relativoal cultivo de organismos
genéticamente modificados, y
establecia los procedimientos
para conseguir las autorizacio-
nes’,indicé el director ejecutivo.

APORTE NUTRICIONAL E en este caso camelina, se deja 3, podrian incorporarse otros i} “Ese procedimiento, al afio
IMPACTO AMBIENTAL de realizar esa pesca intensiva nutrientes, de acuerdo a las VACIOS 2025, atin no se ha redactado.
y bajando el impacto ambiental  necesidades que existan”. REGULATORIOS Entonces hay un vacio regula-

En el caso mencionado por
Sanchez, “atravésdel desarrollo
de una camelina transgénica, a
la cual se le incorporaron genes
para la produccién de Omega 3,
ese aceite se utilizé en una eva-

sobre ese recurso’.
EXPERIENCIA REPLICABLE

Sanchez agregd que “hay
cjemplos similares, como una

BENEFICIOS RATIFICADOS

Eldirector ejecutivo de Chile-
BIO, recordd que “los cientificos
siemprehanapoyado el desarro-

“Podriamosimportarelaceite
yutilizarlo en formulaciones de
alimentos, odarlo directamente
cnalimentacionoincluso huma-
na’”, dijo Miguel Angel Sanchez.
Apesarde ello, contrasto que “si

torio por el cual no hay claridad
sobre como obtener los permi-
s0s para esto’, criticé Sanchez.
Aclaré a suvez que “en Chile no
esté prohibido, sino que es un
vacio el que impide el cultivo de
transgénicos’.

“Si quisiéramos producir la
canola y la camelina en Chile
tendriamos trabas, porque
hay vacios regulatorios de la
Ley sobre Bases Generales

del Medio Ambiente”

Miguel Angel Sanchez,
director ejecutivo de ChileBIO




