
DEPORTES 

Unión Mineros es el campeón 
de la Liga Laboral en Taltal 
El monarca se llevó la copa en la 
competencia de 50 años tras vencer 
por 4-1 a Unión Caleta. 

Deportes 
La Estrella 

n una jornada llena 
E: emoción y buen 

fútbol, el elenco de 

Unión Mineros se quedó 
con el título de campeón 
de la Liga Laboral de Fút- 
bol serie 50 años, tras im- 

ponerse por un claro 4-1 
frente a Unión Caleta. 

El entretenido encuen- 
tro hizo vibrar a los asis- 
tentes que llegaron al re- 
ducto taltalino, pues tuvo 
de todo: goles, esfuerzo y 
pasión, donde Unión Mi- 
neros mostró toda su expe- 
riencia y jerarquía para le- 

vantar merecidamente la 

copa del mejor. 

TERCERO 
En el partido por el ter- 

cer lugar, el cuadro de Es- 
cudo de Chile también bri 

lló al golear por 4-0 a San- 
to Domingo. Fue un cotejo 
deida y vuelta, pero la efi- 
cacia ofensiva de Escudo 
fue clave para quedarse 
con el tercer puesto. 

Desde la Municipalidad 

y la Asociación de Fútbol 
Laboral de Taltal, agrade- 
cieron el apoyo del público 
y la energía de cada uno de 
los equipos participantes 
en esta competencia. € 
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CORREVUELA (AFA) GANÓ. 

Dos triunfos y un 
empate tuvo 12 fecha 
del Clubes Campeones 
9 Con tres partidos co- 
menzó a disputarse una 
nueva versión del Torneo 
Regional de Clubes Cam- 
peones de Fútbol. 
Porel GrupoCosta, Génova 
de Mejillones le ganó como 
visitante por 3-2 al Depor- 
tivo 144 (Asociación El An- 
cla). Libre quedó San Anto- 
nio. Porel Grupo Cordillera, 
Correvuela (AFA) seimpuso 
2-0 aTortuga de Tocopilla, 
mientras que Correvuela 
(Calama) igualó 1-1 conel 
actual campeón del tomeo, 
Eléctricos Refinería (Chu- 
quicamata).O   LOS MINEROS SE LLEVARON EL TROFEO DEL MEJOR EN EL FÚTBOL LABORAL TALTALINO. 
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Comida con memoria 

  
ada octubre, el pueblo Lickanantay, o 
atacameño, celebra la festividad Talatur" 
En esa fecha, las comunidades se reúnen 

para limpiar los canales de regadío, asegurando el 
flujo de agua para los cultivos, Es un trabajo 
colectivo, de profundo respeto porla tierra 
Fue esa ceremonia la que inspiró a Lila Olivares 
hace 13 años a abrir su restaurante y llamarlo 
“Talatur”. El local está ubicado en pleno corazón 
del altiplano, en Chiu Chiv, a 30 kilómetros de 

lhezeno 
  
  

Su dueña, Lila Olivares, ha participado en diversos programas de 
capacitación para emprendedores impulsados por Minera El Abra. 

Calama, en la región de Antofagasta. 
Para Lila, el nombre del restaurante representa 
exactamente lo que ella y su familia buscan 
entregar asus visitantes: “Este nombre represen- 
ta nuestra conexión con la tierra, con la tradición 

y con el trabajo en la comunidad. Así como en la 
ceremonia se honra el cuidado del agua, en 
nuestra cocina cuidamos cada ingrediente 
respetando su origen y su historia 
La historia del pueblo Lickanantay es milenaria. 

Han habitado por miles de años el desierto de 
Atacama, desarrollando una cultura rica y 
adaptada a las condiciones extremas de su 
entorno. Practicaban la agricultura mediante 
sistemas de terrazas y canales de riego, y criaban 
llamas y alpacas, aprovechando su lana y came. 
Hace algunos meses, Lila sufrió el robo de todos 
los equipos industriales. Para superar esta 
contingencia y, más bien, tomarla como una 
oportunidad de ampliar el local, postuló al Fondo 
Empréndete de Minera El Abra. Este fondo 
entrega formación y recursos financieros a 
emprendimientos que realizan su actividad 
económica en las provincias de El Loa y Tocopilla 
Al adjudicarse el fondo, Lila podrá comprar 

nuevamente los equipos industriales, incorporar 
más mesas y generar más empleo en la zona. Lila 
explica que esta nueva maquinaria le permitirá 
preparar más platos y que todo funcione más 

  

rápido”. 
Para profesionalizarse aún más, Lila participó en 
el programa de capacitación online DreamBuilder, 
también impulsado por Minera El Abra, que 
entrega herramientas de capacitación, fortale- 
ciendo sus habilidades para gestionar y hacer 
crecer sus negocios. 
La propuesta culinaria de Talatur está inspirada 
en los sabores que Lila recuerda de su niñez. Los 
platos están elaborados con productos cultiva- 
dos gracias al agua que fluye por los antiguos 
canales de riego de Chiu Chiu: zanahorias, 
betarragas, acelgas, cilantro, lechugas, junto a 
carne de llamo y trucha de río. Desde que fue 
inaugurado, Talatur ha ido progresando en todos 
los ámbitos, desde el desarrollo del menú al 
crecimiento del local, y actualmente es reconoci- 
do como uno de los restaurantes más populares 
de Chiu Chiu. 
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