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Los reyes de Bélgica visitarán la 

región de Antofagasta 
Su presencia en la región tendrá especial foco en materias de energía y ciencia. | 

  

Redacción 

osreyes de Bélgica, Fe- 
L lipe y Matilde, realiza- 

rán una visita oficial a 
Chile entre el 23 y 26 de ju- 
nio, con el objetivo de forta- 
lecer los lazos diplomáticos, 
académicos y económicos. 

Durante su permanencia 
enel país, los monarcas esta- 

   

  

   Losreyes Felipe y Matilde visitarán Chile entre el 23 y 26 de junio.   rán acompañados por el mi- 
nistro belga de Asuntos Exte- 
riores, Maxime Prévot, ade- 
más de los presidentes de las 
regiones y comunidades de 
Bélgica, y una delegación 
económica y académica. 

  

monarcas vi: 

El Palacio Real, confirmó 
que, además de Santiago, los 

tarán la región 
de Antofagasta. 

La visita de los reyes bel- 

    

gas se da 14 años después de 
la visita que realizó en 2011 
el rey Felipe, cuando aún era 
príncipe heredero. 

En esta oportunidad, la 

llegada de los reyes tendrá
un especial foco en las opor-
tunidades estratégicas que
ofrece Antofagasta para Eu-
ropa en materia energética y
científica. 

En la agenda de los mo-
arcas europeos se incluirán
instancias de cooperación
académica, encuentros em-
presariales y también activi-
dades con la sociedad civil. 

Esta visita da continuidad
ala relación bilateral entre
ambas naciones, la que fue
reforzada en 2023 en la visi-

ta del Presidente Gabriel Bo-
parala III Cum-

)n Europea. 

  

traordinario”, 

   

Por primera vez avistan un 
jote de cabeza colorada con 
Jeucismo en el Monumento 
La Portada de Antofagasta. 
Conaf lo calificó como “ex- 

que este tipo de avistamiez 
tos poco frecuentes, aportan 
al conocimiento científico de 

la biodiversidad y confirman 

aOESERTICOSTERO 

  

Esprimera vez que ocurre un avistamiento de estas características. 

Avistan un jote con 

leucismo en La Portada 
Conaf lo calificó como “extraordinario”. 

el rol clave de las áreas prote- 
gidas como refugio para es- 
pecies con condiciones inu- 
suales. A diferencia del albi- 
nismo, el leucismo no elimi- 
na completamente la pig- 
mentación del cuerpo, poro 
que las aves conservan parte 
desus colores, mezclados con 
zonas blancas. 

destacando 
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Restaurante Talatur: Comida con memoria 

  
ada octubre, el pueblo Lickanantay, o 

( atacameño, celebra la festividad Talatur" 
En esa fecha, las comunidades se reúnen 

para limpiar los canales de regadío, asegurando el 
flujo de agua para los cultivos. Es un trabajo 
colectivo, de profundo respeto porla tierra 
Fue esa ceremonia la que inspiró a Lila Olivares 
hace 13 años a abrir su restaurante y llamarlo 

Talatur”. El local está ubicado en pleno corazón 
del altiplano, en Chiu Chiv, a 30 kilómetros de     
Su dueña, Lila Olivares, ha participado en diversos programas de 
capacitación para emprendedores impulsados por Minera El Abra. 

Calama, en la región de Antofagasta. 
Para Lila, el nombre del restaurante representa 
exactamente lo que ella y su familia buscan 
entregar asusvisitantes: Este nombre represen- 
ta nuestra conexión con la tierra, con la tradición 
y con el trabajo en la comunidad. Así como en la 
ceremonia se honra el cuidado del agua, en 
nuestra cocina cuidamos cada ingrediente 
respetando su origen y su historia”. 

La historia del pueblo Lickanantay es milenaria. 

Han habitado por miles de años el desierto de 
Atacama, desarrollando una cultura rica y 
adaptada a las condiciones extremas de su 

entorno. Practicaban la agricultura mediante 
sistemas de terrazas y canales de riego, y criaban 
llamas y alpacas, aprovechando su lana y came. 
Hace algunos meses, Lila sufrió el robo de todos 
los equipos industriales. Para superar esta 
contingencia y, más bien, tomarla como una 
oportunidad de ampliar el local, postuló al Fondo 

Empréndete de Minera El Abra. Este fondo 
entrega formación y recursos financieros a 
emprendimientos que realizan su actividad 
económica en las provincias de El Loa y Tocopilla 
Al adjudicarse el fondo, Lila podrá comprar 
nuevamente los equipos industriales, incorporar 
más mesas y generar más empleo en la zona. Lila 
explica que esta nueva maquinaria le permitirá 

“preparar más platos y que todo funcione más 

  

rápido”. 
Para profesionalizarse aún más, Lila participó en 
el programa de capacitación online DreamBuilder, 
también impulsado por Minera El Abra, que 
entrega herramientas de capacitación, fortale- 
ciendo sus habilidades para gestionar y hacer 
crecer sus negocios. 
La propuesta culinaria de Talatur está inspirada 
en los sabores que Lila recuerda de su niñez. Los 
platos están elaborados con productos cultiva- 
dos gracias al agua que fluye por los antiguos 
canales de riego de Chiu Chiu: zanahorias 
betarragas, acelgas, cilantro, lechugas, junto a 
carne de llamo y trucha de río. Desde que fue 
inaugurado, Talatur ha ido progresando en todos 
los ámbitos, desde el desarrollo del menú al 
crecimiento del local, y actualmente es reconoci- 
do como uno de los restaurantes más populares 
de Chiu Chiu. 
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