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Investigadores chilenos 

Desarrollan vides 

resistentes para 
reducir uso de 

pesticidas 
lada año, el oídio, uno de 
los hongos más agresivos 
que afectan a los viñedos 
¡en el mundo, genera gastos 
estimados en más de 

US$50 millones de dólares a la in- 
dustria vitivinícola chilena. El control 
de esta enfermedad requiere una al- 
ta carga de fungicidas, lo que eleva 
los costos de producción y afecta los 
estándares de sostenibilidad exigi- 
dos por los mercados. 

Conforman dos nuevos GTT-Inia 

El proyecto busca con- 
trolar el oídio, enferme- 
dad que genera pérdi- 
das millonarias a la in- 
dustria vitivinícola- ge- 
neraría hacia 2027 pro- 
ducción comercial de vi- 
no a partir de estas 
nuevas vides. 

en La Araucanía 

Frente a este escenario, un equi- 
po de científicos de la Universi- 
dad Autónoma de Chile sede Tal- 
ca liderados por el Dr. Patricio 
Arce trabaja en una solución 
concreta: el desarrollo de vides 
resistentes a este hongo, que per- 
mitirán reducir el uso de pestici- 
das sin sacrificar la calidad del 
vino. 

“Ya tenemos las plantas de vi- 
des resistentes. Hemos hecho un 
convenio entre la universidad y la 
viña Concha y Toro -una de las 
tres más grandes del mundo pa- 

  

ra que podamos aprovechar su 
experiencia en la propagación, 
masificación y evaluación de los 
vinos” explica Patricio Arce. 
Este trabajo, financiado por 

ANID a través de un FONDEF IT, 
surge como respuesta a una nece- 
sidad urgente: reducir en un 50% 
la aplicación de fungicidas en los 
cultivos, una meta nacional e in- 
ternacional difícil de alcanzar con 
las técnicas tradicionales. 

“El objetivo final es permitir que 
Chile cumpla con estas normati- 
vas. Y no solo eso: que lo haga 

con vinos de calidad, respalda- 
dos por una viña reconocida mun- 
dialmente”, agrega Arce 

LARGA INVESTIGACIÓN 
Aunque el trabajo comenzó for- 

malmente hace tres años en la 
Universidad Autónoma, el origen 
de la iniciativa se remonta a más 

de una década y media de inves- 
tigación acumulada. Hoy, el pro- 
ceso se encuentra en una fase 
avanzada que permite pensar en 
una producción comercial de vi- 
no a partir de estas nuevas vides 
hacia 2027. 
“Vamos a registrar cinco nuevas 

variedades este año con la uni- 
versidad. Y esperamos que en el 
2027 tengamos la primera pro- 
ducción comercial de vinos para 
mercado interno y esperamos en 
cuatro años tener entre 400 a 
500 hectáreas de viñedos en pro- 
ducción”, afirma el investigador. 
Más allá del logro científico, Ar- 

ce destaca el valor quettiene la co- 
laboración con una empresa de 
prestigio como Concha y Toro, 
que ha ofrecido apoyo técnico, 
económico y logístico al proyec- 
to. 

Grain Finishing: la técnica que 
transforma buena carne en un 

  

nel marco del Programa Araucanía 
Frutícola financiado por el Gobier- 
no Regional y ejecutado por INIA 
Carillanca, la semana reción pasa- 
da se conformaron dos nuevos Gru- 

pos de Transferencia Tecnológica [GT - 
INIA) de frambuesas y arándanos, el pri- 
mero en el sector Niágara en Padre Las 
Cosas y el segundo en Villarrica. Ambos 
grupos incluyen productores del PTI, con- 
vocados gracias a la alianza Araucanía 
Frutícola, INIA e INDAP. 

FRAMBUESEROS 
Este grupo reúne a 12 agricultores fram- 

bueseros que recientemente tuvieron su pri- 
mera actividad preliminar de conformación 
GTT-INIA para conocer los parámetros del 
trabajo que se desarrollará durante 18 me- 
ses, durante los cuales se realizarán activi- 
dades en cada uno de sus predios. 

“Cada mes habrá una actividad donde un 
agricultor será el anfitrión. Nos enfocare- 
mos durante dos temporadas en aumentar 
el potencial de sus predios a través de co- 
pacitaciones en nutrición, riego , manejo y 
control de plagas y enfermedades, control 
de malezas y aumento de rendimientos”, di- 
jo Cristian Neira profesional del Programa 
Araucanía Frutícola a cargo de los GTT- 
INIA. 

El objetivo de estas reuniones mensuales 
es que los agricultores conozcan todo el 
proceso productivo de la frambuesa, des- 
de los estados fenológicos hasta la cose- 
cha. 

EN VILLARRICA 
Este GTT- INIA se conformó en el marco 

del Programa Araucanía Frutícola. Su im- 
plementación se desarrollará en la comu- 
na de Villarrica, y su coordinación estará 
a cargo del Ingeniero Agrónomo Gustavo 
Soto, quien asumió el compromiso de lide- 
rar y articular el proceso de mejora y 
aprendizaje del grupo. 
Cabe indicar, que el grupo está confor- 

mado por 13 agricultores dedicados al cul- 
tivo de frambuesas y arándanos, cuyas su- 
perficies productivas varían entre 0,1 y 1 
hectárea. Todos los integrantes están ubi- 
cados en distintos sectores de la comuna 
de Villarrica y serán apoyados por los pro- 
fesionales del PRODESAL y PDTI de la co- 
muna. 

alimento de excelencia 
n la producción de carne de al- 
to estándar, el origen, el bie- 
nestar animal y la trazabilidad 
son atributos cada vez más va- 
lorados por los consumidores. 

Pero es en la etapa final del proceso 
productivo donde se pueden definir di- 
ferencias clave en aspectos como la ju- 
gosidad, la terneza y el sabor. Una de 
las técnicas que permite potenciar estas 
características es el grain finishing, que 
consiste en una alimentación intensiva 
a base de granos durante los últimos 90 
días del ciclo. 
“Más que un cambio de sistema, se 

trata de integrar una herramienta que 
potencia la calidad sin perder el ori- 
gen. Es una técnica, ampliamente 
adoptada por los productores de carne 

  

premium a nivel mundial, que entrega 
consistencia y un perfil sensorial supe- 
rior, sin alterar nuestra base de crian- 
za extensiva en la Patagonia”, explica 
Juan Carraha, director comercial de 
Pampa Chile, ganadera chilena que 
ha incorporado este mecanismo como 
parte fundamental de su modelo pro- 
ductivo. 

El grain finishing permite mejorar atri- 
butos como el marmoleo, gracias a una 
dieta rica en energía que favorece la 
acumulación de grasa intramuscular. 
Estudios como los del Journal of Animal 
Science y del INIA Remehue (Boletín 
Técnico N* 234, 2022) destacan que 
esta técnica incide positivamente en pa- 
rámetros como el color, la textura y el 
pH, todos indicadores de calidad rele- 
vantes para los mercados más exigen- 
tes. Pampa Chile ha adoptado este en- 
foque híbrido desde el origen: anima- 
les criados en libertad en el sur del pa- 
ís, bajo condiciones naturales y estric- 
tos estándares de bienestar animal, que 
luego ingresan a esta etapa final de ali- 
mentación controlada. “Nuestro objeti- 
vo no es producir más, sino mejor. 
Apostamos por una carne consistente, 
trazable y con identidad”, añade Ca- 
rraha.
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