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Iquiqueño se consagró campeón 
en copa culinaria en Shanghái 
Mario Henríquez deleitó a los jueces con entrada de tártaro de garbanzos con salsa acevichada. 

Germán Pozo-Sanhueza 
german.pozoGestrellaiquique.cl 

on una extensa y 
C destacada carrera 

culinaria a cuestas, 

el chef oriundo de Iqui- 
que, Mario Henríquez, se 
consagró campeón de la 
prestigiosa competencia 
International Chefs” Cup 
2025, organizada por Ara- 
mark izada en 

Shanghái, China. 
Esta fue la cuarta parti- 

cipación de Chile en el cer- 
tamen y la primera vez 
que una representación 
latinoamericana se queda 
con el máximo galardón, 
en una competencia que 
se llevó a cabo en suelo 
asiático. 

“Este reconocimiento 
es profundamente emoti- 
vo y significativo. No solo 
representé a Chile, sino a 
toda una cultura culinaria 

que muchas veces no tie- 
nela visibilidad que mere- 

ce”, afirmó el chef iqui- 
queño. 

El triunfo, logrado 
frente a destacados equi- 
pos de todo el mundo, fue 

descrito por Henríquez co- 
mo “un orgullo inmenso” 
que lo lleva de vuelta a su 
ciudad natal, a Tarapacá y 
alos colegas que, como él, 
cocinan día a día en con- 

textos desafiantes como 
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CHEF COMPITIÓ CON PARTICIPANTES DE ALEMANIA, BÉLGICA, CANADÁ, CHILE, CHINA, COREA, ESPAÑA, IRLANDA, REINO UNIDO Y REP. CHECA 

las faenas mineras. 

La propuesta que lo llevó a 
la cima combinó sabores 
latinoamericanos con téc- 

nicas de alta cocina: una 
entrada de tártaro de gar- 
banzos con salsa acevicha- 
da, en referencia al norte 
chileno, y un postre de 
mousse presentado den- 
tro de una flor de loto, co- 

mo homenaje a la cultura 

china. 
Henríquez recordó que 

su camino en la cocina co- 
menzó en una panadería 
en Arica, donde descubrió 
la conexión emocional 
que genera la gastrono- 

mía. Con el tiempo, se 
adentró en la alimenta- 
ción institucional y desde 
hace más de dos décadas 

se ha especializado en la 
cocina minera. Actual- 

'mentees chef ejecutivo en 

Quebrada Blanca, a 4.400 
metros sobre el nivel del 

mar. “Cocinar en faenas es 
exigente, pero profunda- 
mente enriquecedor. Un 
buen plato puede marcar 
la diferencia en el día de 
un trabajador”, señaló. 

Con 13 años en Ara- 

mark y como miembro 
del Semillero Aramark, 

programa de formación 
para chefs destacados, ha 
perfeccionado su técnica y 

asumido desafíos que lo 
han llevado a competir y 
triunfar a nivel global. 
Desde esa experiencia, 
aconseja a los jóvenes coci- 
neros de Tarapacá: “Nun- 
ca dejen de soñar ni de 
prepararse. La disciplina, 
la pasión y la curiosidad 
los pueden llevar lejos. 
Crean en el valor de nues- 
tra cocina local, porque 
cada plato puede abrir 
una puerta”.   

  

EXHIBIERON EL PROYECTO. 

Presentan diseño 
de futura biblioteca 
pública en Hospicio 

El alcalde Patricio Fe- 
rreira, junto al equipo de 
la Secretaría Comunal de 
Planificación (Secoplac), 
presentó los avances del 
proyecto de construc- 
ción de una nueva biblio- 
teca pública para la co- 
muna de Alto Hospicio. 
Durante la revisión, se 
dieron a conocer la ma- 
queta virtual y los planos 
detallados del diseñoar- 
quitectónico, que con- 
templa un hall central de 
triple altura parafavore- 
cerla iluminación natu- 
ral, además de unasala 
de capacitación con ca- 
pacidad para 54 perso- 
as, pensada para activi 
dades culturales y talle- 
rescomunitarios. 
El proyecto también in- 
cluyeen sus bases una 
zona de lectura al aire li 
brecon protección cli 
mática, un espacio de 
memoria regional desti- 
nado a exposiciones pa- 
trimoniales, y una cafe- 
tería. 

  

  SEREM DE TRANSPORTES 

  SEREMIDE TRANSPORTES DE TARAPACÁ, PEDRO MEDALLA. 

Resuelven cierre temporal 
planta de revisión técnica 
El seremi de Transportes, 

Pedro Medalla, junto al 
equipo de la División de 
Fiscalización del Ministe- 
rio, resolvió el cierre tem- 

poral por 24 horas de la 
Planta de Revisión Técni- 

ca (PRT) de Pozo Almonte. 

La medida fue adopta- 
da tras una visita inspec- 
tiva realizada ayer, en la 
que se detectaron diver- 
sas observaciones que de- 
berán ser subsanadas 

dentro del plazo estipula- 
do. 

“A contar del martes 3 
de junio del 2025 damos 
por cerrada la planta de 
revisión técnica de Algo- 
ritmo. Esto a razón de las 

observaciones que el 
equipo de fiscalización 
ha encontrado y que han 

quedado reflejadas en el 
acta de cierre y resolu- 
ción de esta planta de re- 

n técnica”, comentó 
Medalla. 

La fiscalización forma 

parte del plan de control 
regular del Ministerio de 

   

  

Transportes y busca ase- 
gurar el correcto funcio- 
namiento de estos recin- 
tos, resguardando la se- 
guridad de los usuarios y 
el cumplimiento de las 
normativas vigentes. 

Desde la Seremi indi- 
caron que una vez cum- 
plido el plazo, se realizará 
una nueva inspección pa- 
ra verificar si las observa- 

ciones fueron corregidas. 
De no cumplirse con 

los estándares requeri- 
dos, se evaluarán nuevas 

de 

medidas. 
Asimismo, las autori- 

dades hicieron un llama- 

do a los administradores 
de las plantas de revisión 
técnica de la región a 
mantener sus instalacio- 
nes y procesos en confor- 

midad con la normativa 
vigente, enfatizando que 
estos controles continua- 
rán desarrollándose de 

manera periódica para 
garantizar un servicio se- 
guro y de calidad para to- 
dos los usuarios.
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