
1.¿Tu último descubrimiento viajero? “Fue hace un par de años: Scicli, un
pueblo de la Sicilia profunda que se congeló un poco en el tiempo. Tiene

varias cosas notables, como que el pueblo entero se convierte en un set para
filmación de la serie El comisario Montalbano. Además, se ven niños jugando
los mismos juegos de hace 30 o 40 años; la gente se reúne en la plaza
principal todas las noches. Me acuerdo de que un día atropellaron a una
muchacha que estaba sacando la basura en un restaurante y el alcalde de-
cretó duelo comunal. El funeral fue en la tarde, con una procesión de 700
personas bajando por la colina. Entonces es un reencontrarse con la vida
como era antes”.

2.¿Dónde volverías ahora mismo? “A Ocumare de la Costa, Venezuela.
Viví cinco años ahí. Lo recuerdo como un pueblo pequeño, con una

playa muy bella, un lugar paradisíaco y con gente extraordinariamente ama-
ble, lleno de palmeras, temperatura perfecta. Es una Venezuela que aprendí
a amar por lo bien que me trató”.

3.¿Un libro que te haya inspirado? “El Gatopardo, de Giuseppe Tomasi
di Lampedusa. Es un libro que permite asomarse a paisajes muy nota-

bles, ancestrales, pero también a culturas que ayudan a entender gran parte
de lo que pasaba en la Europa del 1900 hacia adelante. Esas culturas donde
la historia humana refleja que no somos productos de eventos que suceden
en cinco años y luego desaparecen, sino que somos un continuo muy pode-
roso que no se reinventa de la noche a la mañana”.

4. ¿Tu pueblo favorito de Chile? “Pica y Matilla. La razón puede ser
sentimental: soy muy amigo de los arqueólogos Lautaro Núñez y Luis

Briones, ya fallecido, que son de la región. Gente maravillosa. Es un lugar
muy amable para vivir, con temperaturas fantásticas y personas muy dis-
puestas a conversar. Tal vez me gusta también porque muestra una historia
que nos gusta ocultar: lo entrelazado de la cultura de Chile con la peruana y
boliviana. Un pueblo que expone las luces y sombras de Chile”.

5. ¿Y en el mundo? “Hay una ciudad que amo y odio: París. Llegué en
1968 movido por la Revolución de mayo y pensando en estudiar cine.

Como no tenía plata, terminé trabajando en informática. Una ciudad abierta
al universo; la que más disfruté en algún momento de mi vida. Pero así como
existe esa belleza, el parisino es el ciudadano más desagradable que he
conocido. El insulto más grosero que he escuchado es la palabra ‘étrange’
(‘extranjero’) pronunciada por ellos. Les molesta todo el mundo que no sean
ellos. Y ojo que hablo de París, porque la gente en Bretaña, en Marsella, es
distinta”.

6. ¿Parque nacional favorito de Chile? “Nahuelbuta. Allí filmamos el
primer capítulo de Al sur del Mundo, con mis hermanos Manuel y Juan

Carlos, y Jaime Jiménez. Sigue siendo una especie de isla natural en medio
de un espacio que ya no corresponde, porque es una naturaleza que tiene
800 millones de años de antigüedad. A pesar de que está muy cercada por
el avance de las plantaciones forestales, todavía conserva gran parte de sus
riquezas”.

7. ¿Lugar de Chile que debiera ser un gran hito? “Toda la costa de La
Araucanía. Tiene una belleza enorme, playas vacías, gran riqueza en

productos del mar… Pienso que Chile tiende a sobrevalorar espacios como
los lagos o las playas, pero son bellezas que existen en otros lados. Yo creo
que la costa de La Araucanía mapuche es un lugar que nadie se ha ocupado
de difundir suficientemente”.

8.¿Un hotel especial? “Las termas de Llancahué, en Los Lagos. Cuando
estuve, había un hotel sencillo donde uno disfrutaba del mar, una muy

rica comida familiar, casera, sureña y una piscina maravillosa. Muy agrada-
ble para estar lejos del mundo”.

9.¿Un restaurante que justificaría un viaje? “El Botacura, en Curiñanco,
en la costa de Los Ríos. Está como colgado de un balcón que mira a una

playita del Pacífico y hay una
enorme piedra que se llama
Botacura. Allí comes maris-
cos y productos frescos, ex-
quisitos, con una atención
notable”.

10.¿Un souvenir espe-
cial? “Conservo las

máscaras de los bailes de
moros y cristianos que se
hacen en Atitlán, Guatema-
la. Son bailes antiguos, y una
música notable, extraña,
que me ha fascinado. Tie-
nen la herencia maya, pero
con caras blancas de espa-
ñoles o caras negras que
probablemente representan
a ese mundo que existía”.

11. ¿Un viaje soñado?
“Viajar ya no me llama

mucho la atención, pero si lo
hiciera, creo que iría a Mos-
cú. Mucha de la historia que
conocemos de los últimos
siglos pasa por Moscú. El
mundo ha cambiado de giro
varias veces en ese espacio.
Pienso que es un notable es-
cenario de la historia con-
temporánea”. D

Documentalista, cocreador de la serie 
Al Sur del Mundo.
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LOS FAVORITOS DE...

Scicli, el pueblo del Comisario Montalbano.
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Nehuentúe, costa de La Araucanía.
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Nahuelbuta

IV
Á

N
 S

IL
V

A
FR

A
N

C
IS

C
O

 J
A

V
IE

R 
O

LE
A

Entrevista:
Sebastián Montalva W.

TOMAR Y
VIAJAR
EN SENTIDO FIGURADO, SE ENTIENDE (SI BEBE, PASE LA LLAVE). LA NUEVA COLECCIÓN DE
COCTELES DEL AKÚN, EN EL MARRIOTT, ESTÁ INSPIRADA EN TRADICIONES Y PAISAJES DE TODO
EL PAÍS, ASÍ QUE CUALQUIERA DE SUS NUEVE CREACIONES SIRVE PARA TRANSPORTARSE A
RINCONES SOÑADOS DE CHILE, SIN MOVERSE DE LA BARRA. POR Marcela Saavedra Araya.

Es un oscuro día de junio y las calles de Santiago se abultan de autos que intentan avanzar. El atardecer se estira mientras
llego al Marriott, en busca de su lounge & bar Akún, que está justo en el hall del primer piso. Gente que habla en otros
idiomas comparten tragos, cómodamente instalados sobre unas modernas sillas de terciopelo. Por ahí encuentro a
Paolo Quintiliani, el gerente de alimentos y bebidas del hotel, con quien revisaremos la nueva carta de tragos que acaban

de estrenar.
“En Akún, que en mapudungún significa ‘llegar’, queremos contar historias locales a nuestros visitantes y, a través de eso,

mostrar cultura chilena mediante cada cóctel. No hablamos solo de ingredientes o técnicas, sino de crear una historia líquida que
funcione como una puerta a lo enigmático, lo ancestral y lo indómito de nuestro país”, dijo.

Solo quedaba poner a prueba ese concepto.
Primero llegó un plato de piedra, con una llama en su interior, donde venían diez rolls de camarón, salmón, parmesano,

maracuyá y quínoa frita. Es una de las especialidades nikkei de la carta de Akún. Era solo una pasada. El plan, explicó Paolo, era
realizar una cata de tragos que empezaría con lo más suave para llegar al trago más fuerte. Y platos como este eran simplemente
el maridaje.

De esta manera, pronto apareció Joaquín Suárez, bartender de esa tarde, con Refugio de brujos, un trago —explicó— inspirado en
los bosques de Chiloé, donde las leyendas locales hablan de que, entre nieblas y acantilados, se reúnen hechiceros para compartir
sus conocimientos en celebraciones secretas. “Solo quienes pueden ver lo oculto pueden encontrar estos refugios”, agregó
Suárez, y luego volvió al cóctel, que evocaría pócimas sureñas con ingredientes frescos y herbales, como manzana verde, apio y
vermouth: en paladar, una delicia floral.

Continuamos con La maldición del Drake, inspirado en el legendario y siempre agitado paso Drake, la zona de navegación en el
extremo sur de Chile que hay que cruzar para llegar a la Antártica. En esa región han naufragado más de 800 embarcaciones
entre aguas que no duermen y vientos implacables, dijo Joaquín: “Este trago fusiona la rudeza del whiskey con la dulzura del
huesillo y la chancaca, mientras que a la vez lleva vino espumante para evocar la espuma de mar del trayecto”. El resultado era
dulce y suave, y más que mares revueltos, en lo personal me hizo recordar al clásico mote con huesillo que venden en el cerro San
Cristóbal. Pero burbujeante, y con menos azúcar.

Era momento de pausar con otro maridaje. Esta vez, con el Acevichado maki, una mezcla de camarones, ají amarillo, palta,
pescado blanco, gel de camote y salsa amarilla, que venía además con la frescura intensa de la cebolla morada. La detención
estuvo perfecta, porque continuaríamos con sabores completamente distintos: el tercer cóctel fue el Hotu Matu’a, en homenaje al
mítico rey polinesio que desembarcó en Rapa Nui y estableció el primer asentamiento humano en la isla. La leyenda, explican
aquí, dice que, además de la tripulación, él trajo el Mana, la energía ancestral que fluye a través de la tierra y el mar, que alimenta
además a las personas. Es justamente lo que intenta representar este trago de sabor profundo, que lleva ron, licor de avellana,
maracuyá y naranja, y tiene una interesante presentación: incluye un limón flambeado en su interior.

Quedaba lo más fuerte. La recomendación fue Llamas de Villarrica, trago que nos llevaría hasta La Araucanía. Específicamente,
al Ruka Pillán o Villarrica. Según la tradición mapuche, dice el bartender, este volcán es un guardián del fuego que hace emanar los
mensajes de los espíritus ancestrales a través de sus erupciones. “A sus pies, el lago refleja su luz como un portal entre mundos.
En una dualidad que quisimos reflejar en este cóctel al hacer contrastar
el picante del jalapeño con el merquén, con la frescura de los cítricos”.

Efectivamente, fue la preparación más poderosa de la noche. Una
que se parecía mucho a un tequila margarita, pero con intensos toques
picantes y ahumados.

En el balance, son nueve tragos de autor los que componen esta
serie Misterios de Chile, que permiten hacer una travesía de sabores por
prácticamente todo el país. D

MÁS INFORMACIÓN:
En Instagram, @santiago.marriott
La cocina de Akún cierra a las 10 de
la noche. Se sugiere asistir en horario
after office para vivir la experiencia
completa.

El calderón gris (Grampus griseus) es una especie de delfín de cuerpo robusto y cabeza ancha
y redondeada que se puede ver a lo largo de la costa de Chile. Una de sus características

llamativas es que cambia de piel a lo largo de su vida: es marrón a gris en su juventud y blanco en
la adultez. “Siempre andan en grupo, que puede variar de 8 o10 a más de 50 individuos, y tienen
una vida social muy intensa”, explica el buzo y fotógrafo submarino César Villarroel, autor de
este sorprendente registro que hizo en el lugar que ha explorado por años: la Reserva Marina
Isla Chañaral. Esta y otras espectaculares imágenes son parte de su exposición audiovisual
inmersiva Atacama: Océano Vivo, que desde esta semana y hasta el 31de agosto se exhibirá en el
Museo de Arte Interactivo de Las Condes (vea más en el Instagram @capitanexplorasub y en
@muilascondes). D

Calderones a la vista
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EN INSTAGRAM: 
Use el hashtag
#ClickDomingo en
sus fotos de sitios
desconocidos de Chile 
y compartiremos las
mejores en la cuenta
@RevistaDomingo 

DIARIO DE VIAJES

Misterios de Chile se llama la carta.
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Maldición del Drake y Hotu Matu’a.
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Está en el primer piso.
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Comida nikkei para maridar.
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