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Ramaderos agradecen la 
preferencia del público 
Hasta ahora las ventas han sido buenas, sin embargo el horario de cierre 
complica a los fonderos, especialmente a las cocinerías y bailables. 

Bibiana Mamani H. 
cronicaQestrelladearica.cl 

oy es la última jor- 
H nada de los rama- 

deros al pie del mo- 
rro de Arica, y atenderán 
público hasta las 11:59 ho- 
ras. Sin embargo, los días 6 
y 7 de junio trabajaron 
hasta las 3 de la mañana. 
Horario que les permitió 
mejorar sus ventas, ya que 
muchas familias visitaron 
las fondas durante y des- 
pués del show “Esperando 
el 7 de Junio”, y también 
tras la culminación del 
desfile cívico-militar. 

“Estamos contentas 
porque hemos contado 

con seguridad y hemos te- 
nido buena afluencia de 
público. Así que los espe- 
ramos este domingo con 
ricos picarone, anticuchos 
y mucho más para cerrar 
el día excelente”, dijo Ana 
Tancara, quien trabaja en 
las ramadas hace 50 años. 

En general los ramade- 
ros señalaron que han 
contado con buena 
afluencia de público, pero 
a pesar de eso se han visto 
en la obligación de cerrara 
las 3 de la mañana. 

“Se podría decir que los 
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LAS COCINERÍAS SE LLENARON D E PÚBLICO DESPUÉS DEL SHOW DEL 7 DEJUNIO, PANORAMA QUE SE REPITIÓAL FINALIZAR EL DESFILE 

  

  

NUEVA UBICACIÓN 

Antela posibilidad de que las ramadas sean reaubicadas. Los 
ramaderos insisten en seguiren el mismo lugar. Sin embargo, 
otros proponen como nueva opción, las cercanías dela Piscina 
olímpica. “Estuvimos hace años trabajando en la piscina 
olímpica y me parece buen lugar, pero noen sectores aleja- 
dos. Además, si nos quieren sacar de aquí, espero que no se 
instale otra genteo instalaciones de estetipo”, dijo Alanoca. 
  

primeros días las ventas 
estuvieron bajas, pero los 
días 6 y 7 mejoraron un 
poco, pero aún así tuvimos 
que respetar el horario de 
cierre. Aún cuando la gen- 
te tenía ganas de seguir co- 
miendo porque hubo har- 
to público. Entonces eso 
afectó un poco a las coci- 

nerías, y no tanto a mi ru- 
broquees dejuegosinfan- 

tiles, donde los horarios 

son otros”, comentó Mari- 
sol Paredes, presidenta de 
la Asociación Gremial Ra- 

maderos y otros. 
Ante la masiva concu- 

rencia de público, algu- 
nas cocinerías tuvieron un 

  

poco de dificultad para ce- 
rrar en el horario estable- 
cido. Motivo porel cual pi- 
dieron a las autoridades 
un poco de comprensión. 

“El viernes me fui a las 
12 de la noche y me infor- 
man que me cursaron un 
parteen la fonda por tener 
público, pero no podíamos 
echar a la gente porque es- 
taba terminando de con- 
sumir, y eran las 3 de la 
mañana con 10 minutos, 
pero ya no estábamos de- 
jando entrar a nadie la 
fonda, pero aún así me la 
cursaron. y es mi primer 
parte de este tipo.”, asegu- 
ró Isabel Alanoca, dueña 
dela fonda La Chabelita. 

A pesar de lo anterio. 
Chabelita comentó que se- 
guirá trabajando por su 
público hasta hoy. “Ya ten- 
go 80 años, no creo que 
vuelva para el 18 de Sep- 
tiembre, así que le toca se- 
guira mi hija. Por ahora le 
doy gracias a la clientela 
que "nos prefiere cada 

  

Respecto a la seguri- 
dad, los ramaderos co- 
mentaron que las jornadas 
estuvieron tranquilas y se 
mantuvo un ambiente fa- 
miliar. o   

    SANTOTOMAS 

CICLO DE CHARLAS DEL PROYECTO VIRALIZA. 

Hidroponía en el desierto 
cerró ciclo de charlas 
Con la exposición “Expe- 
riencia Hidropónica con 
Nanoburbujas y Oportuni- 
dades en el Desierto”, a car- 
go de la ingeniera agróno- 
ma y CEO de Hidroponía 
Mallkivitor, Michelle Pon- 

ce, culminó el ciclo de 
charlas del proyecto Virali- 
za “Arica Emprende Sus- 
tentable”, ejecutado por el 
Instituto Profesional (IPST) 
y Centro de Formación 
Técnica (CFTST) Santo To- 
más sede Arica y Corfo. 
La actividad, que forma 
parte de un programa ini- 
ciado en noviembre de 
2024, abordó cómo el uso 
de nanoburbujas está 
transformando la agricul- 
tura en zonasáridas, per 

mitiendo una producción 
más eficiente y saludable 
para los consumidores. 

Ante esta iniciativa, el 
director regional de Corfo, 
Luis Rocafull López, sostu- 
vo seguirán apoyando el 
desarrollo de proyectos a 
través delos programas Vi- 
raliza Formación”. 
La alianza entre Santo To- 
más e Hidroponía Mallkivi- 
tor permitió un trabajo co- 
laborativo a través de prác- 
ticas profesionales. Mien- 
tras que, el proyecto Virali- 
za “Arica Emprende Sus- 
tentable” benefició a 40 
personas, quienes adqui- 
rieron herramientas y ha- 
bilidades, para fortalecer 
sus emprendimientos. O 

  

Sence: 700 personas 
estudiarán diplomados 
Un total de 700 personas 
dela región de Arica y Pari- 

nacota resultaron benefi- 
ciadas para estudiar un di- 
Plomado en modalidad vir- 
tual y de forma gratuita, 
tras un exitoso proceso de 
inscripción que culminó el 
31 de mayo, donde un 52% 
son mujeres. 
Esta iniciativa forma parte 
del compromiso del Go- 
bierno con la empleabili- 
dad. Los diplomados abar- 
can diversas áreas estraté- 
gicas y de alta demanda. 
En este sentido, la seremi 

del Trabajo y Previsión So- 
cial, Jennifer Lazo Vergara, 
destacó que “desde el ini- 
cio del gobierno del presi- 
dente Gabriel Boric, desde 
la cartera del Trabajo he- 
mos trabajado en la línea 
de buscar mejor y mayores 
oportunidades para las 
mujeres, con el fin de po- 
der recuperar las cifras 
prepandemia”. 
Por su parte, el directorre- 

E 

SENCE INVITA AVER SUS REDES. 

  

gional del SENCE, Francis- 

co Javier Muñoz Soto, seña- 
1ó que, “estos diplomados 
estuvieron disponibles por 
cerca de dos meses y fue- 
ron pensados para todos”. 

Para quienes deseen cono- 
cer más sobre los cursos, 
subsidios y capacitación, 
SENCE Arica y Parinacota 

invita a seguir sus redes so- 
ciales: Instagram (Osen- 
cearica y Facebook (OSen- 
ceAricayParinacota. O
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