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Cada espacio csá eno de detalles y arte pensados para encantar al lenela 
Aima y la experiencia gastronómica que 

busca encender los sentidos en Punta Arenas 
In al corazón de Punta. 
“Arenas, cal Es, 
[ente la PDI, en una ca- 

    

   

                

   

                    

   

  

promete levar a sus comensalas 
“2 un viajo sensorial por la Pas 
genia, Su nombre, que significa 
“bueno” en lengua yagán. relaja 
Inesenciada loque busca fever 
una experiencia gastronómica 
auténtica anaigada en o local y 
'níquecióa pola autenticidad y 
profundidad deus ingrodientes 

“Aima se defino porel fuga, 
únosólo como técnicaclinaria, 

    

stá protagonizado por ingre 
¿lentes como la centol, erizo, 
cordero patagónico y ostras de 
Chale todas seleccionados por 

¡ss calidad y regpato al origen. La 
coca, ideradaporelchet Alber 
o Párez, combina técnicas imter- 
nacionales con una mirada pro" 
fundamento local, destacando la 
frescura yla temporalidad de ls 
productos 

  

Los bogualto son un pequeño y detalista bocado que so acompaña con a maridaje preilcio: 

Dos docentes viajarán a Francia a 
especializarse en energías renovables 

  

Estudiantes y docentes delLi- gente y destacó elo clave que 
ceoPcltéenicoCardenaRadlSiva jugarán os jóvenes de iceostéc- 
Henziquerparicparcndeunens- micos. Agregó que el objetivo del 

lanas que establecimientos co» 
mo el Liceo Cardenal Silva Hen 

  

  

Cuit, quien brindó una charla. ríquez e conviertan en actores 
centzada en eldesanalo delhció- — relevantes en elnacientemerca: 
eno verd y las proyecciones do. dodolas energías limpias rece: 
sta indus paraa egin. dando que Magallanes aspira a 

La actividad tuvo como pro- — transormares en un polo expor- 
agonistas alos alumnos dela tador en esta materia. 
"specialidad de Rocticidad del El estudiante Nicolás Var- 

gas Bontes, presentó al seremi 
tuna maqueta de vivienda que 6 
mismo diseñó y elsctrficó com 
plstamente. “uminó toda la ca- 
sa: dormitorios, living comedor, 
cacina, Pue una nda manera de 
poner a prueba los conocimien 

      
css del Plan de Acción de Hi- 
rógeno Verde impalsado por el 
gobierno y las oportunidadas borals que surgirán paratécni- 
cos y profesionales en áreas co- 
moclecriidad mantenimiento, 
logística y construcció. 

Durante su presentación, 
uitiño abordó los desstos que 
conlleva esta industria emer. 

    

Espacios que 
«cuentan historias 

restaurante ocuparunacaso- 
aque alguna vez albrgó el pub 
más ologante de la ciudad. Tras 
ina metcaceareetaunción ses. 
paco ahora mezcal patrimonial 
como contemperáneo. 

Los comensales pueden dis- 
ftutar de una pecera activa, ande 
ligen marcos vice que huegos 
cxcinanalfuogolabaradofuegos, 
“equipada con un horno Josper (al 
prmeroenPanta Arenas) donde 
platos so preparan ala vía tam: 
"bién un egurido pio íntimo, de» 
rado con bras date que rindan. 
homenaje ala cultura patagónica, 
inclayendostracionesdoproduc- 
os marinos chance y pinturas de 
“tiascrmo Pacheco Alamiano, 

ima no sólo apuesta por la 
gastronomia, sino también pora 
"experiencias Los baños, ins- 
úpisados nos iaciares ambienta» 
os can cantos de ballenas pata. 
génica, son un ejemo de omo cada rincón delluga está ponsa- 
do para sumergir alvistante en a 
«ernciadelaur Además, eresta 

  

los nombres 
elos, y una barra de costeloria 
que esla más larga de la ciudad. 

Próximos pasos. 
¡Con una marcha blanca du- 

arte jalloyuna capacidad que rá 
creciendo progresivamente, Ama. 
brasa consolas como un efe. 
rente no slo en temporada ata, 
“otambiénen eventos privados 
y encuentres con chat y somms- 
lira. A futuro, buscan ser de os 

  
tentes frecuentes contarán con un opaco para guardar sus cuco y osas an terminar 
pocos restaurantes que abran oe — menaje ala Patagonia, apuesbo- 
domingos, presentándces como 18, us pasaje y su gente, Una. 
una opción gastronómica paralos propuesta queinvitaa ivi lagas- 
turistas y magalánics. zonomia con todos los semtidcs, 

Endiniiva, Alma noes sólo. deede el repitar del fuego hasta 
vunrestaurante, busca serun ho- — elúlimo bocado/LPA 

    
El soremideEnorgí, Sergio Culo, acompañado de profesores y astudiants del ospocatidud de lotricidnd medio € del Liso Poltécics: 
tavo Carmona vijen a Francia, 
¡donde participarán en el curso 
"Pormadoras en Hidrógeno Ver- 

de”, dictado en Institutos Uni- 
versitarice de Tecnología (UT) 

París. Este perfeccionamiento 
s parte de la cooperación fan- 
cochilena y se enmarca en la 
ción 65 del Plan de Acción de 

  

  

  

Hidrógeno Verde 
"En la medida en que más 

aprendemos, más conocimiento 
tendremos para compartir con. 
nueatzs alumnos", reexionó el 
profesor Carmona, destacandola 
motivación que reciben a diario 
de sus estuciantes 

A esta esfuerzo se suma otro 

hito importante: el liceo figura 
antro los establecimientos que 
recibirán uno de ls slscrolzar 
dores comprometidos an el plan 
gubernamental, herramienta 
que permitirá desarrllr expo 
tiencias pedagógicas de alo i- 
vol, potenciando la formación 
técnica an energías limpias
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