LAESTRELLA DE

RICA

“echa: 11/06/2025 Audiencia:
vpe: $344.355  Tirada:

vpe pag: $1.220.250 Difusion:
vpe portada: $1.220.250 Ocupacion:

21.900 Seccioén:

7.300 Frecuencia: 0
7.300

28,22%

Romper la tendencia

Segtin informacién divulgada por
la Nasa y la Organizacion Meteoro-
16gica Mundial, 2024 fue el anio
mads caluroso de la historia, y la l-
tima década contiene los 10 anos
consecutivos mds cdlidos jamas re-
gistrados. Y no sélo eso: hace pocos
dias se publicd un nuevo reporte -
elaborado por World Weather
Attribution, Climate Central y la
Cruz Roja- que alerto que casila
mitad de la poblacién mundial ex-
perimentd un mes adicional de ca-
lor extremo durante el tiltimo ano
producto de la crisis climdtica.

El calentamiento global es una rea-
lidad en nuestros tiempos, que
provoca muertes y el surgimiento
de nuevas (y, en algunos casos, an-
tiguas) enfermedades; causa la
ocurrencia de una mayor cantidad
de eventos meteorologicos extre-
mos; degrada los ecosistemas; tie-
ne consecuencias directas en la es-
casez hidrica; sobrecarga los siste-
mas energéticos, y, ademas, pone
en riesgo la seguridad alimentaria
detodo el planeta.
Lamentablemente, atin no se habla
lo suficiente del impacto de las ac-
tividades industriales -mads alld de
la utilizacién de combustibles fosi-
les- en la triple crisis ambiental. Lo
cierto es que desde la industria

agroalimentaria tenemos mucho
por hacer en esta materia: el repor-
te No Food Left Behind, publicado
en 2025 por WWF, asegura que las
poblaciones de vida silvestre moni-
toreadas han disminuido un 73%
en los ultimos 50 anos, producto
{en gran medida) a la pérdida de
hdbitat impulsada por la produc-
cidn de alimentos; mientras que ci-
fras del Banco Mundial dan cuenta
que el 70% del agua extraida en el
mundo (un recurso cada vez mas
escaso), se utiliza en la industria de
la agricultura.

Esta informacién resuena con mds
fuerza cuando sabemos que cerca
del 14% de la produccién alimen-
taria mundial se pierde entre la co-
secha y la llegada a las tiendas, y
que un 17% adicional acaba siendo
desperdiciado entre la venta y los
hogares de los consumidores: una
pérdida de comida que podrfa ali-
mentar a mds de 1.200 millones de
personas cada ano.

Atin mas: el desperdicio de alimen-
tos es responsable de hasta el 10%
de las emisiones de gases de efecto
invernadero, segiin el Food Waste
Index 2024 de PNUMA, lo que con-
vierte a este mal habito en respon-
sable directo de la realidad climati-
ca que hoy enfrentamos, y tam-

bién revela que estamos desapro-
vechando recursos valiosos y de-
gradando ecosistemas completos
para producir comida que muchas
veces termina en los vertederos,
contaminando y no alimentando.
En el marco de la reciente conme-
moracién de un nuevo Dia Mun-
dial del Medio Ambiente, la Orga-
nizacion de Naciones Unidas nos
recuerda que “el tiempo se acaba y
la naturaleza se encuentra en si-
tuacién de emergencia”: es mo-
mento de que el sector privado, la
sociedad civil y el Estado trabaje-
mos codo a codo para poder poner
freno a todas las pricticas que es-
tdn llevando a la humanidad y
nuestra subsistencia en este her-
moso planeta a un callejon sin sali-
da.

En estos esfuerzos, todas las accio-
nes cuentany sabemos que traba-
jando colaborativamente -y desde
todos los frentes- lograremos rom-
per esta nefasta tendencia.

Benjamin De Oto,
Country Manager de Cheaf Chile
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