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Fecha: 13/06/2025 Audiencia: 320.543
Vpe: $8.660.094 Tirada: 126.654
Vpe pag: $9.563.008 Difusién: 126.654
Vpe portada$9.563.008 Ocupacion: 90,56%

Secci6on:  PUBLICIDAD
Frecuencia: SEMANAL
Ambito:  SUPLEMENTO
Sector: ESPECIAL

GOLAZO CON UN GIN

Faniticos del deporte y del buen beber podrian apreciar el aplaudido gin
274, etiqueta creada por los exfutholistas Luis Jiménez y Carlos Villanueva.
—Le pusimos mucho tiempo y dedicacién con Luis, siento que lo hicimos

DIZG0 CASADIZGO

IDEAS PARA
PAPAS SIBARITAS

POR Soledad Lopes Figueroa

con mucha pasién. Nos lomé
cerca de dos anos terminarlo,
v eso lo hace especial. Es un
London Dry, pero con un to-
que contemporanea, que no
ey el tipico que encuentras en
todos lados. Tampoco tiene
sabores muy invasivos, eso era

justamentle lo que busciba-

mos: que fuera [4cil de combi-
nar y para preparar cocteles.
Por eso creemos que es ideal
para el gin tonic si el papa es
futbolero, también puede ser
un regalo significativo saber
que [ue creado por dos exful-
bolistas: Luis Jiménes y yo
—explica el exvolante nacio-
nal Carlos Villanueva.
Nombrado asi tras la fuerza
conlaqueel Sol atraealos pla-
netas, este gin premium es un

London Dry elaborado con 16 bolénicos, enlre ellos, cardamomo y raices que
le dan una profundidad Lerrosa, junlo con narvanja, lemongrass y pimienlas

que le olorgan un perfil cilrico, equilibrado con murla y canela.
Salié al mercado este verano y en abril obtuvo medalla de oroenla catego-
ria Contemporary Style Gin de los World Gin Awards 2025.

Pedidos en la web gin274.cl.

DE PAPA
A BARISTA

Pensando en los papds que
quieran perfeccionar sus habili-
dades cafeleras, hay un Laller de
café donde te ensenan a sacarle
el maximo provecho a la cafele-
ra que cada uno tenga en su ca-
sa, ya sea italiana o de prensa
francesa. Se trata del Home Ba-
rista, y es opcional llevar tu pro-
pia maquina.

Ensenan lécnicas como la mo-
lienda adecuada, calibracidn y
extraceifn, texturizacién de la
leche e interpretacién de las va-
riables del caté. Desde la Escuela
de Baristas, donde imparten este
taller, explican que este curso es-
L4 dirigido a amanles del calé
aficionados, que busean perfec-
cionar el método que utilizan en
su casa, ensenandoles todas las
téenicas desde 0.

Para quienes quieren ir un pa-
50 mas alla, tienen también un
laller de coeleleria con calé, un
poco mas avanzado, donde se

‘;

aprenden [undamentos de la cocleleria y mocklails, recelarios con Léy calé,

y se crean bebidas de autor.
Fechas einserip

enlaweb

? A T

hile.cl. Av.

dencia 2083, Providencia.

Provi-

ELA DE SARISTAS

ENOLOGO POR UN DiA

Los papds amantes del vino pueden cumplir su
sueno de hacer su propio vino y jugar a ser enélo-
gos. La vifia Santa Rita realiza de forma limitada
esta experiencia para el domingo, en que los asis-
tenles podran crear su propio vino desde cero,
mezclando, embolellando, poniendao el corcho, la
eliquela, lacrandolo. Es decir, el proceso comple-
to, y usando los mismos instrumentos que utili-
zan los endlogos en los laboratorios de la vida.
Luego se le pone la etiqueta y se llevan su vino pa-
ra la casa.

—Les entregamos las herramientas que usa-
mos para mezclar vinos, como pipetasy embudos,
Jjunto con einco hotellas sin idenlificar. A partir
de ahi, con base en sus preferencias, cada uno
combina distintos porcentajes de cada vino hasta

crear su propio blend. Luego, el vino se encorchay
se le pone una etiqueta personalizada. Normal-
mente, se puede dibujar, pero en esta ocasion por
el Dia del Padre, les pedimos antes a quienes se
inseriban que manden una folo —adelanta el ge-
renle de Turismo de Vifia Sanla Rila, Diego Va-
lenzuela.

Para cerrar la jornada, también estard la posi-
bilidad de degustar una cata vertical con distintas
anadas de Pewén de Apalta y un carmenere pre-
miado el afio pasado como el mejor del pais porla
Guia Descorchados.

Este domingo, a las 11:00 horas, en la Viiia
Sanla Rila. Reservasy folos paralaeliquelaal
correo reservastour@santarita.cl, hasta hoy
a las 15:00 horas.

SANTARIA




