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Carlos Peralta cuenta que se abastecen de 18 productores de diversas zonas del país. 

Así partió, en el año 2015, el negocio de Carlos Peralta y su señora 

Recorrieron Chile en busca 

de proveedores de queso 
Este emprendedor dice que, 

del total de su clientela, 

el 90% está muy abierta 
a conocer variedades de 

quesos que nunca ha 
probado. “Lo que vemos en 

la tienda es un gran interés 
por esta categoría”. 

CIRO COLOMBARA C. 

. . E es una tienda de experien- 
cia”, parte diciendo Carlos Pe- 
ralta Tamayo, para referirse a 

Los Quesos de Chile, un proyecto que 
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Dongfeng MAGE: Potencia, 

tecnología y confort desde 

$13.990.000 
El nuevo Dongfeng MAGE llega a Chile para sorprender con 
un diseño moderno y deportivo que destaca en cada calle. 

Con líneas marcadas, detalles aerodinámicos y un look 
audaz, este SUV compacto se posiciona como una 

excelente opción para quienes buscan estilo sin renunciar a 

la funcionalidad. 

Su interior ofrece un espacio cómodo y bien equipado, con 
tecnología de conectividad, pantalla multimedia, comandos 
al volante y climatización, pensado para el día a día urbano 
o escapadas de fin de semana. Bajo el capó, el MAGE 
incorpora un motor 1.5 turbo de 195 HP, que entrega un 

buen balance entre potencia y eficiencia. 

Con un precio desde $13.990.000, el MAGE se presenta 
como uno de los SUV con mejor relación 
precio-equipamiento, ideal para quienes buscan un 

vehículo atractivo, versátil y accesible. Ya está disponible 
en la red de concesionarios Cidef, con distintas versiones y 
colores para elegir. 
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En la tienda es 

de productos 

gourmet.   
  

cialmente del queso- nos dimos cuenta 
  

  partió de manera online en el año 2015 y 
que afines del 2023 se instaló en un local 
de la comuna de Providencia (Nueva de 
Lyon 116, local 3). 

“Yo te diría que el tiempo mínimo que 
están las personas acá adentro es de 
cinco minutos. ¿Por qué? Porque lo que 
nos interesa es contarles el relato que 

  

  

de que en ese continente tenía un valor 
agregado que aquí en Chile no existía a   

  pesar de tener grandes zonas lecheras. 
Al volver, decidimos recorrer el país para 
conocer a distintos productores de que- 

productos en las temporadas en que 
naturalmente estén disponibles”. 
¿Cuáles son las variedades que 

muestran mayor demanda? 
“El que tradicionalmente lidera las 
  

sos y así logramos interiorizarnos mucho 
sobre sus procesos y características de 

ventas es el mantecoso. Al queso de 
cabra le va también súper bien y este 
último tiempo hemos notado que los 

  

    sus productos. De hecho, algunos de 
  

hay detrás de los quesos que quieran 
comprar ya que conocemos a fondo su 
historia, evolución, características y las 
ormas de consumirlos. No nos dedi- 
camos solo a la venta sino que vamos 
guiando a los clientes sobre la base de 
o que quieran saber”. 
¿Y cómo han logrado este conoci- 

miento tan acabado? 
“Por la historia misma de nuestro em- 

prendimiento. Con mi señora y socia 
(Franziska Kunde) viajamos por Europa 
y, como amantes de la comida -espe- 

  

    

ellos se convirtieron en proveedores de 
la tienda online que abrimos”. 

  

quesos de oveja han aumentado la de- 
manda. El consumidor los está valoran- 
do mucho y, si bien hay pocos produc- 

  Hoy, Los Quesos de Chile se abastece 
de 18 productores de diversas zonas del 
país, conformando un catálogo de apro- 
ximadamente 60 productos. “Estamos 
hablando de quesos de vaca, cabra y 
oveja. Su disponibilidad varía durante el 
año ya que, por ejemplo, en esta épo- 
ca hay muy poca leche de cabra, por 
lo tanto tenemos pocos quesos de este 
animal. Parte de nuestra filosofía es res- 
petar esa estacionalidad natural y que 
la gente se acostumbre a consumir los 

  
  

  

tores, la calidad es buena”. 
Carlos Peralta aprovecha de desmen- 

tir uno de los grandes lugares comunes 
asociados al comportamiento de las 
personas: que son muy tradicionales en 
sus gustos y no se atreven a probar co- 
sas nuevas. “De toda nuestra clientela, 
te diría que el 90% está muy abierta a 
explorar y conocer nuevas propuestas. 
Como tenemos una amplia gama de 
productos, de inmediato percibimos su 
interés por probar algunas variedades 

posible encontrar 
otras categorías 

que no conoce o nos piden que les re- 
comendemos algunas opciones”. 
Pensando en aquellas personas que 

quieren llevar algo especial a una reu- 
nión o celebración, en Los Quesos de 
Chile cuentan con algunas cajas que in- 
cluyen distintas variedades. “Por ejem- 
plo, hay una pequeña pensada para 
que la persona ponga en ella cuatro 
quesos o también tres quesos y un pro- 
ducto gourmet como una mermelada o 
un paté, entre otros”. 
¿Ustedes han incorporado enton- 

ces productos complementarios a 
la tienda? 

“Así es. Tanto en los viajes por Chile 
que hicimos como en las ferias gour- 
met que visitamos pudimos conocer a 
muchos emprendedores que ofrecen 
productos de muy buen nivel. Gracias 
a eso hemos ido incorporando merme- 
ladas, encurtidos, galletitas horneadas 
con sal de mar, patés, miel, aceite de 
oliva, manjares, charcutería y helados 
artesanales”. 

¿Y ofrecen tablas de quesos? 
“Sí, tenemos una serie de tablas dis- 

ponibles en la web Losquesosdechile. 
cl (https://goo.su/IBMp7n). Algunas son 
para 3 o 4 personas y otras para entre 
6 y 8, que incluyen también frutas, ga- 
lletitas, charcutería y frutos secos” 

    

  

  

  
Los Quesos de Chile 

Web: https:/Awww.losquesosdechile.cl/ 

Contacto: Carlos Peralta 

Mail: contactoOlosquesosdechile.cl 

WhatsApp: +56 9 9265 6723 

Instagram: Olosquesosdechile
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