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Estudiantes de Gastronomia de
Santo Tomas crearan la vacade
chocolate mas grande del mundo”

POR TERCERA VEZ. La actividad comenzard este viernes en el
Hotel Sonesta y se contempla utilizar 500 kilos de chocolate.

n el Hotel Sonesta co-

E menzara este viernes el
Festival del Chocolate,

con la puesta en escena de la
“Vaca de Chocolate mas gran-
de del mundo”, desafio que
por tercer afio consecutivo
asumen los estudiantes de la
carrera de Gastronomia Inter-
nacional y Tradicional Chilena
del CFT Santo Tomas Osorno,
tanto en la etapa de prepara-
cién prfyia de los mas de 500

kilos de cacao belga, ensambla-
jey quiebre de esta atractiva
escultura bovina.

PANORAMA

Durante estos tres dias de inau-
guracion se realizaran diversas
actividades para nifios y adul-
tos, ademads se contara con la
presencia de 50 expositores
provenientes de Santiagoa Chi-
loé, asicomotambién habra ta-
lleres de cocinas en vivo con

degustaciones acargo de chefs
chocolateros provenientes de
Bariloche. De igual modo, se
espera la participacion del mo-
vimiento 100K Llanquihue y
chocolateros del Taller Xoc
provenientes de Santiago. La
animacion estara liderada por
el chef Carlo von Miihlen-
brock.

“Estamos muy contentos
de colaborar y participar una
vez mas en este festival dela va-

ca de chocolate mas grande del
mundo. Como casa de estudios
superiores, es una gran opor-
tunidad para crecer en el ambi-
to técnico profesional por la ex-
periencia que van a adquirir
compartiendo y aprendiendo
de chefs provenientes de otras

LA PRESENTACION DEL EVENTO QUE PARTE ESTE VIERNES.

partes, como Bariloche y San-
tiago”, indicé el director de ca-
rreras del CFT, Alvaro Schiir-
mann.

Elrector de las Instituciones
Santo Tomas de Osorno, Euge-
nio Larrain, afirmé que “es im-
portante para la ciudadania

realizar este tipo de eventos,
para posicionar a Osorno como
unreferente en el chocolate, asi
como hoy somos reconocidos
como una zona productora de
carne y leche, también pode-
mos serlo en chocolate. Es una
gran puerta de entrada para
ampliareste rubroy dar pasoa
emprendedores de la provin-

»

aa.

DONACION

Larecaudacion delaventa dela
vaca de chocolate ir dirigida
esteafio a laagrupacion “Yo Te
Cuido”, madres y padres cuida-
dores de nifios portadores con
traqueostomia y gastrostomia.
Paraello, eltiltimodia del even-
to se venderan tickets a 2 mil
pesos con el derecho a obtener
un trozo de esta estructura de
chocolate belga. <



