
  

  

  
  

UCEes gastronomia made in 
China llegan con Tianfu Festival 
Mañana, a las 19 horas se inaugura el festival de luces en el sector de Exponor, evento que busca un equilibrio entre lo 
desconocido y lo familiar. Luces, leyendas y gastronomía del gigante asiático. 
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EL FESTIVAL, ES MULTISENSORIALY LLENA DE SIMBOLISMOS, 

Redacción 
La Estrella 

rada vez queda menos 
C las vacaciones de 

invierno, y uno de los 
panoramas más atractivos 
para esta temporada es 
Tianfu Festival, un evento 

de luces chinas compuesto 
por 20 conjuntos que repre- 
sentan objetos y leyendas 
de esa milenaria cultura 

Este evento, quesereali- 
zaráen Antofagasta gracias 
ala colaboración entre Pro- 

Hanyu, el polo de coopera- 
ción Antofagasta-China y la 
Universidad del Alba, se lle- 
vará a cabo del 19 de junio 
al3 de agosto y se realizará 
en el recinto Exponor. Las 
entradas están disponibles 

en TicketPlus por solo 
$11.000 para los adultos y 
$9.000 para los niños; ade- 
más, tanto las personas con 
un carnet de discapacidad 
como los menores de 4 
años pueden ingresar gra- 
tuitamente. 

SABORES 

La comidaes otro aspec- 
to clave en este festival, ya 
que en este evento se exhi- 
birá la mejor comida calle- 
jera de China, como Baozi 
(panecillos al vapor), refres- 
cantes preparaciones a base 
de té y frutas y el original 
sabor del chaumien (fideos 
fritos). Todos los platos son 
preparados en el momento 
por chefs chinos expertos, 
para garantizar una expe- 
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ESTE FESTIVAL PRETENDE GENERAR UN PUENTE REAL Y SOSTENIDO ENTRE CHINA Y CHILE ATRAVÉS DE EXPERIENCIAS AUTÉNTICAS. 

riencia auténtica y llena de 
sabor. 

Segúnel jefe de proyecto 
del festival, Li Ma, la selec- 
ción gastronómica de este 
festival se basa en represen- 
tar fielmente la cocina tra- 
dicional de distintas regio- 
nes de China, especialmen- 
te de Sichuan, que es de 
donde proviene este evento. 
Además, el representante 
afirmó que se buscó un 
equilibrio entrelo descono- 
cido y lo familiar; para acer- 
caral público chileno a nue- 

vos ingredientes y texturas, 
pero sin perder lo auténti- 
co. > 

El jefe de pro- 
yecto indicó 44 
que el objeti- A 
vo es traer 

preparacio- ( 
nes típicas | 
que tienen | 

saboracasa,a W 
ese local de ba- Y 
rrio, a ese puesto - 

decomidaal paso, a 
comida auténtica china. 

“Queremos que cada vi- 
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sitante se sienta transporta- 
do a un mercado calleje- 

Um. 10 chino: vibran- 6 
te, aromático y 

h lleno de sor- 
presas. La 

| cocina 
china, al 

| igual que 
| el festival, 

y es multi 
sensorial y 

o llena de sim- 
bolismos, por eso 

cada plato se sirve co- 
mo parte de un viaje que 

  

  

combina sabor, tradición e 
historia”, señaló Li Ma. 

Además, el representan- 
te explicó que todos los ali- 
mentos se preparan de for- 
ma fresca cada día, respe- 
tando rigurosamente están- 
dares sanitarios y de seguri- 
dad alimentaria estableci- 

dos en nuestro país. Asimis- 
mo, se trabaja con ingre- 
dientes importados y loca- 
les, seleccionados cuidado- 

samente para mantener la 
autenticidad de las rece- 

tas.O 
  

Edo Caroe habló de inseguridad y 
sufrir el sindrome del impostor 
El humorista nacional Edo 
Caroe viene de participar 
enel último capítulo del po- 
deast Más que titulares' de 
Javiera Quiroga, donde ha- 
bló de surelación con el hu- 
mor, cómo eso le permitió 
mejorar la relación con su 
padre, entre otras cosas. 

Una de los temas en que 
profundizó Caroe, que tuvo 
una exitosa presentación 
en el Festival de Viña del 
Mar al llevarse Gaviota de 

Plata y de Oro este año, tu- 
vo que ver con su experien- 
cia con el llamado síndro- 
me del impostor, donde se 
cree quenose es suficiente 
para lograr algún objetivo. 

“Puede ser por esas deci- 
sionesinconscientes que to- 
mé, que uno no sabe cómo 
llegó a cierto lugar, enton- 
ces uno empieza a dudar. Y 
creo que tengo súper iden- 
tificados esos momentos en 

los que me da el síndrome 

delimpostor y, por lo gene- 
ral, es cuando termina un 
show y tengo que empezar 
otro”, dijo. 

Y para reflejar eso puso 
el reciente ejemplo del Fes- 
tival. “Se acabó mi rutina 
*Peligrosamente bien', y 
tengo que volver con un 
nuevo show. Y en ese inter- 
tanto entre el show que se 
termina y el show que em- 
pieza, es donde empieza la 
inseguridad”. 

Aunque destacó el apor- 
te de su familia e hizo hin- 
capié en el apoyo delos cer- 
canos yen seguir pensando 
en su trabajo. “Lo otro es 
empezar a hacer cosas”, die 
jo. Desu primera etapa y su 
relación con su padre, refle- 
xionó que “cada persona 
tiene sus herramientas pa- 
ra mostrar cariño y uno los 
entiende mucho  des- 
pués”.   CAROE VIENE DE TRIUNFAR EN EL FESTIVAL DE VIÑA DEL MAR.
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