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Economía.

Curso “Capitán 
de Vino” busca 
potenciar el servicio 
enogastronómico

se realizará en chillán

Capacitación impulsada por la OTEC Municipal es gratuita y ayudará a formar 
profesionales del rubro y fortalecer el enoturismo del Valle del Itata. Tiene una 
duración de 30 horas.

La Discusión
diario@ladiscusion.cl 
fotos: la discusión

E
l 7 de julio comienza el 
curso gratuito “Capitán de 
Vino, el Arte del Servicio”, 
una propuesta formativa 
organizada por la OTEC 

Municipal y la Dirección de Desarrollo 
Económico y Productivo (Didepro) 
de la Municipalidad de Chillán. Esta 
iniciativa busca dar un nuevo paso 
hacia la excelencia enogastronómica, 
fortaleciendo el rol del servicio en la 
experiencia culinaria.

MONEDAS UF UTM JULIO IPC MAYO
DÓLAR $ 933,42 HOY $ 39.272,30 $ 68.923,00 MENSUAL 0,2%
EURO $ 1.096,68 MAÑANA $ 39.274,92 ACUM. 12 MESES 4,4%
SUPERMERCADOS IMACEC DESEMPLEO (FEBRERO-ABRIL)
ABRIL 4,5% ABRIL 2,5% ÑUBLE: 10,0% / DIGUILLÍN: 10,7%

Inscripciones

Luis Urra indicó que todavía quedan cupos disponibles 
y por eso se invita a las personas ligadas al mundo 
gastronómico o vitivinícola a consultar e inscribirse 
al teléfono de la OTEC Municipal 42 2433385.

Con una duración de 30 horas y 
sede en Inacap Chillán, el programa 
tiene como propósito principal for-
mar profesionales del servicio capaces 
de enriquecer la experiencia gastro-
nómica con el vino como eje central, 
realzando así la identidad del Valle 
del Itata como un polo emergente 
del enoturismo nacional.

“Este curso forma parte del Plan 
Formativo Capitán del Vino, que 
busca profesionalizar el servicio en 
restaurantes y centros de eventos lo-
cales, fortaleciendo así una industria 
clave para el desarrollo económico y 
cultural del territorio”, explicó Renato 
Segura, director de Didepro.

El plan incluye contenidos que 
abarcan desde la historia del vino, 
la viticultura, las técnicas de servi-
cio, la cata y el maridaje, hasta la 
elaboración de una propuesta final 
que integre una carta de vinos y un 
menú inspirado en la región. Se 
trata de una invitación a servir con 
conocimiento, elegancia y sentido 

de pertenencia.
La iniciativa cuenta con la co-

laboración activa de destacadas 
viñas del valle, como Mujeres Itata, 
Jardúa, TRESC y Riveras del Chillán, 
quienes aportan con su experiencia 
y compromiso por difundir el valor 
del territorio vitivinícola.

“Queremos invitar a otras viñas 
del Valle del Itata a sumarse a este 
proceso formativo y a ser parte de 
una red que potencie el servicio 
enológico con sello regional.”, co-
mentó Luis Urra, encargado de la 
OTEC Municipal.

Entre los alumnos destacan repre-
sentantes de 11 restaurantes y centros 
de eventos que ya están apostando 
por esta transformación: Volcano 
Restaurante, Casa del Barrio, Taller 
de Cocina 9215, Restaurante Viejo 
Amor, Hacienda Las Taguitas, Res-
taurant La Abuelita, Dgusta, Fogón 
Argentina, Restaurante 3 Regiones, 
Ficus Restaurante y Abracadabra 
Casa de Eventos.
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Agricultores 
de Ñuble se 
capacitan 
en riego 
eficiente de 
frutales
En el marco del cierre del Proyecto 
FIC Sequía Ñuble, productores agrí-
colas, estudiantes y profesionales 
del sector agrícola concurrieron al 
Seminario y Feria de Proveedores 
“Ñuble Sustentable: nuevas tecno-
logías para un riego eficiente”. 
El seminario fue abierto a todo 
público con entrada liberada, y los 
asistentes pudieron conocer las 
diversas tecnologías para optimizar 
el riego de frutales. 
La actividad contó con las expo-
siciones de Juan Pablo Suberca-
seaux, coordinador del Proyecto 
FIC Sequía Ñuble, quien presentó 
“Inteligencia en el riego”. También 
expuso Rodrigo de la Barrera, de 
Rivulis, con “Instalación eficaz del 
sistema de riego”; Hamil Uribe, 
de INIA, con “Optimizar el riego 
en avellano europeo”; y José Luis 
Arumí, de la Universidad de Con-
cepción, con “Embalses y aguas 
subterráneas”.
El Proyecto FIC Sequía Ñuble se 
centra en la utilización de tecnología 
para mejorar la gestión de riego. A 
través de capacitaciones realizadas 
a agricultores de la región benefi-
ciados, se subsidiaron 93 sondas 
para medir la humedad del suelo, 
las que permiten monitorear en 
tiempo real las condiciones hídricas 
y así hacer un uso más eficiente y 
preciso del agua.
El evento se realizó en el Centro 
de Eventos Copelec, en Chillán, y 
contó con el apoyo del Gobierno 
Regional de Ñuble, de Fedefruta 
y de la Facultad de Agronomía de 
la Pontificia Universidad Católica 
de Chile.
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