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Curso “Capitan
de Vino” busca

potenciar el servicio
enogastronomico

Capacitacion impulsada por la OTEC Municipal es gratuitay ayudara a formar
profesionales del rubro y fortalecer el enoturismo del Valle del Itata. Tiene una

duracion de 30 horas.
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1 7 de julio comienza el

curso gratuito “Capitan de

Vino, el Arte del Servicio”,

una propuesta formativa

organizada por la OTEC
Municipal yla Direccién de Desarrollo
Econdémico y Productivo (Didepro)
dela Municipalidad de Chillan. Esta
iniciativa busca dar un nuevo paso
haciala excelencia enogastrondmica,
fortaleciendo el rol del servicioenla
experiencia culinaria.

Inscripciones

Luis Urra indico que todavia quedan cupos disponibles
y por eso se invita a las personas ligadas al mundo
gastronomico o vitivinicola a consultar e inscribirse

Entre los
alumnos
destacan
representantes
de 11
restaurantes

y centros de
eventos.

al teléfono de la OTEC Municipal 42 2433385.

Con una duracién de 30 horasy
sede en Inacap Chillan, el programa
tiene como propésito principal for-
mar profesionales del servicio capaces
de enriquecer la experiencia gastro-
némica con el vino como eje central,
realzando asi la identidad del Valle
del Itata como un polo emergente
del enoturismo nacional.

“Este curso forma parte del Plan
Formativo Capitdn del Vino, que
busca profesionalizar el servicio en
restaurantes y centros de eventos lo-
cales, fortaleciendo asi una industria
clave para el desarrollo econémicoy
cultural del territorio”, explicé Renato
Segura, director de Didepro.

El plan incluye contenidos que
abarcan desde la historia del vino,
la viticultura, las técnicas de servi-
cio, la cata y el maridaje, hasta la
elaboracién de una propuesta final
que integre una carta de vinos y un
mend inspirado en la regién. Se
trata de una invitacién a servir con
conocimiento, elegancia y sentido

de pertenencia.

La iniciativa cuenta con la co-
laboracién activa de destacadas
vifias del valle, como Mujeres Itata,
Jardiia, TRESCy Riveras del Chillan,
quienes aportan con su experiencia
y compromiso por difundir el valor
del territorio vitivinicola.

“Queremos invitar a otras vifias
del Valle del Itata a sumarse a este
proceso formativo y a ser parte de
una red que potencie el servicio
enolégico con sello regional.”, co-
mentd Luis Urra, encargado de la
OTEC Municipal.

Entre los alumnos destacan repre-
sentantes de 11 restaurantes y centros
de eventos que ya estin apostando
por esta transformacién: Volcano
Restaurante, Casa del Barrio, Taller
de Cocina 9215, Restaurante Viejo
Amor, Hacienda Las Taguitas, Res-
taurant La Abuelita, Dgusta, Fogén
Argentina, Restaurante 3 Regiones,
Ficus Restaurante y Abracadabra
Casa de Eventos.




