04/07/2025 Audiencia: 12.600 Seccioén: CONTRAPORTADA
$908.895 Tirada: 4.200 Frecuencia: DIARIO
$1.034.400 Difusion: 4.200
$1.034.400 Ocupacion: 87,87%

EXPERIENCIA GASTRONOMICA QUE POTENCIO EL ENOTURISMO EN EL MAULE

UNEVENTOLLEND  §
DE SABORES Y

AROMAS SEVIVIO
EN GLASE DE PAELLA
Y GATA DE VINOS EN
VINA TERRANOBLE £~

Invitados pertenecientes a empresas de Curico y Talca, que disfrutaron de esta experiencia enogastrondmica de alto nivel.

e Actividad cont6 con la charla
magistral del reconocido chef
Francisco Henriguez y la experiencia
de Carla Echeverria, representante de
la empresa vitivinicola, que destacé
productos que pueden ser maridados
con esta preparacion espafiola.
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TALCA. Compartiendo todos los
secretos y tips para preparar
una version sabrosa y sencilla
de la Paella, el chef Francisco
Henriquez ofrecié una clase ma-
gistral en un atractivo evento,
cargado de sabores, aromas y
aprendizaje en la  Vifia

TerraNoble, en compafia de
tres vinos destacados de este
empresa vitivinicola, que fueron
seleccionados para maridar este
tradicional plato espaiol.

Tomas Pinedo y Sebastian Pino, también participaron

Con afios de experiencia,
Henriguez, cautivd a los asis-
tentes con su cercania, talento v
pasion por la cocina mediterrd-
nea, en compafifa de una cata
guiada por Carla Echeverria,
representante  de  Viidia
TerraNoble, que presentd el es-
pumante Cencellado, el premia-
do Carmenere Costa CA2 y el
Azara Merlot, para acompanar
este plato.

A esta actividad, asistieron eje-

il
de

este atractivo evento cargado de sabores, aromas y apren-

dizaje en la Vifia TerraNoble

José Manuel Alvarez, César Rodriguez, junto a Fernando
Cordero, gerente regional de diaric La Prensa, participaron
de esta experiencia gue conecta la cocina con 0s vinos del

valle.

cutivos de empresas de Curico y
Talca, quienes felices vivieron
esta experiencia enogastronomi-
ca de alto nivel, con una pro-
puesta que fortalece la identidad
vitivinicola de la zona y forma
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Roberto Eyheremendy y Jaime Gibson, formaron parte de
esta propuesta que fortalece la identidad vitivinicola de la

zona y de Vifia TerraNoble.

parte de las acciones de Vifia
TerraNoble, para potenciar el tu-
rismo enoldgico en la Region del
Maule, generando experiencias
linicas que conectan la cocina
con los vinos del valle,
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Claudio Reyes, director de Camara de Comercio y Turismo
de Talca, junto al chef Francisco Henriquez y Patricio Har-
cha, integrante del directorio de Agricola Central.
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Klaus Sherpf y Hugo Vaccaro disfrutaron de la cercania,
talento y pasion por la cocina mediterranea, ademas de la
Vifia Terrahoble.



