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Panaderia familiar nacida en pandemia

Una historia horneada a pulso: “Fresco Pan”
crece con sabor a esfuerzo y comunidad

- El emprendimiento de Ana Cova surgio de una necesidad y hoy surte a restaurantes y locales con productos artesanales.

En medio de la incertidumbre de la
pandemia ¥ con la urgencia de generar
ingresos tras perder su fuente laboral,
Ana Karina Cova de Guerra decidid poner
en marcha un emprendimiento que hoy,
cuatro afos después, se ha consolidado
como una microempresa familiar en Punta
Arenas. “Fresco Pan", como bautizd su
negocio, comenad con una receta de pan
integral v ha crecido hasta abastecer a
locales, restaurantes v puntos de venta con
productes como panes de hamburguesa,
croissants rellenos, chacareros v sindwi-
ches Barros Luco.

“Automdticamente, al legar la pande-
mia v quedarnos sin trabajo, tuvimos que
crear “Fresco Pan” porque no podiamos
quedarnos sin hacer nada. Habda que pagar
arriendo, habia muchas cosas que cubrir”,
relata Ana Cova, de origen venezolano,
nacida en la ciudad de Barcelona, estado
Anzodtegui. La idea de incursionar en la
panaderia surgid inchuso antes de emigrar:
“Un afio antes de salir de Venezuela em-
pect aestudiar panadera porque no sabia
con qué me iba a encontrar aca”.

Los primeros pasos del negocio fueron
en alianza con La Granja Magalldnica,
donde comenzd a vender sus panes. Lue-
go, sus productos llegaron a ofros locales,
como Burger, esta tiltima convertida en
untrampolin que le permitid consolidarse.

La produccidn seranal varia, pero en
promedio hornea entre 500 ¥ 580 panes
de hamburguesa en dos variedades: soft
v grosso. Ademds, prepara productos al
detalle para puntos de venta como ] mall
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La emprendedora Ana Cova recibid la visita del director del Fosis, Felipe Jeria,

¥ locales pequefios, donde se venden sus
croissants, mini pizzas v sdndwiches.

Actualmente, Ana Karina ha podido
contratar a un asistente, con quien trabaja
desde hace un mes v medio. “Antes traba-
Jjaba sola y no podia asumir tanta demanda,
Es un trabajo agotador, pero gratificante
cuandoves que la gente aceptay valora lo
gue haces™, comenta.

Une de los apovos fundamentales en
este proceso ha side el Fondo de Solida-
ridad e Inversidn Social (Fosis), al que
llegd inicialmente a través del programa
de cuidado de adultos mayores, va que
vive con sus padres. “Gracias al Fosis he

conocide amds gente, he podide hacer otras
cosas. Fllos nos han dado el impulso. Ya
participé en dos oportunidades ¥ seguird
haciéndolo cada vez que me nviten, par-
que estos programas enriquecen mucho
al emprendedor”, destaca.
Actualmente, quienes desean adqui-
rir sus productos o establecer alianzas
de distribucidn pueden contactarla di-
rectamente. “Me ubican porque me ven
repartiendo, me preguntan y asi va cre-
ciendo lared”, dice con orgullo. “Fresco
Pan”, que nacid como una solucidn de
emergencia, se ha transformado en una
iniciativa sostenible que le permitea Ana

g Karina compatibilizar el trabajo con el
cuidado de su familia y seguir creciendo
# como emprendedora en Magallanes.

Ademds del trabajo diario en el taller,
Ana Cova dedicd tiempo a capacitarse
v perfeccionar su oficio. Reconoce que
emprender no ha sido ficil, pero que
ha aprendido a sortear los desafios con
constancia y eptimismo. *Es como que
i 11 fueras un obrero que bate cemento.
Terminas cansado, pero cuando ves que
la gente estd aceptando tu producto v le
da buenos comentarios, ese cansancio se
te guita”, relata.

Desde la preparacidn de la masa
hasta la distribucidn, se encarga per-
sonalmente de cada parte del proceso,
una labor exigente que ha sabido sos-
tener gracias a su determinacidn yala
fidelidad de su clientela, En ese caming,
destaca también el apoyo de su espaso,
quien ha estado presente desde el inicio
del provecto ¥ con quien comparte las
tareas del negocio.

Hoy, con maquinaria propia, un
asistente en formacion vy una clientela
fidelizada, Ana Karina provecta seguir
creciendo. Su meta es ampliar la pro-
duccidn sin perder el sello artesanal
que caracteriza a Fresco Pan. Aungue
reconoce que el rubro es competitivo,
estd convencida de que la calidad v el
compromizo marcan la diferencia. “No
quiero ser una gran fdbrica, pero sf una
panaderia reconocida por hacer bien
las cosas, con carifie, con sabor, con
dedicaciin”, concluye.



