Cronica Chillan

ha: 09/07/2025 Audiencia: 7.200 Seccioén:

$135.898 Tirada: 2.800
P pag: $664.000 Difusién: 2.800
b portada: $664.000  Ocupacion: 20,47%

Frecuencia:
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A través de curso buscaran
potenciar el enoturismo

apovo . Con esta capacitacion se apunta a elevar el nivel del
servicioy enriquecer la experiencia gastronomica en la region.

n hito trascendental pa-
u ra el Valle del Itata se
marca con el inicio del
curso gratuito “Capitan de Vi-
no, el Arte del Servicio”. Esta
innovadora iniciativa, impulsa-
da por la OTEC Municipal y la
Direccitn de Desarrollo Econé-
mico y Productivo (Didepro)
dela Municipalidad de Chilldn,
busca elevar el nivel del servi-
cioy enriquecer la experiencia
gastronémica en la region.

“Hemos tomado como re-
ferencia el Valle de Colchagua,
donde supieron articular a to-
dos los actores sociales para
desarrollar un destino turistico
dealtoatractivo internacional.
Ojala que, en el futuro, poda-
mos alcanzar un nivel similar™,
destaco Renato Segura, direc-
tor de Didepro.

Con una duracién de 30
horas, distribuidas en 10 sesio-
nes intensivas en la sede de
INACAP Chillin, este programa
tiene como objetivo formar
profesionales capaces de enri-
quecer la experiencia gastro-
némica con el vino como pro-
tagonista.

“El curso abarcadesde una
revision histéricay técnicas de

CEDIDA

CAPACITACION APUNTA A FORTALECER EL ENOTURISMO LOCAL.

30

horas divididas en 10

sesiones contempla el curso
que busca potenciar el eno-
turismo en Nuble.

vitivinicultura, hasta un enfo-
que practico en la cata de vi-
nos. Un aspecto destacado es
la colaboracion de cerca de
diez vifas, que ofrecen una
amplia variedad para una ex-
periencia completa”, sefialé
Luis Urra, encargado de la
OTEC Municipal.

Cristian Arancibia, somme-
lier especializado, sera el en-

cargado de impartir el curso,
conun enfoque en la prictica,
trabajo en equipo y una posi-
ble visita a una vifia.

Luis Urra también destaco
que el impacto de esta forma-
cion se proyecta directamente
sobre la profesionalizacion del
servicio en restaurantesy cen-
tros de eventos locales, fortale-
ciendo una industria clave pa-
rael desarrollo econémico y
cultural de la region.

Caberecordar queentre los
eSEUd.iBH[ES se encuentran re-
presentantes de 11 restaurantes
y centros de eventos que yaes-
tan apostando por esta trans-
formacién. ¢



