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Con un emotivo acto 

que congregó a autoridades lo- 
cales, representantes comunita- 
rios y funcionarios de la salud, 
el Hospital de Lolol se convirtió 
en el primer centro asistencial 
del país en recibir el Sello Buen 
Trato a las Personas Mayores, 
otorgado por el Servicio Nacio- 
nal del Adulto Mayor (Senama). 
Este reconocimiento marca un 
hito en la salud pública nacional 
y resalta el compromiso de este 
establecimiento con un envejeci- 
miento digno y respetuoso, 

El sello no sólo recono- 
ce un trabajo institucional sos! 
nido, sino también una transfor- 
mación profunda en la forma de 
mirar y atender a las personas 
mayores. Así lo expresó el di- 
rector del Hospital, Dr. Gabriel 
Morales Molina, afirmando que 
“aquí se reconoce lo que hemos 
hecho, y lo que aspiramos a se- 
guir construyendo, donde cada 
funcionaria y funcionario ha 
demostrado que el buen trato co- 
mienza en los gestos cotidianos, 
reafirmando con esta iniciativa 
que estamos comprometidos con 
un envejecimiento digno, donde 

      

DIARIO SEXTA REGIÓN 

Referente nacional de respeto y dignidad 

Hospital de Lolol recibe Sello Buen Trato 

el respeto y la atención de cali- 
dad scan nuestro estándar” 

La obtención del sello 
fue el resultado de un proceso 
integral que incluyó capacitación 
de los equipos, diseño de proto- 
colos, revisión de prácticas y tra- 
bajo colaborativo con la comu- 
nidad. Esta visión más empá 
y humanizada de la atención se 
materializa en beneficios direo- 
tos para cerca de 1.800 personas 
mayores usuarias del hospital, 

  

a las Personas Mayores 

así como en iniciativas que pro- 
mueven su participación activa, 
bienestar y protagonismo social. 

Durante la ceremonia, 
los testimonios dieron cuenta del 
impacto que estas acciones tie- 
nen en la comunidad. Francisca 
Henríquez, integrante del Con- 
sejo Consultivo, expresó emocio- 
nada que “nunca había pensado 
en que estas iniciativas ran po- 
sibles para mejorar el buen trato 
a quienes ya estamos más vieji- 

  

tos, ahora siento que sí importa 
lo que pienso”. 

La coordinadora regio- 
nal de Senama, Karin Ortiz Ce- 

peda, subrayó la relevancia del 
logro expresando que “me sien- 
to muy contenta de ser parte de 
esta transformación. Lolol es la 
segunda comuna más envejecida 
de Colchagua y la quinta de la 
región. Este compromiso institu- 
cional marca una esperanza para 
cientos de vecinos y vecinas que 

  

riosextaregion.cl      
hoy se sienten más valorados, es- 
cuchados y cuidados”. 

Este logro no solo posi- 
ciona al Hospital de Lolol como 
referente regional y nacional, 
sino que invita a replicar esta ex- 
periencia en otros establecimien- 
tos. Porque una salud pública de 
calidad no solo se mide en esta- 
dísticas, sino también en el trato 
humano, la dignidad y la sonrisa 
que arranca el respeto bien prac- 
ticado. 

  

En una mesa de 
trabajo que contó con la par- 
ticipación de representantes 
de la Dirección Nacional y 
Regional de JUNAEB, la 

Seremi de Educación, FAO 
(Organización de las Nacio- 
nes Unidas para la Alimen- 
tación y 
programa Elige Vivir Sano 

Previo al inicio del segundo semestre escolar 

Realizan innovaciones al Programa PAE de JUNAEB 

  la Agricultura), el 

    
ES 

nandino 

10:00 horas. 

  

DEFUNCIÓN 
Lamentamos el sensible fallecimiento del sanfer- 

PEDRO ALARCÓN ROJAS 
(QEPD) 

hoy se realizará su misa en Parroquia San Pa- 
tricio, Isabel la Católica 6319. Las Condes a las 

  

Me 

escolar. 

Soser 

30 años 

venes,       

del Ministerio de Desarrollo 
Social y Familia, la empresa 
Soser y delegados estudian- 
tiles, se dialogó sobre la im- 
portancia de diversificar y 
enriquecer la alimentación 
en los establecimientos edu- 
cacionales del país. Esto, en 
el marvo de un proyecto que 
contempla distintas etapas. 

La 
ellas, realizada hace algu- 
nas semanas, consistió en 

una mesa técnica entre JU- 
NAEB y la empresa, donde 
se definieron lineamientos 
para incorporar algas chi- 
lenas en preparaciones del 
programa de alimentación 

En esta segunda 
etapa, se llevó a cabo un 
pilotaje inicial en comedo- 
res de un establecimiento 
abastecido por la empresa 

que participa en el 
programa PAE desde hace 

, con la partici 
pación de mujeres algueras 
de la localidad de Navidad, 
chefs, nutricionistas y ma- 
mipuladoras de alimentos. 
El objetivo: probar prepara- 
ciones con algas nacionales 
nutritivas, sabrosas y atrac- 
tivas para niños, niñas y jó- 

  

De esta forma, se 

realizó una degustación de 

Las recetas 

primera de 

nacionales, 

sector costero. 

dos preparaciones con un 
innovador mix de 4 algas 
chilenas que ya habían sido 
definidas en la primera cta- 
pa del proyecto: calabacillo, 
luga, luche y cochayuyo. 

una croqueta 
mixta y una salsa boloñesa 
mixta— fueron muy bien 
recibidas por los asistentes, 
marcando un paso adelante 
en la inclusión de productos 
del mar locales en 
escolar. Con posterioridad, 
continuará el pilotaje en 
distintos — establecimientos 

En la comuna de 
Navidad, las mujeres algue- 
ras mujeres de las caletas 
de Puertecillo y Matanzas 
son alrededor de 48 y están 
fortaleciendo la tradición ar- 
tesanal y el empoderamien- 
to comunitario. Equipadas 
on trajes de surf, botines y 
guantes, estas recolectoras 
desempeñan un rol funda- 
mental en el sustento local, 
preservando saberes ances- 
trales y destacándose por su 
compromiso con la seguri 
dad, el medio ambiente y 
el desarrollo sostenible del 

Al respecto, el ge- 
rento general de Soser, Ma- 
tías Pizarro, dijo: “es muy 
importante que tanto el Mi- 

el consumo de los 

dicta 

  

locales 

desarrollo local. 

pios de cada territorio. 

educ, como el Programa 
Elige Vivir Sano, las empre- 
sas y los establecimientos 
educacionales  fomentemos 

locales. Así como cl sushi 
que hoy es aceptado y con= 
sumido por todos tiene algas, 
acá el desafío es oftecer pre= En 
paraciones muy ricas para 
los estudiantes que incorpo: 
en estos productos locales' 

Calidad mutricio- 
nal y productos pensados 
tanto en alergias e intoleran- 
cias como en productores 

La licitación ao- 
tual incorporó las innova- 
ciones que ya estaban vigen= 
tes en las dos licitaciones 
anteriores. Estas fortalecen 
la calidad nutricional de los 
alimentos y promueven el 

Almenos el S%de 
las compras de las empresas 
adjudicatarias deben prove- 
nir de productores locales 
incluyendo un 2,5% ex- 
clusivo para la Agricultura 
Familiar Campesina (AFC) 
y la Pesca Artesanal. Esto 
busca potenciar el consumo 
de alimentos frescos y pro= 

Igualmente se está 
dando continuidad al menú 
libre de productos de origen 

animal una vez por semana 
en la educación media, con 
ello asegurando alternativas 
nutricionales y además po- 
der dar respuesta a aquellos 
niños que llevan un estilo de 
alimentación distinto al que 
se está entregando. 

ese sentido, 
para aquellos niños que, y 
sea por alguna patología, 
alergia o intolerancia, no 
pueden recibir alimentos 
desde el comedor del esta- 
blecimiento, es que existen 
las canastas para celíacos. 
Al respecto, Marcela Liza- 
na, dice: “La particularidad 
de hoy en día es que además 
de las canastas para cclía- 
os, se crearon las canastas 
para alergias e intolerancias 
alimentarias o alguna otra 
condición que no permita al 
estudiante recibir alimentos 
desde el comedor del es- 
tablecimiento. Ambas ca- 
únastas, tanto la que es para 
celíacos como la de alergias 

+ intolerancias, consta de 

un listado de productos que 
solicita la institución y se 
entrega comienzos de cada 
mes. Así las familias pue- 
den cocinar distintas recetas 
en sus casas y el estudiante 
llevar sus alimentos prepa- 
rados cada día al estableci- 
miento”. 
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