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ACTUALIDAD 

Convocan a músicos o 
agrupaciones de Frutillar 
a postular a La Feria 
Festival de Liverpool 

a se encuentran abiertas 
las postulaciones para 
que artistas de Frutillar 

puedan ser parte de la edición 2025 
de La Feria Festival de Liverpool, 

una convocatoria que se da gracias 

a la invitación de Luma Creations 

y que responde al compromiso de 
fortalecer el intercambio cultural 
y la circulación internacional de 

artistas en el marco de la red de 
Unesco, en este caso, entre Frutillar 

Ciudad Creativa y Liverpool City 
of Music. 
La Feria Festival es un evento 

anual que cuenta con conciertos 
de música, obras de teatro, danza, 
exposiciones y gastronomía; con 

invitados locales, nacionales e 

internacionales. Esta edición 2025 
se realizará entre el 1 y 5 de octubre 
en diversos espacios de Liverpool 
City Region. Organizado por 
Luma Creations, una organización 

cultural sin fines de lucro con base 
en la ciudad de Liverpool, Reino 
Unido, su principal objetivo es 
promover y difundir la diversidad 
cultural y artística de Latinoamérica 
en el Reino Unido y fomentar la 
participación e integración de las 
comunidades, con un claro énfasis 
en la descentralización de la 

difusión cultural latinoamericana. 
La convocatoria tiene como 

objetivo preseleccionar a tres 

proyectos musicales (músicos 
o agrupaciones) de Frutillar 
para representar a la ciudad en 
dicho festival, cubriendo sus 
traslados, honorarios y estadía. La 

preselección de los tres proyectos 
musicales será realizada por 
Frutillar Ciudad Creativa, junto a 

la Municipalidad de Frutillar y la 
Seremi de las Culturas de la Región 
de Los Lagos. 
Una vez realizada esta etapa, los 

tres proyectos serán enviados 
a Liverpool City of Music - La 

Feria Festival, como propuestas 

oficiales para que el equipo 

curatorial del festival en Liverpool 
defina a la agrupación o artista 
seleccionado/a para participar 
en el evento, considerando los 

criterios artísticos, técnicos y 
curatoriales propios de dicha 
ciudad. 

El plazo de postulación cierra 
el lunes 28 de Julio de 2025 a las 

17:00 horas. Descarga las bases de 
la convocatoria y conoce todos los 
requisitos aquí. 
Esta convocatoria se enmarca 

  

en el trabajo constante de 

representación de Frutillar Ciudad 
Creativa de la Música en la red 

de ciudades creativas de Unesco 
y en las acciones del proyecto 
Frutillar Ciudad Creativa de la 

Música, ejecutado junto con la 
Municipalidad de Frutillar y con 

el financiamiento y apoyo del 
Programa de Economías Creativas 
del Ministerio de las Culturas, las 
Artes y el Patrimonio a través de su 

seremia en la Región de Los Lagos. 
Contacto y consultas: 

ciudadcreativafrutillarEgmail. 
com 
IG: Efrutillar.ciudad.creativa 

  

Se presentó prototipo de 
queso de tipo alpino maduro 
elaboradocon leche de vaca 
Jersey sin pasteurizar de 
la región de Los Lagos 

n Santiago, en el marco 
de una degustación de 
quesos denominada 

maridaje lácteo realizada durante 
el lanzamiento de la Cumbre 
Mundial de Lácteos 2025, el 
fromelier Alejandro Thomas invitó 
al investigador de INIA Remehue 
Ignacio Subiabre para presentar 

un innovador prototipo de queso 
artesano de autor. 
El experto y jurado internacional 

explicó que se trata de un queso 

de tipo alpino, de cuajada cocida, 

hecho con leche de vaca de la raza 

Jersey de la Región de Los Lagos, 

sin pasteurizar, elaborado como 
parte de las actividades del Grupo 
de Extensión Tecnológica GET 
Quesero y gracias a un proyecto 

ejecutado por INIA Remehue con 
el apoyo de la Fundación para la 
Innovación Agraria (FIA). 

“Este prototipo es fruto de un 
taller de elaboración de quesos 
realizado en conjunto con los 
productores y con el apoyo del 
fromelier Alejandro Thomas en 

el acompañamiento del proceso 
de elaboración y consecuencia del 

trabajo colaborativo entre todas 

las partes involucradas” explicó 
Ignacio Subiabre. 

El profesional de INIA añadió 
que “este queso fue madurado dos 
meses en condiciones controladas 
en cámara en INIA Remehue y el 
objetivo es seguir madurándolo 
y llevarlo a 4 meses para alcanzar 
características sensoriales 
distintivas que permitan una 

buena participación en el concurso 
internacional Encuentro Quesos, a 

realizarse entre el 30 de septiembre 
y el 2 de octubre en el Pabellón del 

  

Queso de Espacio Food « Service, 

en Santiago. 

Este queso de leche cruda 
maduro, junto a los quesos de 
cabra premiados a nivel nacional 
e internacional de Herencia de 
Campo y Caprinos Villaseca, fue 

una de las grandes novedades 
del lanzamiento de la Cumbre 
Mundial de Lácteos 2025, evento 
que por primera vez en la historia 
se realizará en Latinoamérica del 
20 al 23 de octubre, en Santiago de 
Chile.
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