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Fiesta de la Vendimia de Colchagua recibió sello 

de buenas prácticas 
ste lunes 14 de julio, 

EF en el histórico Pala- 
cio Pereira, se llevó 

a cabo la entrega del Se- 
llo de Buenas Prácticas a 
ocho Fiestas de la Vendi- 

mia, reconocimiento otor- 

gado por Enoturismo Chile 
de Corfo a celebraciones 
del país que destacan por 

su alto estándar en calidad, 

seguridad, sustentabilidad 

e identidad territorial. Entre 

las distinguidas, fue reco- 

nocida Santa Cruz por la 
excelencia en la organiza- 

ción de su tradicional Fies- 
ta de la Vendimia del Valle 

de Colchagua. 
El alcalde de Santa 

Cruz, Yamil Ethit Romero 

junto a la gerenta general 

de viñas de Colchagua, 

Roxana Diez de Medina y la 
presidenta de la Asociación 
de Viñas de Colchagua, 

María Ignacia Eyzaguirre, 
recibieron personalmente 

el sello en una ceremonia 

encabezada por la subse- 

cretaria de Turismo, Veró- 

nica Pardo; el vicepresi- 

dente ejecutivo de Corfo, 

José Miguel Benavente; el 

director nacional de Serna- 
tur, Cristóbal Benítez; el di- 

rector nacional de INDAP, 

Santiago Rojas; el presi- 
dente de Enoturismo Chile, 

Claudio Cilveti. 
“Los sellos que hemos 

entregado a ocho fiestas 
de la vendimia, que van 

desde Casablanca hasta 
Ñuble, dan cuenta del tra- 
bajo primero público-pri- 
vado que se hace, en pos 

de un trabajo más bien que 
se viene haciendo hace 15 
años, para llegar a lo que 
tenemos hoy día, que es 

el posicionamiento de las 

fiestas de la vendimia con 

un estándar de calidad que 
hoy día inclusive mueve la 
experiencia turística, lle- 

gando a acceder a un 1,5 

millones de — visitantes”, 

destacó la subsecretaria 
de Turismo, Verónica Par- 

do Lagos. 
Santa Cruz, ícono del 

Valle de Colchagua, conso- 

lida así su liderazgo en la 
promoción del enoturismo 

“Nos devolvemos felices 
a nuestra comuna, ya que 

hemos sido reconocidos 
a nivel nacional a primera 

hora de la mañana, por el 

diario El Mercurio, donde 

cataloga a nuestra vendi- 

mia como el corazón de las 
vendimias de Chile. Hecho 

que nos tiene muy con- 
tentos porque fue nuestra 
primera vendimia, donde 

pudimos estar a la altura 

de lo que significó celebrar 
los 25 años de esta fiesta 
ícono, en nuestra comuna 

y país. En este momento 
en el Palacio Pereira, re- 

cibiendo esta distinción de 
las más de 50 vendimias 
que se hacen en el país, 
estamos dentro de las 8 

que cumplieron con el ma- 

nual de buenas prácticas y 
que elevaron los estánda- 
res de calidad de limpieza, 

orden, seguridad, y por su- 
puesto de identidad territo- 

rial. Es un trabajo en equi- 
po donde hubo involucrado 

una alianza entre el mundo 
público y privado, para po- 

der el día de hoy obtener 
un resultado que nos llena 

de orgullo y de felicidad, y 
nos motiva para poder dar 

lo mejor de lo nuestro, y el 

próximo año hacer nueva- 
mente de Santa Cruz, la 

Vendimia de Colchagua, 

una experiencia única en 

nuestro país, en la vendi- 

mia más grande de Chile, 

señaló el alcalde de Santa 
Cruz, Yamil Ethit Romero. 

Cabe mencionar, que 

también en el ámbito uni- 
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versitario fue distinguida 
la Fiesta Universitaria del 

Campus Colchagua, ubica- 

da también en Santa Cruz. 
Las que han aplicado con 

éxito el Manual de Buenas 
Prácticas, elevando los es- 

tándares en eventos vitivi- 
nícolas y posicionándolos 
como referentes del eno- 
turismo nacional. El sello 
busca además fortalecer 
la identidad territorial y cul- 

tural de cada valle, promo- 

viendo espacios festivos 
bien organizados, seguros 
y sostenibles, con el vino 

como eje central de la ex- 
periencia turística. 

  

16 usuarias del Programa 

Familias de Santa Cruz 

fueron capacitadas 

en manipulación de 

alimentos 

| Programa Familias, 
E Seguridades y Opor- 

tunidades del Minis- 

terio de Desarrollo Social 
y Familia junto al Fondo 
de Solidaridad e Inversión 
y la Municipalidad de San- 
ta Cruz, desarrollaron la 

ceremonia de certificación 

del proceso de formación, 

denominado “Capacitación 
en Manipulación de Ali- 

mentos”, que benefició a 

16 usuarias de la comuna 

de Santa Cruz. 
La capacitación tuvo 

una duración de 20 horas 
y estuvo a cargo de la chef 
María Carolina Wistuba 
Rodríguez, perteneciente 

a la Consultora OTEDUC. 
Durante las jornadas, las 

participantes revisaron 

contenidos teóricos y prác- 
ticos sobre la manipulación 

segura de alimentos, ade- 

más de aprender recetas 
novedosas, — fortaleciendo 

así sus conocimientos y 
competencias culinarias. 

Cabe mencionar que 
esto se enmarca dentro del 

cumplimiento de los obje- 
tivos del Plan de Interven- 

ción Familiar, orientados 

tanto del Acompañamien- 
to Psicosocial, como del 

Acompañamiento Sociola- 
boral, donde se promueve 

el desarrollo de las habili- 

dades necesarias para la 

inclusión social y sus capa- 
cidades para generar ingre- 
sos de forma autónoma.  
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