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LaFiesta
delaSopa

uranteel fin desemana pasa-
do se realizi la cuarta version
dela Fiesta de la Sopa, resul-
tando tado un éxito desde varios pun-
tos de vista para la ciudad de Valdivia.

Este evento viene sin duda a revi-
talizar el ambito de panoramas de in-
vierno con polos de atraccion turisti-
cos, un buen nivel de produccion, y
cuyos excelentes resultados dan cuen-
tadeello, ya que llegaron facilmente
mis de 15 mil personas al recinto del
Parque Saval.

Esto demostro una conexion de
esta receta con el publico, lo cual no
deja de sorprender debido a su sim-
pleza, pero cuyas propuestas vinieron
a denotar variedad de sabores, inno-
vacion, diversidad y un punto de en-
cuentro importante para todos quie-
nes se dedicana lagastronomiay que
contribuyen desde su propuesta de
valor a entregar una plataforma im-
portante a la ciudad de Valdivia y Los
Rios.

Estafiestade la sopa tiene la parti-
cularidad que tiene mucho potencial
y es posible diversificar a futuro su
oferta con el fin de consolidar este re-
cinto como espacio de produccion de
eventos para toda la familia.

Es un punto de encuentro lidico,
para todos quienes quieren pasar un
momento agradable y con unentorno
calido y lleno de sabores donde hay
un abanico de posibilidades, desde lo
tradicional, hasta lo mas innovador y
moderno en recetas.

Este encuentro también es una vi-
trina importante para el mundo gas-
trondmico, tanto para chefs locales
como para estudiantes del drea en la
region.

En este sentido, un dlaro ejemplo
fue INACAP que con su presencia de-
muestra la importancia de la educa-
cion superior técnico profesional en el
ambito de la gastronomia, hoteleria y
turismo con una muestra de cocinaen
vivo que forma parte de la parrilla de
actividades de esta produccién.

La preparacion fue un caldillo de
congrio donde se puso en relieve el
patrimonio culinario nacional, laim-
portancia de los productores y tam-
bién el rescate de la culturay la terri-
torialidad.




