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AUTOMOTORES ECASO Spa
AVISO A CLIENTES Y PROVEEDORES

 

Automotores ECASO SpA ha tomado conocimiento que terceros se han atribuido 
la calidad de propietarios, ejecutivos y/o vendedores de la empresa, entregando 
documentos e información que aparenta ser nuestra, buscando así engañar a 
clientes y empresas proveedoras.
 
Al respecto, la empresa informa:
1) Desde 1972 estamos innovando, diseñando y comercializando nuestra gama de 
productos y máquinas, y que continuamos produciendo y dando nuestros servicios 
con la calidad que dan el prestigio de los más de 50 años de trayectoria
 
2) Las informaciones que pretenden suplantar a Automotores ECASO SpA son 
creadas por terceros ajenos a la empresa, y están siendo utilizadas de manera 
maliciosa, motivo por el cual la empresa ya inició acciones penales.
 
3) Nuestro equipo de ventas está altamente capacitado y es el único que ofrece 
los productos y servicios de Automotores ECASO Spa, siendo los canales oficiales 
los Números Telefónicos 71 2 220557, 71 2 228564 y 71 2 208600; y correo 
electrónico judime07@gmail.com

                                          
JULIO CESAR DIAZ MENDOZA

FUNDADOR –APODERADO-CONTRALOR
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SERVICIOS
PREPARACIÓN DE MATERIAL EN ACERO

Plegado, corte con guillotina, cilindrado, 
mandrinado, torneado en grandes diámetros, corte 

con plasma, oxicorte, soldadura.

RESTAURACIÓN Y MODERNIZACIÓN DE TODO TIPO DE 
MAQUINARIA PARA USO DE MADERA (aserrío y barraca).

NOTICIA DE INNOVACIÓN
Cómo es tradición nuestra, buscamos favorecer a los clientes con 
el conocimiento que aportamos en la tecnología de las materias 

primas, eso influye en la duración de los insumos y repuestos para las 
máquinas forestales y madereras, que en nuestro catálogo sumamos 

más de 150 tipos o modelos, siendo los más importantes, astilladores, 
plantas de impregnación de una pequeña de 1 x 6,5 mts largo y hemos 

fabricado de un diámetro 2.1 x 24 mts largo, las que se mantienen 
funcionando por más de 30 años con ligeras mantenciones.

En estos momentos nuestros estudios permiten mejorar en 
productividad, con ideas claras en la fabricación de equipos que 

puedan mejorar los rendimientos.
No dude en consultarnos, todos los profesionales que trabajamos 
en las empresas ECASO, poseemos gran experiencia acumulada en 

más de 50 años dedicados a fabricar maquinaria.

Nuestros teléfonos:
71 2 220557           71 2 228564           992185717

Nuestra dirección: 11 oriente N° 745 Talca
Parque Industrial el Tabaco, lote 5 Maule

Médicos servicios de urgencia
SUR Mercedes: valor hora $15.000

Horarios:
De lunes a viernes: 20:00 a 00:00 horas

Sábado y domingo: de 08:00 a 13:00 horas

SAPU Astaburuaga y SAPU Julio Contardo: valor hora 
$ 21.000
Horarios:

De lunes a viernes de 17:00 a 00:00 horas
Sábado, domingo y festivos de 08:00 a 00:00 horas

SAR Las Américas, SAR La Florida y SAR Carlos Trupp: 
valor hora $21.000

Horarios: 
De Lunes a Domingo las 24 horas

Los profesionales interesados deberán contar con los 
requisitos establecidos en la ley N° 20.261 que “CREA 

EXAMEN ÚNICO NACIONAL DE CONOCIMIENTOS 
DE MEDICINA, INCORPORA CARGOS QUE INDICA AL 
SISTEMA DE ALTA DIRECCIÓN PÚBLICA Y MODIFICA 
LA LEY N 19.664”, en el sentido de tener aprobado 

dicho examen para poder acceder como médico en los 
distintos servicios públicos del país.

Enviar antecedentes al mail: 
lpalma@apstalca.cl

Se requiere contratar 
Médicos para la Dirección Comunal de Salud de la 
comuna de Talca, debe contar con disponibilidad 

en horario de 08:00 a 20:00 horas, así como horario 
de continuidad de la atención de lunes a viernes de 

17:00 a 20:00 horas y sábado de 09:00 a 13:00 horas.
Enviar antecedentes a: reclutamiento@apstalca.cl

El médico debe contar con registro en la 
superintendencia de salud y EUNACOM.

nera, elaborar ciertos productos que de 
otra manera no se elaboraban. Y eso 
viene hace 12.000 años atrás, entonces 
el fuego sigue siendo el elemento aglu-
tinador, el fogón, el bracero, la parri-
lla. Yo creo que esta región del Maule 
es una en donde todavía se presenta la 
autenticidad en forma genuina en el 
maulino de verdad, y ahí comparto con 
Rubén, tenemos los arrieros, tenemos 
los campesinos del secano interior, que 
todavía usan ciertos elementos y ciertas 
expresiones que dan cuenta de ese pasa-
do, no solamente mestizo, sino también 
originario, todavía ocupan la piedra de 
moler como estos antiguos indígenas 
la ocupaban, todavía ocupan la for-
ma de regar el territorio en una zona a 
veces muy agreste. Somos una región, 
por ejemplo, a propósito de mestizaje, 
que tiene la mayor cantidad y diversi-
dad de fiestas religiosas. Aquí tenemos 
más de 12 fiestas religiosas, no hay otra 
región en el Chile central que lo tenga. 
Hay una comunidad que se convoca a 
celebrar esto, y lo hace con la comida, 
lo hace con el baile, lo hace con la músi-
ca, lo hace con la forma de preparación, 
con la forma de servir”. 
RT: “Con Alejandro hicimos un li-
bro de Ferias y Mercados del Maule, 
y ahí también claramente está nuestra 
identidad súper presente, porque los 
mercados y ferias son un poco el de-
positario de nuestra cultura. Ahí está 
nuestra artesanía, nuestros productos, 

nuestra identidad, los productos de 
recolección, las recetas, tú puedes ir a 
comer a cada uno de estos mercados, y 
somos también una de las regiones que 
más ferias y mercados tenemos. Noso-
tros tuvimos la oportunidad de visitar 
12 mercados y 14 ferias, y nos faltaron, 
entonces yo creo que ahí está la iden-
tidad. Lo único que nos daba mucha 
pena es que toda esta información que 
nosotros levantamos, ninguna autori-
dad la consideró. Hay cierta identidad 
que la estamos perdiendo y que nece-
sitamos recuperarla. El uso de la calla-
na, el uso de la piedra, la pala de ma-
dera para aventar en la costa, hay un 
montón de elementos de los arrieros, 
las visieras, etcétera, que todavía están 
presentes, pero que no queremos que 
se pierdan”. 

El talquino, por ejemplo, o el que 
vive en Vilches, en Retiro, Longaví, 
en distintos puntos de nuestra re-
gión, ¿se puede sentir maulino? 
AM: “Yo creo que se siente maulino 
en la medida que se sienta partícipe 
de una región y un territorio en la cual 
él es miembro, es protagonista. Él se 
puede sentir partícipe en la medida 
en que se refleje también parte de su 
forma de vida, de su estilo de vida, de 
su cultura, finalmente. Pero también se 
siente muy orgulloso de ser maulino. 
Nosotros en el museo tenemos un re-
corrido museográfico, una exhibición, 

en donde invitamos a ver el Maule 
como nunca lo has visto. Hay un re-
corrido geográfico, de cordillera a mar. 
También podría ser provincial. Y es la 
única manera para que se sientan par-
tícipes, con mucho sentido de perte-
nencia, de ser un maulino con mucho 
orgullo. Hay varios íconos que reflejan 
esta diversidad en la región del Maule. 
Uno de ellos tiene que ver con el úl-
timo ramal ferroviario de trocha an-
gosta, rural, que tenemos en Chile. Y 
seguramente en el mundo, que hoy día 
estamos en una campaña para postular 
a Patrimonio de la Humanidad ante la 
Unesco. Y da cuenta un poco del esti-
lo y la forma de vida de la ruralidad, 
vinculada a la autenticidad, al campe-
sinado, donde de alguna manera, con 
este río Maule, que es majestuoso, que 
en algún momento se estableció como 
una frontera política, militar, entre el 
indígena y el español, entre el Inca y el 
Promaucae, que finalmente sigue sien-
do un elemento que más que dividir, 
nos integra. Yo no creo en esta división 
Maule Norte-Maule Sur. Yo creo que la 
región es una sola, que tiene elementos 
diferenciadores en algunos subterrito-
rios, pero que dan cuenta finalmente 

de un alma, de un espíritu, de cómo 
vivir y de cómo ser maulino. Hoy día, 
por ejemplo, al interior de Cauquenes 
se está perdiendo la fabricación de esta 
carreta chancha, única en el mundo y 
que es parte de un elemento identita-
rio que deberíamos reponer también y 
recuperar. Tenemos muchos elemen-
tos que de alguna manera nos permi-
tirían, en esta diversidad, con muchas 
identidades locales, conformar una 
gran identidad de la región del Maule”. 
RT: “Ahora terminamos el levanta-
miento y la fotografía del Libro de 
Patrimonio Alimentario de la Región 
del Maule, que va a ser el primer do-
cumento que va a dar cuenta de la ri-
queza alimentaria que nosotros tene-
mos. Tenemos una cocina riquísima 
de cordillera a mar, diversa, sabrosa, 
estacionaria, vinculante, religiosa, tie-
ne un montón de elementos que hacen 
que nosotros tengamos un potencial. 
Entonces, yo creo que la celebración 
del Día de la Región tiene que irradiar 
a todo el Maule, no puede ser una sola 
actividad, tiene que estar vinculada a 
todo el territorio, partir desde la cordi-
llera hasta terminar en el borde coste-
ro o en el secano interior”.
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